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ro Siguranta

Pentru informatii suplimentare, va rugam sa consultati Ghi-

dul utilizatorului digital.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Tnméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.



Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii", Pagina 11

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Siguranta ro

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii cuptorului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Aparatul si piesele accesibile ale acestuia pot

avea muchii ascutite.

» Actionati cu atentie atunci cand le manevra-
ti si le curatati.

» Purtati manusi de protectie daca este posi-
bil.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.



ro Siguranta

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,

Pagina 5

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu ncalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare
al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de
catre o persoana calificata si instruita.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
refeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat

stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
— Pagina 40

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Aburi

Respectati aceste instructiuni atunci cand utili-

zati o functie de preparare cu aburi.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul continu&rii functionarii aparatului, apa

din rezervorul de apa se poate incalzi puter-

nic.

» Goliti rezervorul de apa dupa fiecare fun-
ctionare cu aburi a aparatului.

In interiorul cuptorului se formeaza aburi fier-

binti.

» Nu introduceti méinile in interiorul cuptoru-
lui in timpul functionarii cu aburi a acestuia.

La scoaterea accesoriului, se poate revarsa li-

chid fierbinte.

» Accesoriile fierbinti trebuie scoase cu
atentie si numai purtand manusi de prote-
ctie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in
interiorul cuptorului din cauza suprafetelor fier-
binti (deflagratie). Usa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari ex-
plozive.

» Nu turnafi lichide inflamabile (de exemplu,
bauturi cu continut de alcool) in rezervorul
de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau
solutia de agent de decalcifiere recoman-
data de noi.



1.6 Termometrul pentru temperatura de

prajire

/A\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

In cazul unui termometru de préjire necores-

punzator, izolatia poate suferi deteriorari.

» Folositi numai termometre de prajire desti-
nate acestui aparat.

Prevenirea pagubelor materiale ro

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Termometrul pentru prajire are un varf ascutit.

» Manipulati cu grija termometrul pentru praji-
re.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului Tnain-
te de a porni modul de functionare.

La temperaturi de peste 50 °C, obiectele de pe baza

aparatului determina producerea acumularilor de caldu-

ra. Duratele de coacere si de prdjire nu mai sunt vala-
bile, iar emailul se deterioreaza.

» Nu asezali pe baza din interioul aparatului accesorii,
hartie de copt sau folii.

» Asezali vase pe baza interioarad a cuptorului numai
daca este atinsd o temperatura de sub 50 °C.

Formele din silicon sau foliile, capacele sau accesoriile

care contiin silicon pot provoca deteriorarea senzorului

de coacere. Se pot produce deteriorari si daca senzo-
rul de coarece nu este activ.

» Nu utilizati forme din silicon sau folii, capace sau ac-
cesorii care contin silicon.

» Nu depozitali niciodata obiecte din silicon in interio-
rul cuptorului.

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

» Nu asezati vase umplute cu apa pe baza din interio-
rul aparatului.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Dupa utilizare, 1asati interiorul cuptorului sa se usu-
ce. Pentru aceasta, deschideti complet usa cuptoru-
lui sau utilizati functia de uscare.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului nchis.

Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.
Nu fixali obiecte intre aparat si usa acestuia.

Sucul de fructe care picurd de pe tava lasa pete care

nu mai pot fi inlaturate.

» In cazul prajiturilor cu foarte mult suc de fructe, nu
garnisiti tava prea mult.

» Daca este posibil, utilizati tava universalda adanca.

Aplicarea de produse de curdtare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioratd sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

> Nu agezati veseld sau accesorii pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii in momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

Prin acoperierea cu folie de aluminiu a geamului usii

pot rezulta decoloradri permanente acestuia.

» Folia din aluminiu din interiorul cuptorului nu trebuie
sa intre In contact cu geamul usii.

2.2 Aburi

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizafi fun-

ctia de preparare cu aburi.

ATENTIE!

Vesela cu urme de rugina poate provoca formarea de

coroziune in interiorul cuptorului. Chiar si cele mai mici

pete pot duce la coroziune.

» Nu utilizati vesela cu urme de rugina.

Lichidele scurse murdaresc baza interiorului cuptorului.

» La prepararea cu aburi Intr-un recipient perforat, in-
troduceti intotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universala sau recipientul neperforat. Lichidul care
picura va fi colectat.

Apa fierbinte din rezervorul de apa poate deteriora sis-

temul cu aburi.

» Turnati numai apa rece in rezervorul de apa.



ro Protectia mediului si economisirea

Apa de pe baza interioard a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului inain-

_te de a porni modul de functionare.

In timpul functionarii cu tipurile de preparare cu aburi

se formeaza o cantitate mare de vapori de apa. Con-

densul care se acumuleaza in tavita de colectare a pi-

caturilor de sub cuptor se poate revarsa si poate dete-

riora mobilierul adiacent.

» In timpul functionarii nu deschideti usa aparatului
sau deschideti-o cat mai rar posibil.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatali rezervorul de apa cu o laveta moale si cu

_detergent de vase uzual din comert.

In cazul utilizarii succesive a mai multor regimuri cu

aburi, daca nu stergeti dupa fiecare dintre acestea ba-

za interioard a cuptorului si tavita de colectare a con-

densului, apa acumulata se poate revarsa si provoca

deteriorari ale panourilor frontale ale mobilierului si ba-

zei acestuia.

» Stergeti baza interioard a cuptorului si tavita de co-
lectare a condensului dupa fiecare regim functiona-
re cu aburi.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dumnea-
voastra va consuma mai putina energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

— "Procedati astfel", Pagina 42

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

= Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constanta, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel, se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Accesoriile care nu sunt necesare nu trebuie incal-
zite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Deconectati display-ul din cadrul setarilor de baza.

— "Setdrile de baza", Pagina 26

= Cand indicatorul de pe display este deconectat, se
economiseste energie electrica.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 2 W in modul de standby conectat la retea

= max. 0,5 W in modul de standby neconectat la
retea, cu display-ul dezactivat
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4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

O O % o 12:00 W 8 o

I>

Display cu inel de reglare
Prin intermediul inelului digital de reglare al dis-
play-ului puteti regla aparatul.
Pe display puteti vedea valorile curente de seta-
re, posibilitdtile de selectare sau textele cu in-
structiuni.
— "Display-ul", Pagina 7

Taste

Cu ajutorul tastelor puteti seta direct diferite
functii.
— "Taste", Pagina 7

4.2 Taste

Cu ajutorul tastelor, selectati in mod direct diferite fun-
cfii.

Tasta Functie

©) Conectati sau deconectati aparatul.
— "Utilizarea de baza", Pagina 14

A Deschideti meniul modurilor de functio-
nare.
- "Modurile de functionare”,
Pagina 9

Y Selectati direct modul de functionare
Favorite.

- "Favorite", Pagina 25

Resetati o setare.
start

stop Porniti sau intrerupeti modul de functio-
nare.
— "Utilizarea de baza", Pagina 14

X Selectati ceasul cu alarma.
— "Setarea ceasului cu alarma’,
Pagina 17

Tasta Functie

C= Mentinere apdsata timp de aproximativ
4 secunde: Activati sistemul de sigu-
rantd impotriva accesului copiilor.

- "Sistemul de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor”, Pagina 26

Deschideti panoul de comanda pentru
a scoate rezervorul de apa.

- "Umplerea rezervorului de apa”,
Pagina 18

1>

4.3 Display-ul
Display-ul este divizat in diverse domenii.

Inelul digital de reglare

Cu ajutorul inelului digital de reglare puteti modifica va-
lorile de setare care sunt afisate pe display.

Atunci cand este atinsa valoarea minima sau valoarea
maxima, aceasta valoare raméane afisata pe display.
Daca este necesar, resetati valoarea cu ajutorul inelului
de reglare.

Valori de reglare precisa

Pentru a seta valorile de reglare fina, de exemplu, cu
precizie de minut, mentineli apasata timp de aproxima-
tiv. 1 - 2 secunde zona corespunzatoare a inelului de
reglare. Valorile de reglare mai find sunt afisate sub for-
ma de puncte.

Indicatorul de stare

In partea superioard a display-ului sunt afisate informa-
tii privind starea.

Simbol Semnificatie

X Ceasul cu alarma este activat.
— "Setarea ceasului cu alarma”,
Pagina 17

C= Sigurania pentru copii este activata.
- "Sistemul de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor”, Pagina 26

™

= Intensitatea semnalului WLAN pentru
Home Connect.

Cu cat mai multe linii ale simbolului
sunt completate, cu atat mai puternic
este semnalul.

Daca simbolul este barat Z, inseamna
cu nu exista semnal WLAN.

Daca este prezent semnul "x" [anga
simbol =, inseamna ca nu exista cone-
xiune la serverul Home Connect.

— "Home Connect ", Pagina 27

0 Pornirea de la distan{a cu Home Con-
nect este activata.
— "Home Connect ", Pagina 27

N Diagnoza de la distanta cu Home Con-
nect pentru efectuarea intretinerii este
activata.

- "Home Connect ", Pagina 27




ro Cunoasterea

Domeniul de setari

In centrul display-ului se afla domeniul de setari.

In domeniul de setari puteti vedea posibilitatile actuale
de selectare si setarile care pot fi efectuate.

Meniul si celelalte posibilitdti de setare sunt dispuse
orizontal. Listele se selectare a functiilor sunt dispuse
vertical. Pentru a derula domeniul de setari, glisafi cu
degetul pe display. Pentru a alege o funciie, apasati pe
functia respectiva pe display.

- "Setarea modului de functionare”, Pagina 14

Simboluri posibile in domeniul de reglare

Simbol Semnificatie

Vv Confirmati valoarea de setare.

O Resetali valoarea se setare.

N Modificati valoarea de setare in timp ce

aparatul este in functiune.

Nota: Un marcaj albastru "new" sau un punct albastru
in cadrul unei functii indica faptul ca din aplicatia Ho-
me Connect a fost descarcata o noua functie, o noua
favoritd sau o actualizare in aparat.

4.4 Interiorul cuptorului

Diversele functii ale cuptorului faciliteaza folosirea utili-
zarea aparatului dumneavoastra.

Suporturile pentru tavi

Pe suporturile pentru tavi din interiorul cuptorului putedi
aseza accesorii, pe diferite niveluri.

— "Accesorii", Pagina 11

Aparatul dumneavoastra este prevazut cu 3 niveluri.
Nivelurile se numara de jos in sus.

Suporturile pentru tavi pot fi decrosate, de exemplu, in
vederea curatarii.

— "Suporturile pentru tavi", Pagina 37
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Suprafete cu autocuratare

Peretele posterior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia de auto-
curatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in
funciiune, pe suprafefele cu functie de autocuratare se
depun stropi de grasime rezultati in urma proceselor
de préjire sau de preparare pe grill.

Daca suprafetele cu functie de autocurdtare nu se mai
curdta corespunzator in timul functionarii, incalziti interi-
orul cuptorului la o temperatura corespunzatoare.

— "Curdtarea suprafetelor cu sistem de autocurdtare
din interiorul cuptorului”, Pagina 31

Sistemul de iluminare

Interiorul cuptorului este iluminat de una sau mai multe
lampi.

Cénd deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste aproxi-
mativ 18 minute, sistemul de iluminare se dezactiveaza
din nou.

La Inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare se activeaza in cazul majoritatii modurilor de
functionare. Atunci cand procesul de preparare s-a fi-
nalizat, sistemul de iluminare se dezactiveaza.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de temperatura aparatului. Aerul cald este de-
gajat pe deasupra usii.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a aparatului, suflanta de ra-
cire continua sa functioneze pentru un anumit interval
de timp dupéa oprirea acestuia.

Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul functionarii, re-
gimul de functionare se intrerupe. Daca inchideti usa
aparatului, procesul de functionare continua automat.

Rezervorul de apa

Rezervorul de apa este necesar pentru modurile de in-
calzire cu aburi.

Rezervorul de apa se afld in spatele panoului de co-
manda.

- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 18

/ T

Capacul rezervorului

Orificiu pentru umplere si golire

Maner pentru scoatere si introducere
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5 Modurile de functionare

Aici puteti vizualiza o prezentare generald a modurilor
de functionare si a functiilor principale ale aparatului
dumneavoastra.

Pentru a deschide meniul, apasati pe (.

Mod de fun- Utilizare
ctionare

Modurile de Pentru prepararea optima a alimentelor
incalzire dumneavoastra, selectati modurile de
incélzire concepute special pentru
acestea.
— "Modurile de incalzire", Pagina 9
— "Utilizarea de baza", Pagina 14

Aburi Tipurile de preparare cu aburi asigura o
preparare delicata a alimentelor.

- "Aburi", Pagina 17

Favorite Utilizati setarile proprii salvate.

- "Favorite", Pagina 25

Preparatele Utilizati setarile programate recomanda-
te pentru diferitele tipuri de alimente.

— "Preparatele”, Pagina 23

5.1 Modurile de incalzire

Pentru a putea identifica intotdeauna modul de incalzire
optim pentru preparatele dumneavoastra, va explicam
diferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incalzire faciliteaza
recunoasterea acestora.

Mod de fun- Utilizare

ctionare
Curatare Selectati functia de curafare a interioru-
lui cuptorului.
- "Program de curdtare”, Pagina 32
— "Decalcifiere", Pagina 32
— "Uscarea", Pagina 33
Setari de Adaptali setarile de baza.
baza — "Setarile de baza", Pagina 26

Home Connect

Cu Home Connect puteti conecta cuptorul la un dispo-
zitiv mobil pentru a-l comanda de la distan{a si puteti
utiliza gama completa de functii a acestuia.

In functie de tipul de aparat, cu aplicatia Home Con-
nect sunt disponibile functii suplimentare sau extinse
pentru aparatul dumneavoastra. Informatii in aceasta
privintd gasiti In cadrul aplicatiei.

— "Home Connect ", Pagina 27

Céand selectali un mod de incalzire, aparatul propune o
anumita temperatura sau treapta. Puteti prelua valorile
sau la puteti modifica Tn domeniul respectiv.

La activarea treptei a 3-a de putere a grill-ului, tempera-
tura este reglata la treapta 1 de putere a grill-ului dupa
40 de minute.

Simbol Mod de incalzire

peratura

Interval de tem- Utilizarea si modul de functionare

Convectie de aer fier- 30 - 250 °C
binte 4D

Coaceti sau prajifi pe unul sau mai multe niveluri.

Ventilatorul distribuie uniform in interiorul cuptorului caldura emi-
sa de rezistenta circulara din panoul posterior.

O Incalzire in partea su-
perioara/inferioara

30 - 250 °C Coaceti sau prajiti in mod traditional, pe un nivel. Modul de incal-
zire este adecvat in special pentru prajiturile cu umpluturi zemoa-
se.

Caldura este distribuita atat din partea superioara, cat si din par-

tea inferioara.

® Convectie delicata de
aer fierbinte

125 - 250 °C  Preparatli delicat alimentele selectate, pe un nivel, fara preincalzi-
re.

Ventilatorul distribuie uniform in interiorul cuptorului caldura emi-
sa de rezistenta circulara din panoul posterior.

In anumite faze alimentele sunt preparate cu calduré reziduala.
In timpul prepardrii, mentineti inchisa usa aparatului. In anumite
faze, alimentele sunt preparate cu caldurd reziduala. in timpul
prepararii, mentineti inchisa usa aparatului. Daca deschideti usa
aparatului, chiar si pentru scurt timp, aparatul va continua sa se
incalzeasca fara a utiliza caldura reziduala.

Acest mod de incalzire este utilizat pentru determinarea consu-
mului de energie In modul de circulare a aeruluisi a clasei de efi-
cienta energetica.

§

2 Prajire cu aer cald

30 - 250 °C Prajire pe un nivel, cu o cantitate mica de grasime. Adecvat in
special pentru alimentele care sunt de obicei prajite In baie de
ulei, de exemplu, cartofi prajiti.

Ventilatorul recircula cu viteza mare caldura de la rezistenta grill-
ului Tn jurul preparatului. Aerul evacuat este extras puternic din in-

teriorul cuptorului.
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Simbol

Mod de incalzire

Interval de tem-

peratura

Utilizarea si modul de functionare

o

Incalzire delicata in
partea superioara/in-
ferioara

150 - 250 °C

Preparati delicat alimentele selectate.

Caldura este distribuitd din partea superioara spre cea inferioara.
In anumite faze, alimentele sunt preparate cu célduré reziduala.
In timpul prepararii, mentineti inchisa usa aparatului. In anumite
faze, alimentele sunt preparate cu caldura reziduala. In timpul
prepararii, mentineti inchisa usa aparatului. Daca deschideli usa
aparatului, chiar si pentru scurt timp, aparatul va continua sa se
incalzeasca fara a utiliza caldura reziduala.

Acest mod de incalzire ste utilizat pentru determinarea consumu-
lui de energie in modul conventional.

Grill cu convectie de
aer

30 - 250 °C

Prajiti carne de pasare, peste intreg sau bucati mari de carne.
Rezistenta grill-ului si ventilatorul se conecteaza si se deconec-
teazd in mod alternativ. Ventilatorul asigura recircularea aerului fi-
erbinte in jurul preparatului.

Grill, suprafatd mare

Trepte pentru

grill:
1 = scazuta
2 = medie

3 = puternica

Preparati pe alimente plate, precum fripturi, carnaciori, sau felii
de péine. Gratinati alimente.
Este incdlzita intreaga suprafatd de sub rezistenta grill-ului.

Grill, suprafata mica

Trepte pentru

Preparati pe grill cantitafi mici de alimente, precum fripturd, car-

grill: naciori sau felii de péaine. Gratinali cantitati mici de alimente.
1 = scazuta Suprafata centrald de sub rezistenta grill-ului se nfierbanta.
2 = medie
3 = puternica
Treapta pentru pizza 30 - 250 °C Preparati pizza sau alimente care necesita o cantitate mare de
célduré din partea inferioara.
Incalzirea este realizata atat de rezistenta din partea inferioara,
cat si de rezistenta circulara din peretele posterior.
Preparare delicata 70 - 120 °C Preparati lent bucéatile de carne prajite, delicate intr-un vas fara
capac.
Caldura se distribuie uniform de sus si de jos, la temperatura re-
dusa.
[;] Incélzire in partea in- 30 - 250 °C Coaceti suplimentar alimentele sau preparati-le in baie de apa.
ferioara Caldura este distribuitd din partea inferioara.
) Mentinere calda 50 - 100 °C Mentineti calde preparatele.
= Preincalzire a veselei 30 - 90 °C Preincalziti vesela.

Tipurile de preparare cu aburi
Modurile de Tncalzire cu aburi pot fi gasite Tn meniul O, la rubrica "Aburi".

Simbol Mod de incélzire Interval de tem- Utilizarea si modul de functionare
peratura
Decongelarea 30 -60 °C Decongelati delicat alimentele congelate.
W Regenerare 80 - 180 °C Reincalziti delicat preparate la farfurie si produse de brutarie/pa-
tiserie.
Datoritd aportului de aburi, preparatele nu se vor usca.
Preparare intensiva 30 -120 °C Preparati delicat cu aburi legume, carne, peste si cereale. Deshi-
cu aburi dratati fructe. Blansati alimente.
Pentru a reduce durata de preparare, alimentele mai robuste pot
fi preparate cu aburi la o temperatura de peste 100 °C.
“ Dospirea aluatului 30 - 50 °C Lasarea la dospit a aluatului cu drojdie.

Aluatul creste vizibil mai repede decét la temperatura camerei.
Suprafata aluatului nu se usuca.
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5.2 Temperatura

Tn timpul inc&lzirii % pe display sunt afisate aldturat, in
cazul majoritatii tipurilor de incalzire, temperatura actu-
ala din interiorul cuptorului incepand de la aproxima-
tiv 30 °C si temperatura setata, de exemplu,120|

210 °C.

Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru intro-
ducerea preparatului este atins imediat ce temperatura
afisata din interiorul cuptorului si temperatura setata
sunt egale.

Accesorii  ro

Nota: Temperatura afisata poate sa difere putin fata de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului ca urmare
a inertiei termice.

Indicatorul de caldura reziduala

Cand aparatul este deconectat, o linie rosie din jurul
inelului de operare indica caldura reziduala din interio-
rul cuptorului. Cu cét temperatura scade mai mult, cu
atat mai luminozitatea inelului scade mai mult. Imce-
pand de la aproximativ 60 °C, inelul se stinge complet.

6 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Nota: in cazul in care accesoriile se incing, acestea se
pot deforma. Aceastad deformare nu influenteaza fun-
ctionarea. Dupa racirea accesorilor, deformarea dispa-
re.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii

Utilizare

Gréatarul

= Forme de prajituri

= Forme de sufleu

= Veseld

= Carne, de exemplu, fripturi sau bucati de
carne pentru perpararea pe grill
Preparate congelate

Tigaia universala

Prajituri insiropate

Produse de brutarie si patiserie

Paine

Fripturi de dimensiuni mari

Preparate congelate

Colectati lichidele scurse, de exemplu,
grasimea scursa in timpul prepararii pe
gratar sau apa rezultata in urma prepararii

cu aburi.
Recipient de preparare cu Prepararea de:
aburi, neperforat, marimea = QOrez
M = | eguminoase
m Cereale

Nu asezati pe gratar recipientul pentru prepa-
rarea cu aburi.

Recipient perforat pentru
preparare cu aburi, mari-
mea M

= Preparati cu aburi legume.

m»  Deshidratati fructe de padure.

= Decongelati.

Nu asezali pe gratar recipientul pentru prepa-
rarea cu aburi.

Recipient pentru prepara-
rea cu aburi, perforat, mari-
mea XL

Preparati cu aburi cantitati mari de alimente.

Termometrul pentru prajire

Pradjire sau coacere foarte exacta.
— "Termometru pentru prajire", Pagina 21

6.1 Indicatii cu privire la accesorii

Unele accesorii sunt adecvate numai pentru anumite ti-
puri de preparare.

11



ro Accesorii

Recipientele pentru prepararea cu aburi

Recipientele de preparare cu aburi sunt adecvate pen-
tru modurile de preparare exclusiv cu aburi la tempera-
turi de panala 120 °C.

Recipientele de preparare cu aburi nu sunt adecvate
pentru temperaturi mai Tnalte sau alte tipuri de incélzire.
Recipientele se coloreaza si se deformeaza pe termen
lung.

6.2 Functia de fixare

Functia de fixare Impiedica rasturnarea accesoriului la
tragerea afara a acestuia.

Puteti trage accesoriul afara aproximativ pana la juma-
tate, pana cand se fixeaza. Protectia impotriva rasturna-
rii functioneaza numai dacéa accesoriul este introdus
corect in interiorul cuptorului.

6.3 Introducerea accesoriului in interiorul
cuptorului

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul corespunza-

tor din interiorul cuptorului. Numai in felul acesta acce-

soriul poate fi tras afard pana la jumatate, fara sa se

rastoarne.

1. Rotiti accesoriul astfel incat canelura [@l s& se afle in
spate si sa fie orientata in jos.

2. Introduceti accesoriul intre cele doua tije de ghidare
ale unui nivel de introducere.

Gratar Introduceti gratarul cu partea deschi-
sa orientata spre usa aparatului si cu
curbura ~ orientata in jos.

Tava Introduceti tava cu partea tesita [b]
de exem- orientata spre usa aparatului.

plu, tava
universala
sau tava
de copt

\

I

(b= S
==

Recipient
pentru pre-
pararea cu
aburi, per-
forat, mari-
mea XL
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3. Impingeti complet accesoriul, astfel incat acesta sa
nu atinga usa cuptorului.

Nota: Scoateti din interiorul cuptorului accesoriile de

care nu aveti nevoie in timpul functionarii.

Combinarea accesoriilor

Pentru a colecta lichidele care se scurg, puteti combi-

na gratarul cu tigaia universala.

1. Asezali gratarul pe tigaia universala astfel incat am-
bele distantiere [@l s3 fie situate pe marginea tigaii
universale.

2. Introduceti tigaia universala intre cele doua tije de
ghidare ale unui nivel de introducere. Gratarul se
afla deasupra tijei de ghidare superioare.

Gratar pe
tigaia uni-
versala

6.4 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comeriul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentaniei locale.
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7 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in functiune. Calibrati aparatul. Curatati aparatul si accesoriile.

7.1 inainte de prima punere in functiune, determinati duritatea apei

Tnainte de a efectua prima punere in functiune, informa-
ti-va la furnizorul de apa de la nivel local cu privire la
gradul de duritate a apei din retea. Pentru ca aparatul
sa va poata aminti in mod fiabil cand sa efectuali de-
calcifierea, este necesar sa setati corect gradul de duri-
tate a apei.

ATENTIE!

Daca este setata o duritate gresita a apei, aparatul nu

va va putea aminti in timp util sa efectuati decalcifierea.

» Setati corect duritatea apei.

Deteriorari ale aparatului din cauza utilizarii de lichide

neadecvate.

» Nu utilizati apa distilata sau alte lichide.

» Utilizati exclusiv apa potabila din retea, proaspata,
rece, apa dedurizatd sau apa minerala necarbozifi-
cata.

Este posibil sa apara probleme de functionare daca fo-

lositi apa filtratd sau demineralizata. Aparatul solicita re-

umplerea chiar daca rezervorul este plin sau functiona-
rea cu aburi este anulata dupa 2 minute.

» Daca este cazul, amestecali apa filtrata sau apa de-
mineralizata cu apa minerald Tmbuteliata, fara bioxid
de carbon, in raport de 1 la 1.

Observatii

= In cazul in care utilizati apa minerald, setati domeni-
ul de duritate a apei la nivelul ,foarte dura”. In cazul
in care utilizati apa minerald, folositi doar apa mine-
rald necarbogazificata.

= Dacé apa din retea este foarte calcaroasa, va reco-
mandam sa folositi apa dedurizata. In cazul in care
utilizati exclusiv apa dedurizata, setati domeniul de
duritate a apei la nivelul ,,dedurizata®.

Setare Duritatea apei in mmol/l Grad de duritate masu- Grad de duritate masu-
ratin °dH ratin °fH

0 (dedurizatd)' - - -

1 (duritate scazuta) panala 1,5 panala 8,4 panala 15

2 (duritate medie) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (dura) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (foarte durd)? peste 3,8 peste 21,3 peste 38

' Reglati numai dacé se utilizeaza exclusiv apa dedurizata.

2 Reglati si pentru apa minerala. Folositi numai apad minerala necarbogazoasa.

7.2 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la reteaua de alimentare cu energie
electricg, trebuie sa efectuali setarile pentru prima pu-
nere in functiune a aparatului. Afisarea setarilor pe dis-
play poate dura cateva minute.

1. Porniti aparatul cu O.

v Apare prima setare.

2. Daca este necesar sa modificati setarea, apasati pe
o valoare din listd sau modificali valoarea cu ajuto-
rul inelului de reglare.

Setari posibile:
- Limba
— Home Connect —» "Home Connect ", Pagina 27
- Ora
— "Setarea orei", Pagina 27
- Duritatea apei
- "Inainte de prima punere in functiune, determi-
nati duritatea apei", Pagina 13

3. Apasati pe v si modificati urmatoarea setare.

4. Parcurgeti setarile si, daca este necesar, modificati-
le.

v Dupa efectuarea ultimei setari, pe display apare
confirmarea incheierii primei puneri in functiune.

5. Pentru ca aparatul sa efectueze autotestarea inainte
de primul proces de incalzire, deschideti si inchideti
o data usa aparatului.

7.3 Calibrarea si curatarea aparatului inainte
de prima utilizare

Pentru ca aparatul sa se calibreze automat, lasati apa-
ratul gol sa functioneze cu modul de functionare cu
aburi. Inainte de a prepara pentru prima data alimente
cu ajutorul aparatului, curatati interiorul acestuia si ac-
cesoriile.

Nota: Temperatura de fierbere a apei depinde de pre-
siunea aerului. La calibrare, aparatul se va regla in fun-
ctie de conditiile de presiune de la locul instalarii.
Nu deschideti usa aparatului pe parcursul calibrarii. In
caz contrar, calibrarea va fi anulata.

Cerinta: Interiorul cuptorului este rece sau are tempe-
ratura camerei.

1. Scoateti din interiorul cuptorului documentele cu in-
formatiile despre produs si accesoriile. Indepartati
resturile de ambalaj, precum bilutele de polistiren si
benzile adezive din interiorul si de la exteriorul apa-
ratului.

2. Stergeti cu o laveta moale si umeda suprafetele lu-
cioase din interiorul cuptorului.

3. Porniti aparatul cu O.

4. Umpleti rezervorul de apa.

— "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 18

5. Efectuati urmatoarele setari:

Mod de incalzire Preparare cu aburi

13



ro

Utilizarea de baza

100 °C
30 de minute

Temperatura
Durata de preparare

— "Utilizarea de baza", Pagina 14

Porniti procesul de functionare.

- Aerisiti bucataria pe intreaga perioada de incalzi-
re a aparatului.

Calibrarea incepe. Se formeaza o cantitate foarte

mare de aburi.

Cand durata de preparare expird, este emis un sem-

nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul

ca procesul de functionare s-a finalizat.

Lasali aparatul sa se raceasca, iar apoi uscati teme-

inic baza interioara a acestuia.

ATENTIE!

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce de-

teriorari ale emailului in timpul functionarii aparatului

la temperaturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa
pe baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioard a cuptorului
inainte de a porni modul de functionare.

Efectuati urmatoarele setari:

Mod de incalzire Convectie de aer fierbin-

te 4D
maxima
30 de minute

Temperaturd
Durata de preparare

— "Utilizarea de baza", Pagina 14

Porni{i procesul de functionare.

- Aerisifi bucataria pe intreaga perioada de incalzi-
re a aparatului.

Cand durata de preparare expird, este emis un sem-

nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul

ca procesul de functionare s-a finalizat.

10. Deconectati aparatul cu O.
11. Dupa racirea aparatului, curatati suprafetele lucioa-

se din interiorul cuptorului cu o solutie de apa cu
detergent de vase si cu o laveta.

12. Curétati temeinic accesoriile cu solutie de apa cu

detergent de vase si cu o laveta sau cu o perie
moale.

13. Uscati aparatul.

— "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 20

Nota: Dupa producerea unei pene de curent, calibrarea
este mentinuta.

Pentru ca, dupa o mutare, aparatul sa se adapteze la
noul loc de instalare, resetali setarile de baza la setari-
le din fabrica. Efectuati din nou calibrarea.

8

Utilizarea de baza

8.1 Conectarea aparatului

>

v

Porniti aparatul cu O.
Pe display apare meniul.

8.2 Deconectarea aparatului

Daca nu utilizati aparatul, deconectati-l. Daca nu utilizati
aparatul un timp mai indelungat, aparatul se deconec-
teaza automat.

>

v

v

Deconectati aparatul cu O.

Aparatul se deconecteaza. Funciiile aflate in derula-
re sunt intrerupte.

Pe display se va afisa ora curenta sau indicatorul
de caldura reziduala.

8.3 Pornirea modului de functionare

Trebuie sa porniti fiecare proces de functionare.
ATENTIE!

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-
rari ale emailului Tn timpul functionarii aparatului la tem-
peraturi de peste 120 °C.

>

>

v

14

Nu porniti modul de functionare daca existd apa pe
baza interioara a cuptorului.

Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului inain-
te de a porni modul de functionare.

start

Porniti modul de functionare cu stwe.
Pe display sunt prezentate setarile.

8.4 intreruperea procesului de functionare

Puteti intrerupe procesul de functionare, iar apoi il pu-
teti continua.

1.

2

Pentru a intrerupe procesul de functionare, apasati
start

Pe stop.
Pentru a continua procesul de functionare, apasati

start

din nou pe s,

8.5 Setarea modului de functionare
Dupa conectarea aparatului, pe display apare meniul.

1.

2.

v

3.

4.

Pentru a derula prin diversele posibilitati de selecta-

re, glisati cu degetul pe display.

- Pentur a derula meniul si posibilitatile suplimenta-
re de setare, glisafi cu degetul spre dreapta sau
spre stanga.

- Pentru a derula listele de selectare, glisati cu de-
getul in jos sau in sus.

Pentru a alege o functie, apasati pe functia respecti-

yé pe display.

In functie de functie, pot fi selectate valorile de seta-

re posibile sau alte optiuni.

Daca este necesar sa eine reveniti la o setare, apa-

sati pe D.

Pentru a modifica valorile de setare, utilizati inelul di-

gital de reglare:

- Glisali in sens orar sau in sens antiorar peste
inelul de reglare, dupa cum este necesar.

- Sau apasati inelul de reglare intr-o anumita pozi-
tie.



No o

Confirmati setarea cu V.

Porniti modul de functionare cu <.

Céand modul de funciionare este finalizat:

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.

- Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu O.

Nota: Setarile pot fi salvate ca "Favorite" v si utilizate
din nou.
— "Favorite", Pagina 25

8.6 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1.

2
3.

<

In cadrul meniului, apasati pe "Modurile de incalzi-

re".

Apésati pe modul de incalzire dorit.

Apasali pe temperatura in °C sau, in functie de mo-

dul de incélzire, pe treapta de setare.

Setati temperatura cu ajutorul inelului de reglare.

Pentru a confirma temperatura setatd, apasati pe v/

de pe display.

Dacaé este necesar, puteti efectua si alte setari:

- = "Incélzirea rapida", Pagina 16

- — "Functii de timp", Pagina 16

- - "Aburi", Pagina 17

— — "Termometru pentru prajire", Pagina 21

Porniti modul de functionare cu <.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

Pe display sunt afisate valorile de setare si timpul

de desfasurare a modului de functionare.

Cand modul de functionare este finalizat:

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.

- Cérgg preparatul este gata, deconectati aparatul
cu O.

Nota: Pentru a afla care este modul de incélzire ideal
pentru preparatul dumneavoastra, consultati descrirea
modurilor de incalzire.

— "Modurile de incalzire", Pagina 9

Modificarea modului de incalzire

Daca modificati modul de incalzire, vor fi resetate si ce-
lelalte setari.

1.
2.
3.
4.

Apasati pe .

Apasati pe D.

Apasali pe modul de incélzire dorit.

Setati din nou modul de functionare si porniti-l cu .

Modificarea temperaturii

Dupa pornirea procesului de functionare, puteti modifi-
ca In orice moment temperatura.

pPONMA

<

Apdasali pe ™ de pe display.

Apasati pe temperatura.

Modificati temperatura cu ajutorul inelului de reglare.
Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe
display.

Modificarea va fi preluata.

8.7 Afigarea informatiilor

Utilizarea de baza ro

1. Apasati pe @ "Informatii".

v Informatiile sunt afisate pentru cateva secunde.

2. Pentru a derula textul indicatiei, glisati cu degetul pe
display.

3. Daca este necesar, pérasiti indicatia cu D.

8.8 Mentinerea calda pentru un interval de
timp mai indelungat

Cu acest aparat, puteti mentine calde alimentele timp
de pana la 24 de ore, fara ca comportamenul aparatu-
lui s& se modifice. Utilizati functiile de timp si modificati
setarile de baza.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii, aparatul nu mai incalzeste. Daca inchideli usa
aparatului, aparatul continud sa incalzeasca. Pentru a
avea siguranta ca comportamentul aparatului aflat in
functiune nu se va modifica, deschideti usa aparatului
numai dupa expirarea intervalului de timp setat.

1. Modificarea setarilor de baza.

— "Setdrile de baza", Pagina 26

- Comutali setarea de baza ,Beleuchtung” (Sistem
de iluminare) pe ,Immer aus” (Dezactivat perma-
nent).

- Modificali setarea de baza "Standby-Anzeige" (In-
dicator de standby) pe "Ein" (Activat).

- Modificati setarea de baza "Signalton" (Semnal
sonor) la "sehr kurze Dauer" (durata foarte scur-
ta).

v Astfel, sistemul de iluminare din interiorul cuptorului
raméane Intotdeauna dezactivat in timpul functionarii
si atunci cand deschideti usa aparatului. Afisajul orei
nu se modifica. Durata semnalului sonor de finaliza-
re a regimului de functionare este redusa.

2. Setati modul de functionare dorit.

- "Setarea modului de functionare”, Pagina 14

— "Setarea modului de incélzire si a temperaturii”,

Pagina 15

3. Setati durata de preparare dorita in functie de mo-
dul de functionare.

— "Setarea duratei de preparare”, Pagina 16

- "Functii de timp", Pagina 16

4. Cu "Ora de finalizare" setati ora la care dorifi sa se
incheie procesul de functionare.

— "Setarea orei de finalizare", Pagina 16

- "Functii de timp", Pagina 16

5. Introduceti preparatul in interiorul cuptorului inainte
ca aparatul sa Inceapa sa se incédlzeasca.

6. Porniti modul de functionare cu .

v Pe display este prezentata durata ramasa pana la
pornire. Aparatul se afla in etapa de asteptare.

v Cand ora de pornire este atinsa, aparatul incepe sa
incdlzeasca, iar durata este cronometrata.

7. Cand modul de functionare este finalizat, scoateti
preparatul din interiorul cuptorului. Dupa aproxima-
tiv 15 pana la 20 de minute, aparatul se deconec-
teaza complet automat.

Nota: Daca este necesar, modificati din nou diferite-

le setari de baza.

In cele mai multe cazuri, puteti accesa informatii des-
pre functia activata la momentul respectiv. Unele indi-
catii sunt afisate automat de aparat, de exemplu, pen-
tru confirmare sau ca solicitare sau avertizare.

15



ro incalzirea rapida

9 Incalzirea rapida

Pentru a economisi timp, functia de incélzire rapida )
poate scurta durata de incélzire la temperaturi setate la
peste 100 °C.

La aceste moduri de Incalzire este posibila utilizarea
functiei de incalzire rapida:

= Convectie de aer fierbinte 4D

» |ncélzire In partea superioard/inferioara C

9.1 Setarea incalzirii rapide

Pentru o preparare uniformg, introduceti preparatul in
interiorul cuptorului numai dupa finalizarea functiei de
incalzire rapida.

Nota: Setati o duratd numai atunci cand procesul de in-
calzire rapida s-a finalizat.

1. Setati un mod de incalzire adecvat si o temperatura
incepénd de la 100 °C.

Incepand de la o temperatura setatd de 200 °C,
functia de incalzire rapidé se activeaza automat.
Apasatl pe "Incélzirea rapid&".

Simbolul §% se aprinde in rosu.

Porniti modul de functionare cu .

Incepe procesul de incalzire rapida.

Atunci cand incalzirea rapida s-a terminat, se emite
un sssemnal sonor. Simbolul se modifica din nou 1n
alb §%.

4. Introduceti preparatul in interiorul cuptorului.

C K WKN

intreruperea incalzirii rapide

1. Apasati pe ~ de pe display.

2. Apasati pe "Incalzirea rapid&".

v Simbolul se modifica din nou in alb .

10 Functii de timp

Pentru un mod de functionare, puteti seta durata si ora
de finalizare a modului de functionare. Ceasul cu alar-
ma poate fi setat independent de modul de functionare.

Functia de Utilizarea

timp

Durata de pre- Daca setali o duratd de preparare,

parare © dupa expirarea acesteia, aparatul in-
ceteaza automat sa mai incalzeasca.

Finalizare £ Pentru durata de preparare, puteti
seta o0 ord de finalizare a modului de
functionare. Aparatul porneste auto-
mat, astfel incat modul de functiona-
re sa se finalizeze la ora dorita.

Ceas cu alar-  Puteti seta ceasul cu alarma in mod

ma & independent fatd de modul de fun-
ctionare. Aceasta nu influenteaza
aparatul.

10.1 Setarea duratei de preparare

Puteti seta o durata de functionare de pana la 24 de
ore.

Cerinta: Sunt setate un mod de functionare si o tempe-

raturd sau o treapta.

1. Apasati pe C "Durata de preparare".

2. Pentru a seta durata, apasati pe durata de timp co-
respunzatoare, de exemplu, pe indicatorul orelor "h"
sau pe indicatorul minutelor "m

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

4. Pentru a confirma durata setata, apasaii pe v de pe
display.

5. Porniti modul de functionare cu .

v Aparatul incepe sa se incalzeasc3, iar durata de
preparare este cronometrata.
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v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

6. Cand durata de preparare expira:

- Daca este necesar, puteli efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.

- Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu O.

Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata de preparare.
Apasati pe N de pe display.

Apasati pe durata .

Modificati durata cu ajutorul inelului de reglare.
Pentru a confirma modificarea, apasali pe v de pe
display.

v Modificarea va fi preluata.

pOMA

Anularea duratei de preparare

Puteti anula in orice moment durata de preparare.

1. Apasati pe ™ de pe display.

2. Apasati pe durata .

3. Resetati durata cu O.
Nota: In cazul modurilor de functionare care necesi-
ta intotdeauna setarea unei durate, aparatul resetea-
za durata la valoarea setata anterior.

4. Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe
display.

v Modificarea va fi preluata.

10.2 Setarea orei de finalizare

Ora de finalizare a procesului de preparare poate fi

temporizatad cu pana la 24 de ore.

Observatii

= Pentru a obiine un rezultat optim al prepararii, ora
nu mai trebuie sa fie setata in cazul in care modul
de functionare este deja pornit.

= Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le 1asati
prea mult timp n interiorul cuptorului.



Cerinte
m Sunt setate un mod de functionare si 0 temperatura
sau o treapta.
Este reglata o durata de preparare.
. Apasati pe © "Ora de finalizare".
2. Pentru a seta ora, apasati pe indicatorul orelor sau
pe indicatorul minutelor.
v Valoarea selectata este marcata cu albastru.
3. Modificati ora cu ajutorul inelului de reglare.
Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

—

4. Pentru a confirma ora setata, apasati pe v de pe
display.

5. Porniti modul de functionare cu .

v Pe display este prezentata durata ramasa pana la
pornire. Aparatul se afla in etapa de asteptare.

v Cand ora de pornire este atinsa, aparatul incepe sa
incalzeasca, iar durata este cronometrata.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

6. Cand durata de preparare expira:

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.

- Cand preparatul este gata, deconectati aparatul
cu O.

Modificarea orei de finalizare

Pentru o preparare optimad, modificali ora de finalizare

setatd numai inainte de a porni modul de functionare si

cronometrarea duratei de preparare.

1. Intrerupeti modul de functionare cu .

2. Apésati pe ora de finalizare .

3. Modificati ora de finalizare cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe
display.

5. Porniti modul de functionare cu .

Anularea orei de finalizare
Puteti sterge in orice moment ora de finalizare setata.

1 start

. Intrerupeti modul de functionare cu sts.

2. Apasati pe ora de finalizare ‘©.

3. Resetati ora de finalizare cu O.
Nota: In cazul modurilor de functionare care necesi-
ta Intotdeauna setarea unei durate, aparatul resetea-
za ora de finalizare la cea mai recenta ora.

4. Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe
display.

5. Porniti modul de functionare cu .

Aburi ro

10.3 Setarea ceasului cu alarma

Temporizatorul functioneaza independent de modul de
functionare. Puteti seta la temporizator un interval de
pana la 24 de ore. Temporizatorul emite un semnal so-
nor specific, astfel incat sa va puteti da seama daca
procesul de cronometrare al acestuia s-a finalizat sau
daca a expirat o duratd de preparare.

Cerinta: Daca aparatul este oprit, apasati mai intai afi-

sajul. Tasta va fi luminata.
1. Apasati pe .
2. Pentru a seta temporizatorul, apasati pe durata de
timp corespunzatoare de pe display, de exemplu,
pe indicatorul minutelor "m" sau pe indicatorul se-
cundelor "s".
v Valoarea selectatd este marcata cu albastru.
3. Setati temporizatorul cu ajutorul inelului de reglare.
— Pentru a seta valorile de reglare fina, de exem-
plu, cu precizie de o secunda, mentineti apasata
timp de aproximativ 1 - 2 secunde zona cores-
punzatoare a inelului de reglare. Valorile de re-
glare mai fina sunt afisate sub forma de puncte.

- Da%?l este necesar, resetali valoarea de setare
cu .

4. Pentru a porni temporizatorul, apasati pe P> de pe
display.

v Temporizatorul incepe s& cronometreze.

v Cand aparatul este deconectat, temporizatorul
ramane vizibil pe display.

v Cand aparatul este conectat, pe display sunt afisate
setarile modului de functionare activ. Temporizatorul
este afisat pe afisajul de stare.

v Cand procesul de cronometrare al temporizatorului
s-a incheiat, este emis un semnal sonor. Pe display
apare o confirmare de incheiere a procesului de
cronometrare al temporizatorului.

Modificarea duratei setate la ceasul cu alarma

Puteti modifica in orice moment durata setata la ceasul
cu alarma.

1. Daca ceasul cu alarma functioneaza in fundal, se-
lectati in prealabil ceasul cu alarma cu .

2. Apasati pe II.

3. Modificati ceasul cu alarma cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Confirmati cu D.

Anularea functionarii ceasului cu alarma

Puteti anula in orice moment durata setata la tempori-

zator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe II.

3. Resetati temporizatorul cu O.

11 Aburi

Cu ajutorul aburilor puteti gati preparatele intr-un mod
deosebit de delicat. La anumite moduri de incalzire pu-
teti utiliza tipurile de preparare cu aburi sau functia de
preparare cu adaos de aburi.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu de
observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

17



ro Aburi

11.1 inainte de fiecare functionare cu aburi

Tnainte de fiecare functionare cu aburi, asigurati-va c&
aparatul este alimentat cu o cantitate suficienta de apa.

Umplerea rezervorului de apa

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in interiorul

cuptorului din cauza suprafetelor fierbinti (deflagratie).

Usa aparatului poate exploda. Se pot degaja vapori fi-

erbinti si flacari explozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu, bauturi
cu continut de alcool) in rezervorul de apa.

» Turnali in rezervorul de apa doar apa sau solutia de
agent de decalcifiere recomandata de noi.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se

poate incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

Cerinta: Duritatea apei este setaté corect.

1. Apasati pe 2.

v Panoul de comanda va fi impins in fatd in mod auto-
mat.

2. Trageti cu ambele maini panoul de comanda in fata
si apoi impingeti-l in sus pana cand se fixeaza @.

3. Scoateti rezervorul de apa din locas @.

4. Apasati capacul pe rezervorul de apa de-a lungul
garniturii, astfel incat sa nu se poata scurge apa din
rezervorul de apa.

5. Scoateti capacul [a] de la rezervorul de apa.

6. Umpleti rezervorul cu apa pané la marcajul ,max” [b]

>

P

7. Introduceti la loc capacul in orificiul rezervorului de
apa.

18

8. Introduceti la loc rezervorul de apa umplut @. Aveti
grija ca rezervorul de apa sa se fixeze in spatele
elementelor de prindere [al.

/

\

A\
&
\

9. impingeti incet in jos panoul de comandé, apoi ap&-
sati-l spre Thapoi pana cand se inchide complet.

11.2 Posibilitati de setare cu aburi
Puteti prepara cu aburi un aliment in diferite moduri.

Tipurile de preparare cu aburi

Este disponibila o varietate de tipuri de preparare cu

aburi cu ajutorul carora puteti prepara delicat, cu aburi

fierbinti, alimentele.

ATENTIE!

In timpul functiondrii cu tipurile de preparare cu aburi

se formeaza o cantitate mare de vapori de apa. Con-

densul care se acumuleaza in tavita de colectare a pi-

caturilor de sub cuptor se poate revarsa si poate dete-

riora mobilierul adiacent.

» In timpul functiondrii nu deschideti usa aparatului
sau deschideti-o cat mai rar posibil.

Preparare cu aburi

La prepararea cu aburi &, vaporii de apa fierbinti inva-
luie preparatele si impiedica astfel pierderea de nu-
trienti din alimente. Prin aceasta metoda de preparare
se pastreaza forma, culoarea si aroma specifica a pre-
paratelor.

In cazul setarii de temperaturi cuprinde intre 105 °C si
120 °C, durata de preparare se reduce. Astfel, in cazul
prepararii cu aburi, se pastreaza mai multe substante
nutritive si vitamine.

Regenerare

Cu modul de regenerare & puteti incalzi delicat prepa-
rate deja gatite sau puteti coace produse de brutarie si
patiserie preparate in ziua precedenta.

Dospirea aluatului

Cu modul de preparare cu aburi Dospirea aluatului &),
aluatul cu drojdie creste vizibil mai repede decét la
temperatura camerei si nu se usuca.

Decongelarea

Cu treapta de decongelare ¢4 puteti decongela Th mod
delicat produse refrigerate si produse congelate.

Adaos de aburi

In cazul preparérii cu functia de preparare cu adaos de
aburi, aburii sunt directionati in spatiul interior al cupto-
rului la intervale diferite. Preparatul capata o crusta cro-
canta si o suprafata lucioasa. Carnea devine in interior
suculenta si frageda si pierde mai putin volum.



Puteti combina functia de preparare cu adaos de aburi
cu urmatoarele functii:
®»  Modurile de incélzire — Pagina 15
- Convectie de aer fierbinte 4D
Incalzire in partea superioard/inferioara O
— Grill cu convectie de aer
- Mentinere calda
m - "Preparatele”, Pagina 23
m - "Termometru pentru prajire", Pagina 21

Jet de aburi

Cu functia de preparare cu jet de aburi puteti adduga
din cand in cand un jet de aburi intens. In special pai-
nea si chflele se umfla frumos, devin crocante si capa-
ta o culoare frumoasa.
Aparatul genereaza aburi grosi in interiorul cuptorului
timp de aproximativ 3 p&na la 5 minute. In funciie de
modul de functionare, puteti activa de mai multe ori
funciia de preparare cu jet de aburi.
Puteti combina functia de preparare cu jet de aburi cu
urmatoarele functii:
= Modurile de incélzire = Pagina 15

- Convectie de aer fierbinte 4D
Incalzire In partea superioard/inferioard &

— Girill cu convectie de aer
m — "Termometru pentru prajire", Pagina 21

Nota: Utilizati functia jet de aburi numai la temperaturi
in interiorul cuptorului de peste 120 °C.

11.3 Setarea modului de incalzire cu aburi

Nota:

Tineti cont de indicatiile privind modurile de incalzire cu
aburi:

m — "Tipurile de preparare cu aburi", Pagina 18

Cerinta: Rezervorul de apé este plin. Dacé rezervorul
de apa se goleste in timpul functionarii, pe display apa-
re o indicatie. Functionarea este intrerupta.

- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 18

In cadrul meniului, apdsati pe "Aburi".

Apésati pe modul de incalzire cu aburi dorit.

Apasali pe temperatura in °C.

Setati temperatura cu ajutorul inelului de reglare.

Pentru a confirma temperatura setatd, apasati pe v/

de pe display.

Apasati pe @ "Durata de preparare".

In cazul modurilor de incalzire cu aburi este intot-

deauna necesara introducerea unei durate.

7. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul orelor "h" sau pe indicatorul minutelor "m".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

8. Setali durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

arONA
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9. Pentru a confirma durata setata, apasati pe v de pe
display.

10. Porniti modul de functionare cu .

v Aparatul incepe sa se incédlzeasca, iar durata de
preparare este cronometrata.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

11. Cand durata de preparare expira:

Aburi ro

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.
- Atunci cand preparatul este gata, deconectali
aparatul cu O.
12. Goliti rezervorul de apa si uscalii interiorul cuptorului.
- "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 20

Modificarea modului de incalzire

Daca modificati modul de incélzire, vor fi resetate si ce-
lelalte setari.

1. Apésati pe .

2. Apasati pe O.

3. Apasati pe modul de incalzire dorit.

4. Setati din nou modul de functionare si porniti-l cu .

Modificarea temperaturii

Dupa pornirea procesului de functionare, puteti modifi-

ca n orice moment temperatura.

1. Apasati pe ™ de pe display.

2. Apdsati pe temperatura.

3. Modificati temperatura cu ajutorul inelului de reglare.

4. Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe
display.

v Modificarea va fi preluata.

Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata de preparare.
Apésati pe ™ de pe display.

Apasati pe durata .

Modificati durata cu ajutorul inelului de reglare.
Pentru a confirma modificarea, apasaii pe v de pe
display.

v Modificarea va fi preluata.

Eal ol

11.4 Setarea functiei de adaos de aburi

Cerinte

m Respectati indicatiile referitoare la modul de functio-
nare respectiv.
— "Posibilitati de setare cu aburi", Pagina 18

m Rezervorul de apa este plin. Daca rezervorul de apa
se goleste in timpul functionarii, pe display apare o
indicatie. Functionarea va continua fard utilizarea
unei cantitati suplimentare de aburi.
- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 18

1. Din meniu, apasati modul de functionare dorit.

2. Efectuati setarile pentru modul de functionare,
de exemplu modul de incélzire si temperatura.

3. Apasali pe = "Adaos de aburi".

4. Setati treapta de intensitate a aburului cu ajutorul
inelului de reglare.

Treapta de intensi- Adaos de aburi
tate a aburului

1 redus
2 mediu
3 puternic

5. Pentru a confirma treapta de intensitate a aburului
setatd, apasati pe v de pe display.

6. Porniti modul de functionare cu .

v Aparatul incepe sa incéalzeasca.

v Pe display sunt afisate valorile de setare si timpul

de desfasurare a modului de functionare.
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7.

8.

Atunci cand preparatul este gata, deconectati apara-
tul cu O.

Goliti rezervorul de apa si uscalti interiorul cuptorului.
- "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 20

Modificarea adaosului de aburi

Puteti modifica sau dezactiva in orice moment adaosul
de aburi.

1.
2.

3.

4.

Apasali pe »™ de pe display.

/A\pésati pe functia de prepatrare cu adaos de aburi

‘™.

Modificati sau dezactivali adaosul de aburi cu ajuto-
rul inelului de reglare.

Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe

display.

Modificarea va fi preluata.

11.5 Setarea jetului de aburi
Cerinte

Respectali indicatiile referitoare la modul de functio-
nare respectiv.

— "Posibilitdti de setare cu aburi", Pagina 18
Rezervorul de apa este plin. Daca rezervorul de apa
se goleste in timpul functionarii, pe display apare o
indicatie. Functionarea este intrerupta.

- "Umplerea rezervorului de apd", Pagina 18

Din meniu, apasati modul de functionare dorit.
Efectuati setarile pentru modul de functionare,

de exemplu modul de incélzire si temperatura.
Porniti modul de functionare cu .

La momentul dorit, apasati pe ~ de pe display.
Utilizati primul jet de aburi atunci cand aparatul este
complet incalzit.

Apasati pe & "Jet de aburi".

Simbolul & se aprinde in rosu, iar aparatul incélzes-
te apa.

Cand apa s-a incélzit, ap&sati din nou pe & "Jet de
aburi".

Nota: Atunci cand este activata functia de incalzire
rapida $%, declansati primul jet de aburi atunci cand
procesul de incalzire rapida s-a finalizat.

Jetul de aburi se declanseaza, iar aparatul generea-
z& aburi densi n interiorul cuptorului timp de aproxi-
mativ 3 pana la 5 minute.

Céand jetul de aburi s-a incheiat, procesul de functio-
nare continua in mod normal. In functie de modul
de functionare, jetul de aburi poate fi declansat din
nou daca este necesar.

Atunci cand preparatul este gata, deconectati apara-
tul cu O.

Goliti rezervorul de apa si uscati interiorul cuptorului.
- "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 20

Anularea jetului de aburi
Puteti anula in orice moment jetul de aburi.

1.
2.

Apasali pe ~ de pe display.
Apasati pe &"Jet de aburi".

v Simbolul se modifica din nou in alb <.
v Functionarea va continua fara jet de aburi.

11.6 Dupa fiecare functionare cu aburi

Uscati aparatul dupa fiecare proces de functionare cu
aburi.
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Nota: Dupa functionarea cu aburi pot rdmane urme de
calcar in interiorul cuptorului. Capacitatea de functiona-
re a aparatului nu este influentatd de acest lucru. Puteti
indeparta urmele de calcar cu apa calda sau cu o lave-
ta imbibata cu otet. Respectaii indicatiile pentru curata-

re.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 29

Golirea rezervorului de apa

/\  AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
In timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se
poate incalzi.

>

>

Dupa o functionare prealabild a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.
Scoateti rezervorul de apa din locas.

ATENTIE!
Uscarea rezervorului de apa in cuptorul fierbinte duce
la deteriorarea rezervorului.

>

Nu uscati rezervorul de apa in cuptorul fierbinte.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase
produce deteriorari ale acestuia.

>

v

PoOMA
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Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

Curatati rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comert.

Deschideti panoul de comanda cu &.

Scoatetli rezervorul de apa.

Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.
Goliti rezervorul de apa, curdtati-l cu detergent de
vase si clatiti-l bine cu apa curata.

Stergeti toate piesele cu o lavetda moale.

. Frecali garnitura de etansare a capacului pana se

usuca.

Lasati rezervorul de apa sa se usuce cu capacul
deschis.

Asezati capacul pe rezervorul de apa si apasati-l.
Introduceti rezervorul de apa si inchideti panoul de
comanda.

Uscarea tavitei de colectare a condensului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

>

Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

1.
2.

Deschideti usa aparatului.
Nota:
Tavita de colectare a condensului [a] se afla sub

spatiul interior al cuptorului.

[a]

=\ [=
\/.
\/

Eliminati apa din tavita de colectare a condensului
[a] stergand-o cu grija cu un servet de bucatarie.



Nota: Pentru a curafa tavita de colectare a condensu-
lui, puteti s& o demontati.

— "Demontarea tavitei de colectare a condensului’,
Pagina 34

Termometru pentru prdjire ro

Uscarea spatiului de coacere
Uscati interiorul cuptorului dupéa fiecare proces de fun-
ctionare cu aburi.
» Puteti usca manual interiorul cuptorului sau puteti
utiliza functia de uscare.
— "Uscarea", Pagina 33

12 Termometru pentru prajire

Preparati cu precizie alimentele introducéand termome-
trul pentru prajire \ in interiorul alimentului si regland la
aparat temperatura pentru interiorul preparatului. Ter-
mometrul pentru prdjire masoara temperatura pentru in-
teriorul preparatului. Imediat ce temperatura setata pen-
tru interiorul preparatului este atinsa, aparatul inceteaza
automat sa mai incalzeasca.

12.1 Modurile de incalzire adecvate cu
termometrul pentru prajire

Pentru functionarea cu termometrul pentru préjire sunt
adecvate numai anumite moduri de incalzire.

Puteti utiliza termometrul pentru prajire pentru
urmatoarele moduri de incalzire:

= Convectie de aer fierbinte 4D

Incalzire in partea superioard/inferioara O
Convectie delicata de aer fierbinte

Incalzire delicatd in partea superioard/inferioara CJ
Grill cu convectie de aer

Treaptd pentru pizza

Preparare delicata

Incélzire in partea inferioara O

Mentinere calda

Preparare cu aburi

Regenerare

12.2 Introducerea termometrului pentru
prajire
Utilizati termometrul pentru préjire din pachetul de livra-

re sau comandati un termometru pentru prajire adecvat
de la unitatea noastra de service abilitata.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

In cazul unui termometru de prajire necorespunzator,

izolatia poate suferi deteriorari.

» Folositi numai termometre de prdjire destinate aces-
tui aparat.

ATENTIE!

In caz contrar, termometrul pentru temperatura de préji-

re poate suferi deteriorari.

» Nu obstructionali cablul termometrului pentru tem-
peratura de prajire.

» Pentru ca termometrul pentru temperatura de prajire
sa nu se deterioreze prin expunerea la temperaturi
prea inalte, distan{a dintre grill si termometrul pentru
temperatura de prdjire trebuie sa fie de cétiva centi-
metri. Carnea se poate umfla in timpul prepardrii.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Termometrul pentru prajire are un varf ascutit.
» Manipulati cu grija termometrul pentru prajire.

1. Introduceti termometrul pentru prajire in interiorul
preparatului.

Termometrul pentru temperatura de prajire are trei
puncte de masurare. Aveti grija ca cel putin punctul
din mijloc de masurare a temperaturii sa se afle in
interiorul preparatului.

Bucati Introduceti termometrul pentru prajire in
de carne lateral, in locul in care carnea are cea
subtiri mai mare grosime.

Bucati Introduceti termometrul pentru prajire de
de carne sus, in pozitie inclinata, in bucata de
groase  carne, pana la capat.

Nota: Daca doriti sa intoarceti prepara-

tul, introduceti termometrul pentru praji-

re lateral in interiorul preparatului, astfel
incat sa nu trebuiasca sa fie scos atunci
cand intoarceti preparatul.
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Pasare  Introduceti termometrul pentru préjire in
partea cea mai groaséa a pieptului de
pasare, pana la capat. In functie de na-
tura carnii de pasare, termometrul pen-
tru prajire trebuie sa fie introdus

transversal sau longitudinal.

Intoarceti carnea de pasére si asezati-o
mai intai cu pieptul orientat in jos pe
gratar.

peste In cazul unui peste intreg, introduceti
complet termometrul pentru prajire in
spatele capului, in directia crestei me-
diane.

Asezati pestele intreg pe gratar, in pozi-
tie de Tnot, fara a-l intoarce, sprijinindu-,
de exemplu, cu ajutorul unei jumatati de
cartof.

2. Introduceti In interiorul cuptorului preparatul cu ter-
mometrul pentru prajire.

3. Introduceti racordul termometrului pentru prajire in
mufa din partea stanga din interiorul cuptorului.

Nota: Daca doriti sa intoarceti preparatul, nu introduceti

termometrul pentru prajire In interiorul acestuia. Verifi-

cati daca termometrul pentru prajire este in continuare

pozitionat corect in interiorul preparatului.

12.3 Setarea termometrului pentru prajire

Puteti seta o temperatura pentru interiorul preparatului

cuprinsa intre 30 °C si 99 °C.

Cerinte

= Preparatul cu termometrul pentru prajire se afla in in-
teriorul cuptorului.

= Termometrul pentru prajire este introdus in interiorul
cuptorului.

1. 1n cadrul meniului, apasati pe "Modurile de incalzi-

re".

Apasati pe modul de incalzire dorit.

Apéasati pe temperatura in °C.

Setati temperatura din interiorul cuptorului cu ajuto-

rul inelului de reglare.

Setali temperatura din interiorul cuptorului la o va-

loare cu cel pufin 10 °C mai mare decéat temperatu-

ra pentru interiorul preparatului.

Nu setali temperatura din interiorul cuptorului la o

valoare de peste 250 °C.

PODN
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5. Pentru a confirma temperatura setata pentu interio-
rul cuptorului, apasati pe v de pe display.

6. Apasati pe N\ "Termometru pentru préjire".

7. Setati temperatura pentru interiorul preparatului cu
ajutorul inelului de reglare.
Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O

8. Pentru a confirma temperatura setata pentru interio-
rul preparatului, apasali pe v de pe display.

9. Porniti modul de functionare cu .

Aparatul Incepe sa Incalzeasca.

v Pe display sunt afisate valorile de setare si timpul
de desfasurare a modului de functionare. Daca apa-
ratul este conectat la Home Connect, este afisat tim-
pul ramas estimat.

v Atunci cand este atinsa temperatura pentru interiorul
preparatului, este emis un semnal sonor. Pe display
apare o indicatie privind faptul ca procesul de fun-
ctionare s-a finalizat. Aparatul nu mai incalzeste. In
cazul modului de functionare Preparare delicata,
aparatul continua sa incalzeasca.

10. A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Interiorul cuptorului, accesoriile si termometrul pen-

tru temperatura de prajire se infierbanta puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau termometrul
pentru prajire din interiorul cuptorului cu ajutorul
unei manusi de bucatarie.

Atunci cand temperatura interioara este atinsa:

- Daca este necesar, puteli efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.

- Cand preparatul este gata, opriti aparatul cu O.

- Scoateti termometrul pentru prajire din bucsa din
interiorul cuptorului.

- Scoateti termometrul pentru prajire din interiorul
preparatului si din interiorul cuptorului.

Recomandari
m  Puteli combina termometrul pentru prajire si cu un
alt mod de functionare, de exemplu:
- "Aburi", Pagina 17
— "Preparatele”, Pagina 23
= Puteti utiliza termometrul pentru prdjire si fard a seta
o temperatura pentru interiorul preparatului. Tempe-
ratura pentru interiorul preparatului poate fi citita pe
display si, daca este necesar, procesul de functio-
nare poate fi incheiat manual.

<

Modificarea temperaturii

Dupa pornirea procesului de functionare, puteti modifi-

ca n orice moment temperatura din interiorul cuptorului

si temperatura pentru interiorul preparatului.

1. Apasati pe ™ de pe display.

2. Apasati pe temperatura din interiorul cuptorului sau
pe temperatura pentru interiorul preparatului.

3. Modificati temperatura cu ajutorul inelului de reglare.

4. Pentru a confirma modificarea, apasati pe v de pe
display.

Modificarea modului de incalzire

Daca modificati modul de incalzire, vor fi resetate si ce-
lelalte setari.

Apasati pe .

Apasati pe D.

Apasati pe modul de incalzire dorit.

Setati din nou modul de functionare si porniti-l cu .

pOMA



12.4 Estimarea timpului ramas pentru
modul de functionare

Daca aparatul este conectat la Home Connect, acesta
poate estima cu anticipatie timpul ramas pentru proce-
sul de preparare.

Primul timp ramas apare pe display dupa aproxima-

tiv 1 minut. Timpul ramas este recalculat si actualizat in
permanenta.

Nota: Estimarea timpului ramas nu este disponibila
pentru toate modurile de incalzire.

12.5 Temperatura din interiorul mai multor
alimente

Aici sunt prezentate valorile orientative pentru tempera-
tura din interiorul mai multor alimente.

Valorile orientative depind de calitatea si de natura ali-
mentelor. Nu folositi alimente congelate.

Preparatele ro

Carne de vita

Temperatura inte-

rioarain °C
Muschi sau friptura de vita, in sén- 45 - 52
ge
Muschi sau friptura de vita, in sdn- 55 - 62
ge spre mediu
Muschi sau friptura de vita, pa- 65-75

truns

Carne de vitel

Temperatura inte-

rioarain °C
Friptura de vitel sau spatg, carne 75 - 80
slaba
Friptura de vitel, spata 75-80
Pulpa (nuca) de vitel 85-90

Carne de miel

Temperatura inte-

rioarain °C

Pasare Temperatura inte- Pulpa de miel, in sange spre me- 60 - 65

rioarain °C diu
Pui 80-85 Pulpa de miel, patrunsa 70 - 80
Piept de pui 75-80 Spatd de miel, in sdnge spre me- 55 - 60
Rata 80 -85 diu
Piept de rata, in sdnge spre mediu 55 - 60 Peste Temperatura inte
Curcan 80 - 85 § rioarpé 'in °C
Piept de curcan 80 - 85 Peste, intreg 65 - 70
Gasca 80 - 90 File de peste 60 - 65
Carne de porc Temperatura inte- Altele Temperatura inte-

rioarain °C rioari in °C
Ceafa de porc 85-90 Friptura din carne tocat3, toate 80 - 90
File de porc, in sdnge spre mediu 62 - 70 sortimentele de carne
Spata de porc, patrunsa 72 -80 Incélzirea preparatelor, regenerare 65 - 75

13 Preparatele

Cu modul de preparare "Preparatele" puteti prepara in
interiorul aparatului diferite alimente, iar setarile optime
sunt selectate automat.

13.1 Vesela pentru preparate

Rezultatul prepararii depinde de natura si de dimensiu-
nea veselei.

Folositi vase rezistente la temperaturi de pana la

300 °C. Cea mai adecvata este vesela din sticla sau
sticla ceramica. Friptura trebuie sa acopere baza vasu-
lui in proportie de aproximativ 2/3.

Nu sunt adecvate vasele realizate din urmatoarele
materiale:

= aluminiu stralucitor

m teracotd neglazurata

= material plastic sau cu méanere din material plastic

13.2 Posibilitati de setare pentru preparate

Pentru o preparare optima a alimentelor, aparatul utili-
zeaza diferite setari, in functie de preparat.

Setarile utilizate sunt prezentate pe display. Unele se-
tari pot fi adaptate. Urmati indicatiile de pe display.

Nota: Rezultatul prepararii depinde de calitatea si de
natura alimentelor. Folositi alimente proaspete, prefera-
bil la temperatura din frigider. Folositi alimente congela-

te direct din congelator.

Recomandari si indicatii privind setarile
Céand efectuali setarile pentru un aliment, pe display
sunt afisate informatii relevante privind alimentul

respectiv, de exemplu:
= Nivelul corespunzator

Accesoriile sau vasele adecvate

n
m  Adaugarea de lichid
n

Momentul In care alimentele trebuie intoarse sau

amestecate

Imediat ce acest moment este atins, este emis un

semnal sonor.

Pentru a accesa informatiile, apasati pe © "Informatii".

Unele indicalii apar automat.

Programe

Tn cazul programelor, sunt presetate modul de incélzi-

re, temperatura si durata optime.
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Pentru obtinerea unui rezultat de preparare optim, tre-
buie sa setati suplimentar greutatea, grosimea prepara-
tului sau treapta de preparare. Puteti efectua setari nu-
mai In zona prevazuta in acest scop.

Daca nu este indicat altceva, setati greutatea totala a
preparatului.

Recomandari de reglare

In cazul recomandérilor de reglare, este presetat modul
de incalzire optim.
Temperatura presetata si durata pot fi modificate.

Senzorul de coacere

Unele alimente sunt adecvate pentru prepararea cu

senzorul de coacere . Nu trebuie sa efectuati alte se-

tari.

Senzorul de coacere monitorizeaza procesul de coace-

re din interiorul cuptorului. Aparatul efectueaza in mod

automat setarile si finalizeaza procesul de functionare

atunci cand preparatul este gata.

Observatii

= Nu utilizali senzorul de coacere, daca alimentul nu
este semipreparat. Rezultatul procesului de coacere
nu va mai fi cel dorit.

= Nu mai deschideti usa aparatului dupa aproxima-
tiv 5 minute de la pornirea procesului de functionare
cu senzorul de coacere. Regimul de functionare cu
senzor de coacere se intrerupe.
Daca trebuie sa deschideti usa aparatului, porniti ul-
terior procesul de functionare fara senzor de coace-
re sau intrerupeti functionarea si setati-o manual.
Monitorizati procesul de preparare pana cand pre-
paratul este gata.

= Pentru obtinerea unui rezultat de coacere optim, uti-
lizati forme de copt de culoare inchisgd, din metal.

ATENTIE!

Formele din silicon sau foliile, capacele sau accesoriile

care contin silicon pot provoca deteriorarea senzorului

de coacere. Se pot produce deteriorari si daca senzo-

rul de coarece nu este activ.

» Nu utilizati forme din silicon sau folii, capace sau ac-
cesorii care contin silicon.

» Nu depozitati niciodata obiecte din silicon in interio-
rul cuptorului.

Estimarea timpului ramas pentru modul de
functionare

Daca aparatul este conectat la Home Connect, acesta
poate estima cu anticipatie timpul rdmas pentru proce-
sul de preparare.

Primul timp ramas apare pe display dupa aproxima-

tiv 1 minut. Timpul ramas este recalculat si actualizat in
permanenia.

Nota: Estimarea timpului ramas nu este disponibila
pentru toate modurile de incélzire.

13.3 Prezentare generala a preparatelor

Atunci cand accesati modul de functionare, puteti vizu-
aliza pe aparat alimentele individuale care pot fi prepa-
rate. Selectarea preparatelor depinde de dotarea apa-
ratului dumneavoastra.

Preparatele sunt sortate in functie de categorie si de
alimente.
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Nota: In cadrul setérilor de baz& puteti oferi un caracter
regional prepratelor afisate.
— "Setdrile de baza", Pagina 26

Categoria  Alimente

Senzorul de Prajituri

coacere Produse mici de patiserie
Placinte picante, pizza, quiche
Produse din cartofi, congelate
Nota: Aici sunt incluse numai alimentele
pentru prepararea cu senzorul de coa-
cere.

Prajituri In forme

Prajituri in tava

Produse mici de patiserie
Fursecuri

Paine, chifle Paine

Chifle

Pizza, tarta  Pizza
picanta Placinte picante, quiche

Tocane, su- Tocane, picante, proaspete, ingrediente
fleuri preparate

Cartofi gratinali, ingrediente crude, ina-

ltime de 4 cm

Lasagna proaspata

Lasagna, refrigerata

Tocana, dulce, proaspata

Fructe cu aluat faramitat

Sufleu in forme portionate

Budinca Yorkshire

Prajituri

Pasare Pui
Rata, gésca
Curcan

Carne Carne de porc

Carne de vita
Carne de vitel
Carne de miel
Vanat

Preparate din carne

Peste Peste, intreg
File de peste
Cotlet de peste
Preparate din peste
Fructe de mare

Produse Pizza

congelate Sufleuri
Produse din cartofi
Legume
Carne de pasare, peste
Chifle

Garnituri, le- Cartofi

gume Orez
Cereale
Legume
Leguminoase
Paste, galuste
Oua

Galuste umplute
Crema de zahar ars
Orez cu lapte
Compot de fructe
laurt in borcane

Deserturi,
compot




Categoria  Alimente

Conservare, Conservare

extragerea  Deshidratarea

sucului, Dezinfectarea biberoanelor
dezinfectare

Regenerare, Produse de brutérie si patiserie

reincalzire Garnituri
Legume
Meniu

Decongela- Fructe, legume

rea alimen-

telor

13.4 Setarea pentru preparat

1. In cadrul meniului, apasati pe "Preparatele".
2. Apdsati pe categoria dorita.
3. Apadsati pe alimentul dorit.
4. Apadsati pe preparatul dorit.
Recomandare: In cazul anumitor preparate, puteti
selecta un mod de preparare preferat.
- "Posibilitati de setare pentru preparate”,
Pagina 23
v Pe display sunt prezentate setarile pentru preparat.
5. Daca este necesar, adaptati setarile.
In functie de preparat, puteli adapta numai anumite
setari.
— "Posibilitdti de setare pentru preparate”,
Pagina 23

Favorite ro

6. Pentru informatii, de exemplu, privind accesoriile si
nivelul de preparare, apasati pe @"Informatii".

7. Porniti modul de functionare cu .

v Aparatul incepe sa se Incéalzeasca, iar durata de
preparare este cronometrata.

v In cazul regimului de preparare cu senzor de coace-
re nu este afisata nicio durata. Pe display sunt afisa-
te valorile de setare si timpul de desfasurare a mo-
dului de functionare. Daca aparatul este conectat la
Home Connect, este afisat timpul ramas estimat.

— "Estimarea timpului ramas pentru modul de fun-
ctionare", Pagina 24

v Cand preparatul este gata, este emis un semnal so-
nor. Aparatul nu mai incalzeste.

8. Cand durata de preparare expira:

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.

- Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu O.

13.5 Functia de deconectare automata

Functia de deconectare automat& permite coace-
rea si prajirea confortabila a preparatelor.

Dupa finalizarea procesului de functionare, aparatul in-
ceteaza automat s& mai incalzeasca.

Pentru a obtine un rezultat optim al prepararii, scoateti

preparatul din interiorul cuptorului numai dupa finaliza-

rea procesului de functionare.

14 Favorite

In functiile favorite, setarile pot fi salvate si utilizate din
nou.

Nota: in functie de tipul aparatului/nivelul de software
al aparatului dumneavoastra, mai intai trebuie sa des-
carcati pe aparat aceasta functie. Informatii in acest
sens gasiti in aplicatia Home Connect.

14.1 Salvarea functiilor favorite

Pot fi salvate pana la 30 de moduri diferite de functio-
nare ca functii favorite.

» (Cand setati un mod de functionare, la sfarsitul listei
de selectare apéasati pe v¥ "Salvare ca favorite".
Pentru a redenumi o functie favoritd, trebuie sa utili-
zati aplicatia Home Connect. Dupa ce aparatul este
conectat, urmati instructiunile din cadrul aplicatiei.

14.2 Selectarea functiilor favorite

Daca ali salvat functii favorite, puteti sa le selectati pen-
tru a seta modul de functionare.

1. In cadrul meniului, apasati pe "Favorite".

- Sau selectati fucntiile favorite direct cu tasta vv.
Apéasati pe functia favorita dorita.

Daca este necesar, puteti modifigg setarile.

Porniti modul de funciionare cu swe.
Pe display puteti vizualiza valorile de setare.

<hON

Nota:

Tineti cont de indicatiile privind diferitele moduri de
functionare:

m - "Apuri”, Pagina 17

m - "Termometru pentru prajire", Pagina 21

14.3 Modificarea functiilor favorite

Puteti modifica, sorta sau sterge in orice moment fun-

ctiile favorite salvate.

1. Pentru a sorta sau redenumi functiile favorite, trebu-
ie s& utilizati aplicatia Home Connect. Dupa ce apa-
ratul este conectat, urmati instructiunile din cadrul
aplicatiei.

2. Pentru a modifica valorile de setare de la aparat,
apasati pe "Favorite" din meniu.

- Sau selectati functiile favorite direct cu tasta vv.

3. Apdsati pe functia favorita dorita.

4. La sfarsitul listei de selectare, apasati pe £ "Editare
functii favorite".

5. Modificati valorile de setare.

6. Confirmati modificarea.

Stergerea functiilor favorite

1. Pentru a sterge o functie favorita, apasati pe "Favori-
te" din meniu.
- Sau selectati functiile favorite direct cu tasta vv.

2. Apasati pe functia favorita dorita.

3. La sfarsitul listei de selectare, apésati pe @ "Sterge-
re functii favorite".

4. Confirmati stergerea.
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15 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale de
catre copii sau impotriva modificarii setarilor de catre
acestia.

15.1 Activarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

Puteti activa sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor atat cand aparatul este conectat, cat si atunci
cand aparatul este deconectat.

» Pentru a activa sistemul de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor, mentineti apasat < timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Pe display apare o indicatie pentru confirmare.

v Panoul de comanda este blocat. Aparatul poate fi
deconectat numai cu O.

v (Cand aparatul este conectat, se aprinde . Cand
aparatul este deconectat, > nu se aprinde.

15.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

Puteti dezactiva in orice moment siguranta pentru copii.

1. Apasati pe un loc oarecare de pe display.
2. Pentru a dezactiva siguranta pentru copii:
- Urmati instructiunile de pe display, astfel incat
graficul de pe inel sa fie completat in intregime.
- Sau mentineti apdsat & timp de aproxima-
tiv 4 secunde.
v Pe display apare o indicatie de confirmare.

16 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum
este necesar.

16.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de ba-
za si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de
dotarea aparatului dvs.

Mai multe informatii privind setéarile de baza individuale
pot fi afisate pe display cu @ "Informatii".

Setari de baza Selectie

Limba Consultati selectia de la aparat.

Home Connect Conectali cuptorul la un dispozitiv
mobil pentru a-| comanda de la dis-

Ton Selectie

Semnalul so- = Activat’
nor al tastelor Dezactivat

Semnal sonor Durata foarte scurta (o data)
Durata scurta (aproximativ 5 se-
cunde)

= Durata medie
(aproximativ 10 secunde)’

m  Durata lunga (aproximativ 30 de
secunde)

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Setarile apara- Selectie

tului
Timp de post- = Minim
functionare a = Recomandat'
suflantei = |ung
= Foarte lung
Sistemm de ex- m Fara echipare ulterioara (la supor-
tragere turi pentru tavi si glisierd simpla)’

m  Cu dotare ulterioara (la glisiere
duble si triple)

tanta.
— "Home Connect ", Pagina 27
Ora Ora in format de 24 h.
Display Selectie
Luminozitate = Treptele 1,2, 3, 4 si 5'
Indicator de = Activat, temporizat
standby m  Pornit (aceasta setare creste con-
sumul energetic)
= Dezactivat'
Ora = Digital’
= Analogic
Reglare »  QOrientati display-ul pe orizontala si
pe verticala.

Sistem de ilu- = In timpul prepararii si la deschide-
minare rea usii’

Numai la deschiderea usii
Dezactivat permanent

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)
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4 (foarte durd)’
durd)

duritate medie)
duritate scazuta)
dedurizata)

Duritatea apei

3 (
2 (
1
0(

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)




Personalizare Selectie
Sigla marcii = Afisare’

m  Dezactivare afisare
Meniul principal’
Modurile de incalzire

Functionarea
dupéa conecta-

re Aburi

Preparate

Favorite
Timp de pre- m  Dezactivare afisare
parare scurs = Afisare’

Preparate re- = Toate'

gionale Preparate europene
Preparate in stil britanic
Preparate = Toate'
= Nerecomandat pentru carnea de
porc

= Numai cuser

Siguranta pen- Numai blocarea tastelor’
tru copii = Dezactivat

Functie auto- = Oprit

maté de incal- Activat'

zire rapida

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Setari din fa-  Selectie

brica

Setéri din fabri- = Restabilire

ca

Informatii Afisajul

Informatii pri-  Afigati informatiile tehnice privind
vind aparatul aparatul.

Home Connect ro

16.2 Modificarea setarilor de baza

In cadrul meniului, apasati pe "Setari de baza".

Apasali pe domeniul setarilor de baza dorit.

Apasalti pe setarea de baza dorita.

Apasali pe selectia dorita din setarea de baza.

Modificarea va fi preluatd in mod direct pentru mai

multe setari de baza.

Pentru a modifica mai multe setari de baza, reveniti

cu D si selectati alta setare de baza.

6. Pentru a parasi setarile de baza, reveniti la meniu cu
() sau deconectati aparatul cu O.

v Modificarile sunt memorate.

Nota: Dupa producerea unei pene de curent, modifica-

rile setarilor de baza efectuate de dumneavoastra se

pastreaza.

< hwNR

o

16.3 Setarea orei

1. In cadrul meniului, ap&sati pe "Setéri de baza".

2. Apasati pe "Ora curenta".

3. Pentru a seta ora, apasati pe indicatorul orelor sau
pe indicatorul minutelor.

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

4. Setati ora cu ajutorul inelului de reglare.

— Minutele sunt numarate in etape de cate 5 minu-
te. Pentru a seta cu precizie de minut, mentineti
apasata timp de aproximativ 1-2 secunde zona
corespunzatoare a inelului de reglare. Minutele
sunt afisate sub forma de puncte. Setafi minutele
cu ajutorul inelului de reglare.

5. Pentru a parasi setarile de baza, reveniti la meniu cu

() sau deconectati aparatul cu O.

v Ora este salvata.

17 Home Connect

Acest aparat poate fi conectat la reteaua de internet.
Conectali aparatul dvs la un terminal mobil pentru a
putea opera functiile prin intermediul unei Home Con-
nect aplicatii, pentru a adapta setéarile de baza sau pen-
tru a supraveghea starea actuala de operare.

Serviciile Home Connect nu sunt disponibile in toate {a-
rile. Accesibilitatea functiei Home Connect depinde de
accesibilitatea serviciilor Home Connect in tara dumne-
avoastra. Mai multe informatii pe aceasta tema se ga-
sesc pe: www.home-connect.com.

Aplicatia Home Connect va ghideaza prin intregul pro-
ces de autentificare. Pentru a realiza setarile, urmati
etapele indicate in cadrul aplicatiei Home Connect.
Recomandare: Respectati, de asemenea, si indicatiile
din aplicatia Home Connect.

Observatii

®  Respectati indicatiile privind siguranta din aceste in-
structiuni de utilizare si asigurati-va ca acestea sunt
respectate si atunci cand utilizati aparatul prin inter-
mediul aplicatiei Home Connect in timp ce nu va
aflati acasa.
- "Siguranta", Pagina 2

= Comenzile efectuate direct de la aparat au intotdea-
una prioritate. In acest timp, nu este posibila opera-
rea prin intermediul aplicatiei Home Connect.

= |n modul de functionare standby conectat la retea,
aparatul dumneavoastra necesitd maximum 2 W.

17.1 Instalarea aplicatiei Home Connect

1. Instalati aplicatia Home Connect pe dispozitivul
dumneavoastra mobil.

2. Porniti aplicatia Home Connect si configurali acce-
sul pentru Home Connect.
Aplicatia Home Connect va ghideaza prin intregul
proces de autentificare.
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17.2 Configurarea Home Connect
Cerinte

m Aparatul este deja conectat la reteaua de alimentare

cu energie electrica si este pornit.

m Trebuie sa detineti un dispozitiv mobil dotat cu ver-
siunea actuald a sistemului de operare iOS sau An-

droid, de exemplu, un smartphone.

= Aplicatia Home Connect este instalatd pe un dispozi-

tiv mobil.

1. Deschideti aplicatia Home Connect si scanati urma-
torul cod QR.

Urmati instructiunile din cadrul aplicatiei Home Con-
nect.

N

= | a locul instalarii, aparatul receptioneaza reteaua lo-

calda WLAN (Wi-Fi).

= Dispozitivul mobil si aparatul se afla in raza de aco-

perire a semnalului WLAN de la reteaua locala.

17.3 Setarile Home Connect

In cadrul setérilor de baza ale aparatului dumneavoastra puteti adapta setarile pentru Home Connect si cele pentru

retea.
Setéarile afisate pe display depind de starea de configurare a Home Connect si de starea de conectare la retea a
aparatului.
Setare de baza Setari posibile Explicatie
Asistentd Home Con- Activarea asistentei Prin intermediul functiei de asistentd Home Connect puteti co-
nect Dezactivarea conexiunii necta aparatul la aplicatia Home Connect.
Nota: La prima utilizare a funciiei de asistenta Home Connect,
este disponibild numai setarea "Assistent starten (Pornire asis-
tent)".
WiFi Activat Cu functia WiFi puteti deconecta conexiunea la retea a apara-
Dezactivat tului dumneavoastra. Dupa efectuarea cu succes a conectarii,
puteti dezactiva functia WiFi fara ca datele detaliate sa se piar-
da. Imediat ce reactivati functia WiFi, aparatul se conecteaza
automat.
Nota: in modul de functionare standby conectat la retea, apa-
ratul necesita o putere de maximum 2 W.
Starea telecomenzii Monitorizare Tn cazul functiei de monitorizare, in cadrul aplicatiei poate afi-
Pornire manualad de la dis- sata numai starea de functionare a aparatului.
tanta Daca doriti s& comutali de la monitorizare sau pornirea perma-
Pornire intotdeauna de la nentd de la distanta la pornirea manuala de la distantg, trebuie
distanta sa activali de fiecare data pornirea de la distantd. Dupa activa-

rea functiiei de pornire de la distan{a, puteti deschide usa apa-
ratului in decurs de 15 minute. Functia de pornire de la dis-
tanta nu se dezactiveaza. Dupa expirarea celor 15 minute, fun-
ctia de pornire manuala de la distanid se dezactiveaza odata
cu deschiderea usii aparatului.

In cazul pornirii permanente de la distan{d, puteli porni sau
actiona n orice moment de la distanta aparatul. Daca actionati
frecvent de la distanta aparatul, este necesar sa setati pornirea
permanenta de la distania.

17.4 Operarea aparatului cu aplicatia
Home Connect

Cerinte
m Aparatul este deconectat.
= Aparatul este conectat la refeaua locald si la aplica-

Cu ajutorul aplicatiei Home Connect puteti seta si porni tia Home Connect.

de la distan{a aparatul.
A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

m Pentru a putea seta aparatul prin intermediul aplicati-
ei, trebuie selectata pornirea manuala sau perma-

Obiectele inflamabile depozitate in interiorul cuptorului nentd de la distan{d din cadrul setdrii de baza Stare

se pot aprinde.

telecomanda.

» Nu depozitati niciodatd obiecte inflamabile in interio- 1. Pentru a activa functia de pornire manuala de la dis-

rul cuptorului.

tanta, apasati pe [.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau scoateli ste-
cherul din priza si lasati usa aparatului inchisa pen-

tru a stinge eventualele flacari.
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Confirmarea de la cuptor este necesara numai daca

doriti s& comutati de la monitorizare sau pornirea

permanenta de la distantad la pornirea manuala de la

distanta, trebuie sa activali de fiecare data pornirea

de la distanta.

In cazul pornirii permanente de la distan{g, nu este

necesara confirmarea de la aparat.

2. Efectuati o setare in cadrul aplicatiei Home Connect

si transmiteti-o aparatului.

Observatii

= Daca porniti regimul de functionare a cuptorului
direct de la aparat, functia de pornire de la dis-
tan{a se activeaza automat. Puteti modifica setari-
le prin intermediul aplicatiei Home Connect sau
puteti activa un program nou.

= Dupa activarea functiei de pornire de la distanta,
puteti deschide usa aparatului in decurs de
15 minute. Functia de pornire de la distanta nu
se dezactiveaza. Dupa expirarea celor 15 minu-
te, funciia de pornire manuald de la distanta se
dezactiveaza odata cu deschiderea usii aparatu-
lui.

17.5 Actualizarea software-ului

Functia de actualizare a software-ului permite actualiza-
rea software-ului aparatului dumneavoastra, de exem-
plu, pentru optimizarea, remedierea erorilor, actualizari-
le relevante pentru sigurantd, precum si pentru functiile
si serviciile suplimentare.
Conditiile necesare sunt sa fifi utilizator inregistrat in
Home Connect, sa aveti aplicatia instalata pe dispoziti-
vul dumneavoastra mobil si sa fiti conectat la serverul
Home Connect.
Imediat ce o actualizare a software-ului este disponibi-
1a, aplicatia Home Connect va informeaza in aceasta
privinta si puteti incepe actualizarea software-ului prin
intermediul aplicatiei. Dupa efectuarea cu succes a
descarcarii, puteti incepe instalarea prin aplicatia Ho-
me Connect , daca va aflali in reteaua dumneavoastra
locala WLAN (WiFi). Instalarea cu succes este semna-
lata prin intermediul aplicatiei Home Connect.
Observatii
m  Actualizarea software-ului consta din doua etape.

— Prima etapa consta in descarcare.

— A doua etapa consta in instalarea pe aparat.

Curatare si ingrijire  ro

= Aparatul poate fi utilizat inclusiv in timpul descérca-
rii. In functie de setarile individuale, In cadrul aplica-
tiei poate fi descércata inclusiv automat o actualiza-
re a software-ului. .

m |nstalarea dureaza cateva minute. In timpul instalarii
aparatul nu poate fi utilizat.

® |n cazul unei actualizari de siguranta, este recoman-
dat sa efectuali instalarea cat mai curand posibil.

17.6 Telediagnoza

Daca aparatul dumneavoastra este conectat la serverul
Home Connect, unitatea service abilitatd poate fi acce-
satd pe aparatul dumneavoastra prin intermediul teledi-
agnozei, daca contactati unitatea service abilitata cu
solicitarea respectiva, iar telediagnoza este disponibila
in tara in care utilizafi aparatul.

Recomandare: Pentru informatii si indicatii suplimenta-
re privind disponibilitatea serviciului de telediagnoza in
tara dumneavoastrd, accesali pagina locala de internet:
www.home-connect.com, prin intermediul funciiei Servi-
ce/Asistenta si suport.

17.7 Protectia datelor

Respectali indicatiile referitoare la protectia datelor.

La prima conectare a aparatului dumneavoastra la

reteaua locala de internet, aparatul transmite

urmatoarele categorii de date catre serverul

Home Connect (prima inregistrare):

m |dentificarea unica a aparatului (constand din coduri-
le aparatului si adresa MAC a modulului de comuni-
catie Wi-Fi incorporat).

= Certificatul de securitate al modulului de comunica-
tie Wi-Fi (pentru securizarea conexiunii din punct de
vedere al tehnicii informationale).

m Versiunea actuala a software-ului si hardware-ului
aparatului dumneavoastra electrocasnic.

= Stadiul unei eventuale reveniri anterioare la setarile
din fabrica.

Aceasta prima inregistrare pregateste utilizarea functio-
nalitétilor Home Connect si este necesara doar in mo-
mentul in care doriti s& folosi{i pentru prima data fun-
ctionalitatile Home Connect.

Nota: Retineti ca functionalitdtile Home Connect pot fi
utilizate doar in cazul conexiunii cu aplicatia Ho-

me Connect. Informatiile referitoare la protectia datelor
pot fi consultate Tn aplicatia Home Connect.

18 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-l
cu atentie.

18.1 Produse de curatare

Pentru a nu deteriora diferitele suprafete ale aparatului,
nu utilizati produse de curatare neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!
Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-
fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.
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» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.
» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti >

abrazivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curdtare la cald.
Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in
interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru

cuptoare atunci cand cuptorul este cald.
» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Produsele de curatare adecvate

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru di-

feritele suprafete ale aparatului.

Masca din fata a aparatului

In cazul amestecdrii de produse de curatare diferite pot

rezulta reactii chimice nocive.

Nu amestecati produsele de curatare de curatare.

» Indepartafi complet reziduurile de la produsele de
curatare.

Lavete din burete noi coniin saruri care pot deteriora

suprafetele.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

Respectali instructiunile privind curatarea aparatului.
— "Curdtarea aparatului", Pagina 31

Suprafata Produse de curatare Indicatii
adecvate
Otel inoxidabil ®  Solutie fierbinte de Pentru a preveni coroziunea, indepartati imediat depunerile de cal-

apa cu detergent
Produse de ingrijire
speciale pentru inox,
adecvate pentru su-
prafete fierbinii

car, grasime, amidon sau albus de ou de pe suprafetele din otel ino-
xidabil ale aparatului.
Aplicali in strat subtire produsul de ingrijire pentru inox.

Suprafete din ma-
terial plastic sau
vopsite

Solutie fierbinte de
apa cu detergent

Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau raclete pentru
geamuri.

Pentru a evita formarea petelor permanente, indepartati imediat
agentul de decalcifiere de pe suprafata.

Sticla

Solutie fierbinte de
apa cu detergent

Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau raclete pentru
geamuri.

Usa aparatului

Zona

Produse de curatare
adecvate

Indicatii

Geamurile usilor

Solutie fierbinte de
apa cu detergent
Produse de curatare
pentru cuptoare

Nu utilizati raclete pentru geamuri sau spirale din inox.
Recomandare: Pentru o curdtare temeinica, demontafi geamurile
usii.

— "Usa aparatului”, Pagina 34

Capacul usii

Din inox:

Produse de curatare
pentru inox

Din material plastic:
Solutie fierbinte de
apa cu detergent

Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau raclete pentru
geamuri.
Nu utilizati produse de ingrijire pentru inox.

Recomandare: Pentru o curatare temeinica, scoateti capacul usii.
- "Usa aparatului”, Pagina 34

Cadru interior din

Produse de curatare

Colorarile pot fi remediate prin utilizarea de produse de curatare

inox al usii pentru inox pentru inox.
Nu utilizati produse de ingrijire pentru inox.
Manerul usii m  Solutie fierbinte de Pentru a evita formarea petelor permanente, indepartati imediat

apa cu detergent

agentul de decalcifiere de pe suprafata.

Garnitura de
etansare a usii

Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

Nu o scoateti si nu o frecati.
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Interiorul cuptorului

Curatare si ingrijire  ro

Zona

Produse de curatare
adecvate

Indicatii

Suprafete emaila-
te

Solutie fierbinte de
apa cu detergent
Apa cu otet
Produse de curatare
pentru cuptoare

In cazul depunerilor de murdérie persistente, inmuiati si utilizati o pe-

rie sau o spirala din inox.

Pentru a usca interiorul cuptorului dupa curafare, lasati usa aparatu-

lui deschisa.

Observatii

= | a temperaturi foarte inalte, suprafetele emailate de ard, astfel In-
cat apar diferente mici de culoare. Capacitatea de functionare a
apararului nu este influentata.

= Marginile tavilor subtiri nu pot fi emailate complet si pot fi aspre.
Protectia la coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

m  Resturile alimentare pot duce la formarea de depuneri albe pe
suprafetele emailate. Depunerile nu prezinta riscuri pentru sanata-
te. Capacitatea de functionare a apararului nu este influentata.
Puteti indeparta depunerile cu acid citric.

Suprafete cu auto-
curatare

Respectati instructiunile privind suprafetele cu autocuratare.
— "Curdtarea suprafetelor cu sistem de autocurdtare din interiorul
cuptorului”, Pagina 31

Suporturile pentru
tavi

Solutie fierbinte de
apa cu detergent

In cazul depunerilor de murdérie persistente, fnmuiati si utilizati o pe-
rie sau o spirald din inox.

Nota: Pentru o curdtare temeinica, scoateti suporturile pentru tavi.

— "Suporturile pentru tavi", Pagina 37

Accesorii

Solutie fierbinte de
apa cu detergent
Produse de curdtare
pentru cuptoare

In cazul depunerilor de murdérie persistente, fnmuiati si utilizati o pe-
rie sau o spirala din inox.

Accesoriile emailate pot fi curdtate in masina de spalat vase.

Nu utilizati spirale din inox pe recipientele pentru preparare cu aburi
din otel inoxidabil.

Indepartati reziduurile de alimentele cu continut de amidon de pe re-
cipientele pentru preparare cu aburi (de exemplu, orez) utilizand o
solutie de apa cu otet.

Rezervorul de apa

Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

Pentru a indeparta resturile de detergenti dupa curétare, clatiti bine
Ccu apa curata.

Pentru a usca rezervorul de apa dupa curatare, lasati-l sé se usuce
cu capacul deschis. Uscati garnitura de etansare a capacului.

Nu curatati in masina de spalat vase.

Termometrul pen-
tru prajire

Solutie fierbinte de
apa cu detergent

In cazul depunerilor de murdérie persistente, utilizati o perie.
Nu curatati in masina de spalat vase.

18.2 Curatarea aparatului

Pentru a evita deteriorarea aparatului, curatati-l numai
conform indicatiilor si utilizati pruduse de curajat adec-

vate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea

elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la

distanta.

1. Curatfati aparatul cu o solutie fierbinte de detergent
de vase si cu o laveta.
- In cazul anumitor suprafete, puteti utiliza produse
de curafare alternative.
— "Produsele de curatare adecvate", Pagina 30
2. Uscati cu o lavetda moale.

Curatarea suprafetelor cu sistem de
autocuratare din interiorul cuptorului

Peretele posterior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu funciia de auto-
curéatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

Cerinta: Respectati indicatiile privind produsele de cu-

ratare.

- "Produse de curdtare", Pagina 29

funciiune, pe suprafefele cu autocurafare se depun
stropi rezultati in urma proceselor de coacere, prajire
sau frigere pe grill. Daca suprafetele cu functie de
autocuratare nu se mai curata corespunzator in timul
functionarii, incalzifi interiorul cuptorului la o temperatu-
ra corespunzatoare.

31



ro Program de curatare

ATENTIE!

Suprafetele cu autocuratare pot suferi deteriorari daca

nu sunt curdtate cu regularitate.

» Daca pe suprafetele cu autocuratare sunt vizibile
pete Inchise la culoare, incalziti interiorul cuptorului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru cuptoare sau
produse de curdtare abrazive. In cazul contactului
accidental al unor produse de curatare pentru cup-
toare cu suprafetele cu autocuratare, tamponati ime-
diat suprafetele cu apa si o laveta absorbanta. Nu
frecati.

1. Scoateli accesoriile si vesela din interiorul cuptoru-
lui.

2. Desprindeti si scoateti suporturile pentru tavi din in-
teriorul cuptorului.
— "Suporturile pentru tavi', Pagina 37

3. Indepatrtali depunerile grosiere de murdarie cu aju-
torul unei solutii de apa cu detergent si al unei lave-
te moi:
- de pe suprafetele emailate

- de pe partea interioara a usii aparatului
- de pe aparatoarea din sticla a lampii din interio-
rul cuptorului
Astfel, evitali producerea de pete ireversibile.
Scoateti obiectele din interiorul cuptorului. Interiorul
cuptorului trebuie sa fie gol.
Setati functia de convectie de aer fierbinte 4D.
Setati temperatura maxima.
Porniti procesul de functionare.
Deconectati aparatul dupa 1 ora.
Dupa ce aparatul s-a racit bine, stergeti cu o laveta
umeda interiorul cuptorului.
Nota: Pe suprafetele cu autocuratare se pot forma
pete. Resturile de zahar si de albus de ou din ali-
mente nu se descompun si rdman pe suprafete. Pe-
tele rosiatice sunt resturi de la alimentele sarate, nu
pete de rugind. Aceste pete nu sunt nocive pentru
sanatate. Aceste pete nu limiteaza capacitatea de
curatare a suprafetelor cu autocuraiare.
10. Acrosati suporturile pentru tavi.
— "Suporturile pentru tavi", Pagina 37
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19 Program de curatare

Programul de curatare (83 este o alternativa rapida pen-
tru curatarea ocazionala a interiorului cuptorului. Fun-
ctia de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

19.1 Setarea programului de curatare

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate duce la

formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Nota: Lampa din interiorul cuptorului nu este aprinsa in
timpul derularii programului de curatare.

Cerinta: Interiorul cuptorului este complet rece.

1. Scoateli accesoriile din interiorul cuptorului.

2. ATENTIE!
Apa distiliata din interiorul cuptorului determina apa-
ritia coroziunii.
» Nu folositi apa distilata.
Amestecali o cantitate de 0,4°litri de apa si cu o pi-
catura de detergent lichid si turnati-o in centrul bazei
cuptorului.

3. In cadrul meniului, apasati pe "Curatare".

4. Apasati pe & "Program de curatare".
Durata nu poate fi modificata.

5. Apasati pe .

v Pe display apare o indicatie referitoare la pregatirile
necesare pentru programul de curatare.

6. Confirmati indicatia.

v Programul de curatare porneste si incepe decre-
mentarea duratei.

v (Cand programul de curatare s-a incheiat, este emis
un semnal sonor. Pe display apare o indicatie pri-
vind faptul ca procesul de functionare s-a finalizat.

7. Deconectati aparatul cu O.

8. — "Curatarea aparatului dupd derularea programului
de curdtare", Pagina 32.

19.2 Curatarea aparatului dupa derularea
programului de curatare

ATENTIE!

Umiditatea pe termen lung din interiorul aparatului du-

ce la aparitia coroziunii.

» Dupa derularea programului de curdtare, stergeti in-
teriorul cuptorului si lasati-l s& se usuce complet.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartali apa reziduala din interiorul aparatului uti-
lizand o laveta absorbanta din burete.

3. Curatali suprafetele emailate netede din interiorul
cuptorului utilizdnd o laveta sau o perie moale. Eli-
minati depunerile persistente utilizAnd un burete de
sarma din inox.

4. Indepartali depunerile de calcar utilizand o laveta
imbibata cu otet, iar apoi stergeti cu apa curata.

5. Uscali interiorul cuptorului utilizadnd o lavetd moale.
6. Pentru uscarea completa a interiorului cuptorului, 1&-
sati deschisa usa aparatului timp de aproximativ 1

ora sau utilizafi functia de uscare.
— "Setarea functiei de uscare", Pagina 33

20 Decalcifiere

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functio-
nal, este necesara efectuarea cu regularitate a decalci-
fierii & acestuia.
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Frecventa procesului de decalcifiere depinde de proce-
sele de functionare cu aburi desfasurate si de gradul
de duritate a apei. Aparatul indicd momentul in care



mai sunt posibile 5 sau mai putine procese de functio-

nare cu aburi. Daca decalcifierea nu este efectuata, nu

mai pot fi efectuate procese de preparare cu aburi.

Procesul de decalcifiere are mai multe etape si

dureaza aproximativ 70 - 95 de minute:

m  Decalcifiere (aproximativ 55 - 70 de minute)

= Primul ciclu de clatire (aproximativ 8 - 12 de minute)

m Al doilea ciclu de clatire (aproximativ 8 - 12 de mi-
nute)

Din motive de igiend, procesul de decalcifiere trebuie
efectuat complet.

Daca procesul de decalcifiere este intrerupt, nu mai
poate fi setat niciun mod de functionare. Pentru a pre-
gati din nou aparatul pentru functionare, efectuati 2
procese de clatire.

20.1 Pregatirea procesului de decalcifiere

ATENTIE!

Duratele de actionare din cadrul procesului de decalci-

fiere depind de agentul de decalcifiere lichid, recoman-

dat de noi. Alti agenti de decalcifiere pot provoca dete-

riorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizati exclusiv agentul de de-
calcifiere lichid recomandat de noi.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

1. Amestecati solutia de decalcifiere:
— 200 ml de agent de declacifiere lichid
- 400 ml de apa

2. Deschideti panoul de comanda.

3. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-l cu aceasta
solutie de decalcifiere.

Uscarea ro

4. Introduceti in locas rezervorul de apa umplut cu so-
lutie de decalcifiere.
5. Inchideti panoul de comanda.

20.2 Setarea procesului de decalcifiere

Cerinta: - "Pregatirea procesului de decalcifiere’,

Pagina 33

1. Tn cadrul meniului, apasati pe "Curatare".

2. Apasati pe k= "Decalcifiere".

Durata nu poate fi modificata.

3. Apasati pe .

v Pe display apare o indicatie referitoare la pregatirile
necesare pentru procesul de decalcifiere.

4. Confirmati indicatia.

v Functia de decalcifiere porneste si incepe decre-
mentarea duratei.

v La finalizarea primei etape a procesului de decalcifi-
ere este emis un semnal sonor. Aparatul va solicita
de 2 ori sa efectuati clatirea.

5. Pentru clatirea aparatului, la fiecare proces de clati-
re:

- Deschideti panoul de comanda si scoateti rezer-
vorul de apa.

- Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu
apa.

- Tmpinget,i in locas rezervorul de apa si inchideti
panoul de comanda.

v Cand procesul de clatire este finalizat, este emis un
semnal sonor.

6. Cand al doilea ciclu de clatire este finalizat:

- Goliti si uscati rezervorul de apa.
— "Golirea rezervorului de apa", Pagina 20
- Deconectati aparatul cu O.

21 Uscarea

Pentru a evita umiditatea reziduald, uscali interiorul

cuptorului dupé functionarea cu aburi si dupa derula-

rea programului de curétare.

ATENTIE!

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului nain-
te de a porni modul de functionare.

21.1 Uscarea interiorului cuptorului

Puteti 1asa interiorul cuptorului sa se usuce sau puteti

utiliza functia de uscare.

1. La&sati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartati reziduurile de murdarie din interiorul cup-
torului.

3. Stergeti apa din interiorul cuptorului.

4. Uscalti interiorul cuptorului.
- Pentru uscarea interiorului cuptorului, l1asati usa

aparatului deschisa timp de 1 ora.

- Pentru a utiliza functia de uscare, setati "Functie
de uscare".
- "Setarea functiei de uscare", Pagina 33

Setarea functiei de uscare

Cerinta: — "Uscarea interiorului cuptorului”,

Pagina 33

1. In cadrul meniului, apasati pe "Curatare".

2. Apdsati pe 8 "Functie de uscare".

Durata nu poate fi modificata.

3. Apésati pe .

v Pe display apare o indicatie referitoare la pregéatirile
necesare pentru procesul de uscare.

4. Confirmati indicatia.

v Functia de uscare porneste si incepe decrementa-
rea duratei.

v La finalizarea procesului de uscare este emis un
semnal sonor. Pe display apare o indicatie privind
faptul ca procesul de functionare s-a finalizat.

5. Deconectati aparatul cu O.

6. Pentru a usca complet interiorul cuptorului, lasati
usa aparatului deschisa timp de 1 pana la 2 minute.
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22 Usa aparatului

Pentru a curdta temeinic usa aparatului, puteti sa o de-
montati.

Nota: Stergeti fard presiune tavita de colectare a con-
densului.

22.1 Demontarea usii aparatului

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Componentele din interiorul usii aparatului pot avea
muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si
inchiderea usii si va puteti prinde mana.

» Nu introduceti méainile In zona balamalelor.

1. Deschideti complet usa aparatului.

2. A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid
brusc, cu putere mare.
» Aveti grija ca parghiile de blocare sa fie intotdea-
una inchise complet, respectiv deschise complet
la demontarea usii aparatului.

Deschideti prin rabatare péarghiile de blocare de la
balamaua din stanga si de la cea din dreapta.

Parghie de blocare des-
chisa

Balamaua este asigura-
ta si nu se poate inchide
brusc.

Parghie de blocare in-
chisa

N

Usa aparatului este asi-
gurata si nu poate fi de-
montata.

v Parghiile de blocare sunt rabatate in pozitie deschi-
sd. Balamalele sunt asigurate si nu se pot inchide
brusc.
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3. Inchideti usa aparatului pana la opritor @. Prindeti
cu ambele maini partile stanga si dreapta ale usii
aparatului si scoateti-o trdgand-o in sus @.

@t\‘i

4. Asezati cu grija usa aparatului pe o suprafata plana.

Demontarea tavitei de colectare a condensului

Observatii

= Stergetli tavita de colectare a condensului dupa fie-
care functionare cu aburi sau Tnainte de fiecare de-
montare.

= Nu curatali tavita de colectare a condensului In ma-
sina de spalat vase

Cerinta: Usa aparatului trebuie sa fie demontata.

1. Apdasati pe partea stingé a suprafetei de apé&sare [al
@ pana cand céarligul se desprinde.

2. Apasati pe partea dreapté suprafetei de apasare [b]
@ pana cand céarligul se desprinde.

3. Rabatati usor spre inainte tavita de colectare a con-
densului pana cand céarligele de prindere inferioare
se desprind.

4. Prindeti cu ambele maini tavita de colectare a con-
densului [@ si scoateti-o tragand-o in sus in pozitie
inclinata @.




Montarea tavitei de colectare a condensului

1. Introduceti in pozitie inclinata tavita de colectare a
condensului [a], tindnd-o cu ambele maini @.

2. Fixati carligele [al tavitei de colectare a condensului
pe partea stanga si pe partea dreapté a fantei @.

UN

3. Apadsati tavita de colectare a condensului pana
cand carligele se fixeaza pe partile stanga, dreapta
si inferioara.

v Tavita de colectare a condensului este montata in
pozitie orizontala.

22.2 Montarea usii aparatului

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si

inchiderea usii si va puteti prinde mana.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid brusc,

Cu putere mare.

» Aveli grija ca parghiile de blocare sa fie intotdeauna
inchise complet, respectiv deschise complet la de-
montarea usii aparatului.

1. Introduceti usa aparatului in pozitie dreapté pe am-
bele balamale @. Impingeti usa aparatului pana la
opritor.

2. Deschideti complet usa aparatului.

Usa aparatului ro

3. Inchideti prin rabatare parghiile de blocare de la ba-
lamaua din stanga si de la cea din dreapta @.

v Péarghiile de blocare sunt rabatate in pozitie inchisa.
Usa aparatului este asigurata si nu poate fi demon-
tata.

4. Inchideti usa aparatului.

22.3 Demontarea geamurilor usii

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si
inchiderea usii si va puteti prinde méana.

» Nu introduceti méainile In zona balamalelor.
Componentele din interiorul usii aparatului pot avea
muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

1. Deschideti complet usa aparatului.

2. Deschideti prin rabatare parghiile de blocare de la
balamaua din stéanga si de la cea din dreapta @.
Parghiile de blocare sunt rabatate in pozitie deschi-
sa. Balamalele sunt asigurate si nu se pot inchide la
loc.

Tnchideti usa aparatului pana la opritor @.

<

o4

4. Apasati din exterior partile stanga si dreapta ale ca-
pacului usii @ pana cand acesta se desprinde.

5. Scoateti capacul usii @.

e
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6. Scoateti geamul interior @ si asezati-l cu grija pe o
suprafata plana.

7. Scoateti saiba distantierd @ si asezati-o cu grijdpe o
suprafata plana.

NG

N ‘\

B

8. Deschideli usa aparatului si scoateti garnitura aces-
teia.

9. Daca este necesar, demontati recipientul de colec-
tare a condensului pentru a-l curata.
- Deschideti usa aparatului.
- Rabatati in sus recipientul de colectare a con-
densului si extrageti-l.

10. A\ AVERTISMENT - Pericol de rénire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului

se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi sau ra-
clete metalice ascutite pentru a curata geamul
usii cuptorului, in caz contrar, suprafata se poate
zgaria.

Curatati pe ambele parii geamurile demontate ale

usii utilizand un detergent pentru geamuri si o laveta

moale.

11. Curatati recipientul de colectare a condensului utili-
zand o laveta si o solutie fierbinte de apa cu deter-
gent.

12. Curatati usa aparatului.

— "Produsele de curdtare adecvate", Pagina 30
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13. Uscati geamurile usii si montati-le la loc.
— "Montarea geamurilor usii®, Pagina 36

22.4 Montarea geamurilor usii

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si

inchiderea usii si va puteti prinde mana.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot avea

muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

1. Deschideti complet usa aparatului.

2. Asezati recipientul de colectare a condensului in po-
zitie verticala in suportul de prindere [al si rotiti-l in
jos.

3. Introduceti geamul intermediar in suporturile de prin-
dere din stanga si din dreapta [al.

: ~ \

4. Apdsati geamul intermediar In partea superioarg,
pana cand se fixeaza in suporturile din stanga si din
dreapta [al.




5. Deschideti usa aparatului si acrosati garnitura aces-
teia.

6. Nota: Cand inserati geamul, aveti grija ca partea lu-
cioasa a acestuia sa fie orientata spre exterior, iar
partea tesita sa fie orientata in sus, spre stanga si
dreapta.

Introduceti geamul interior in suporturile de prindere
din stdnga si din dreapta [al.

Suporturile pentru tavi ro

7. Apdsati geamul interior in partea superioard, pana
cand se fixeaza in suporturile din stanga si din dre-

> \
\M

8. Asezati capacul usii @ si apésati—l pana cand se fi-
xeaza sonor.

9. Deschideti complet usa aparatului.

10. Inch|det| prin rabatare parghiile de blocare de la ba-
lamaua din stanga si de la cea din dreapta @.

@

e ,

v Parghiile de blocare sunt rabatate Tn pozitie inchisa.
Usa aparatului este asigurata si nu poate fi demon-
tata.

11. Inchideti usa aparatului.

Nota: Utilizati cuptorul numai dupa ce geamurile usii au

fost montate corespunzator.

23 Suporturile pentru tavi

Pentru a curata temeinic suporturile pentru tavi si interi-
orul cuptorului sau pentru a inlocui suporturile pentru
tavi, acestea pot fi decrosate.

23.1 Decrosarea suporturilor pentru tavi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Suporturile pentru tavi se infierbanta puternic

» Nu atingeli niciodata suporturile fierbinti.

» Lasali intotdeauna aparatul sa se raceasca.

» Tineti copiii la distanta.

1. Ridicati putin suportul pentru tévi spre inainte @ gi
decrosati-l @.

2. Trageti suportul pentru tavi spre inainte ® si scoa-
teti-I.

v

&
~

@

3. Curéatati suportul pentru tavi.
— "Produse de curdtare”, Pagina 29
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23.2 Acrosarea suporturilor pentru tavi
Observatii

Suporturile pentru tavi se potrivesc numai in dreapta
sau in stanga.

Aveli grija ca la ambele suporturi pentru tavi, barele
curbate sa fie in fata.

Introduceti suportul pentru tavi in centru in bucsa
din spate @ pana cand suportul pentru tavi intrd in
contact cu peretele cuptorului si apasati-l spre iha-
poi @.

Introduceti suportul pentru tavi in bucsa din fatad ®
pana cand suportul pentru tavi intrd in contact cu
peretele cuptorului si apasati-l in jos @.

-

o

24 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

>

Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

Daca aparatul este defect, instiintatli unitatea de ser-
vice abilitata.

- "Serviciul clienti", Pagina 40

24.1 Erori de functionare

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

>

Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.
La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

Daca se deterioreaza cablul de alimentare al aces-
tui aparat, acesta trebuie Inlocuit de catre o persoa-
na calificata si instruita.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu functione- Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
aza.

» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Defectiune a sistemului electronic

1. Decuplati siguranta pentru a deconecta pentru minimum 30 de secunde aparatul de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.
2. Resetati setarile de baza la setarile din fabrica.

- "Setarile de baza", Pagina 26

Pe display apare "lim-
ba germana". >

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
Efectuati setarile necesare pentru prima punere in functiune.

— "Efectuarea primei puneri in functiune", Pagina 13

Modul de functionare
nu porneste sau se >
intrerupe.

Sunt posibile diverse cauze.

Consultati indicatiile prezentate pe display.
- "Afisarea informatiilor", Pagina 15

Deficiente de functionare
» Contactati

- "Serviciul clienti”, Pagina 40.

Aparatul nu se incal-
zeste. 1.
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Este activat modul Demo.

Deconectali scurt aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand

pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante, iar apoi reconectati-l.
2. Dezactivali modul Demo in decurs de aproximativ 5 minute din cadrul setarilor de baza.
— "Modificarea setarilor de baza", Pagina 27
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu se incal-
zeste.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Dupa o cadere de curent, deschideli si inchideti o data usa aparatului.
v Aparatul se autoverifica si este operational.

Ora nu este afisata
atunci cand aparatul
este deconectat.

Setarea de baza a fost modificata.

» Modificali setarea de baza pentru afisarea orei.
- "Setdrile de baza", Pagina 26

Home Connect nu
functioneaza cores-
punzator.

Sunt posibile diverse cauze.
» Accesati www.home-connect.com.

Panoul de comanda
nu poate fi deschis.

Sigurania din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare
1. Contactati unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 40
2. Goliti rezevorul de apa daca in interiorul acestuia exista apa:
- Deschideti usa aparatului.
- Apasali de dedesubt panoul de comanda, din partile dreapta si stanga.
- Extrageti lent panoul de comanda si impingeti-l in sus.

Intensitate foarte ma-
re a aburilor in timpul
prepararii cu aburi.

Aparatul este calibrat automat.
Nu sunt necesare interventii.

In cazul duratelor de preparare prea scurte, aparatul nu se calibreaza automat.
Daca este produsa din nou o cantitate prea mare de aburi, recalibrati aparatul.
1. Resetali aparatul la setarile din fabrica.

— "Setdrile de baza", Pagina 26
2. Repetati calibrarea.

- "Inainte de prima utilizare", Pagina 13

Aparatul va solicita
sa efectuati decalcifi-
erea fara ca in prea-
labil sa se afiseze
contorul.

Gradul setat al duritatii apei este prea mic.

1. Decalcifiali aparatul.
— "Decalcifiere", Pagina 32

2. Verificati gradul de duritate a apei si reglati-l in cadrul setarilor de baza.
- "Setdrile de baza", Pagina 26

Aparatul va solicita
sa efectuati clatirea.

Tn timpul decalcifierii a fost intreruptd alimentarea cu energie electrica sau aparatul a fost
deconectat.
» Clatiti aparatul.

— "Decalcifiere", Pagina 32

Pe display apare me-
sajul "Umpleti rezer-
vorul de apa", desi
rezervorul de apa es-
te plin.

Rezervor de apa nu este blocat.

» Introduceti corect rezervorul de apa astfel incat acesta sa se fixeze in suport.
- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 18

Rezervorul de apa a cazut. Din cauza socului, s-au desfacut piese din interiorul rezervorului
de apa. Rezervor de apa nu este etans.
» Comandati un rezervor de apa nou.

- "Serviciul clienti", Pagina 40

Deficiente de functionare

> Nu utilizati apa demineralizata sau filtrata.
- "Inainte de prima punere in functiune, determinati duritatea apei", Pagina 13

Senzorul este defect.

» Contactati
- "Serviciul clienti”, Pagina 40.

Tastele se aprind in-
termitent.

S-a format apa de condens este in spatele panoului de comanda.
Nu sunt necesare interventii. Imediat ce apa de condens s-a evaporat, tastele nu se mai
aprind intermitent.

In timpul prepararii cu
aburi, se aud zgomo-
te de tip "plop".

Efect de rece/cald la utilizarea produselor congelate din cauza vaporilor de apa.
Nu sunt necesare interventii.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

In timpul functiondrii
si dupa deconectare,
aparatul emite un
zumzet.

In timpul testului de functionare a pompei se produc zgomote de functionare.
Nu sunt necesare interventii.

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Setarea de baza a fost modificata.
» Modificali setarea de baza pentru sistemul de iluminare.
— "Setarile de baza", Pagina 26

Lampa cu LED este defecta.

» Contactati
- "Serviciul clienti”, Pagina 40.

Durata maxima de
functionare a fost
atinsa.

Pentru a preveni activarea accidentalda a unui mod de functionare de lunga duratd, dupa cé-

teva ore aparatul nu mai incalzeste daca setarile nu sunt modificate. Pe display apare o indi-

catie.

Momentul in care se atinge durata maxima de functionare depinde de setarile modului de

functionare.

1. Pentru a continua functionarea, deconectati aparatul cu O, iar apoi reconectati-l. Setati
din nou modul de functionare si porniti-I.

2. Atunci cand nu utilizati aparatul, deconectati-l cu O.

Recomandare: Pentru a preveni deconectarea in mod nedorit a aparatului, setati o durata.

- "Functii de timp", Pagina 16

Pe display apare un
cod de eroare format
din litere si cifre, de
exemplu, EO111.

Sistemul electronic a identificat o eroare.

1. Opriti si apoi reporniti aparatul.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.

2. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 40

Rezultatul procesului
de preparare nu este
satisfacator.

Setarile nu au fost corespunzatoare.

Valorile setate, de exemplu, temperatura sau durata, depind de reteta, cantitate si alimente.

» Data urmatoare setati valori mai mici sau mai mari.
Recomandare: Multe alte informatii privind prepararea, valorile de setare corespunzatoa-
re si retetele gasiti in aplicatia Home Connect sau pe site-ul nostru web www.bosch-ho-
me.com.

25 Evacuarea ca deseu

25.1 Predarea aparatului vechi
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateti stecherul cablului de racordare la retea din

priza.

2. Separati cablul de alimentare.
3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

26 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.),
numarul de fabricatie (FD) si numarul de ordine (Z-Nr.)
al aparatului dvs.
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Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.



26.1 Numar de produs (E-Nr.), numar de
fabricatie (FD) si numar de ordine (Z-Nr.)

Numarul produsului (E-Nr.), numarul de fabricatie (FD)
si numarul de ordine (Z-Nr.) se gasesc pe placuta de
tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci caAnd deschideli usa apara-
tului. La unele aparate dotate cu functionare cu aburi,
placuta cu date tehnice se afla pe spatele panoului de
control.

@ I E-Nr: FD: ZNr I

Type:

Informatii despre software-ul gratuit si Open Source ro

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

Afisarea informatiilor despre aparat poate fi activata si
din cadrul setarilor de baza.

— "Setarile de baza", Pagina 26

27 Informatii despre software-ul gratuit si Open Source

Acest produs contine componente de software, care
sunt licentiate de detinatorii drepturilor de autor ca
software gratuit sau Open Source.

Informatiile corespunzatoare privind licenta sunt stocate
in aparatul electrocasnic. Accesul la informatiile cores-
punzatoare privind licenta este disponibil si prin inter-
mediul aplicatiei Home Connect: ,Profil -> Mentiuni le-
gale -> Informatii privind licenta“." Puteti descarca infor-
matiile privind licenta de pe site-ul web al produsului de
marca. (Cautati pe site-ul web al produsului dumnea-
voastra modelul dumneavoastra de aparat si alte docu-

mente.) Alternativ, puteti solicita informatiile corespun-
zatoare de la ossrequest@bshg.com sau de la BSH Ha-
usgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Minchen.
Codul sursa este disponibil la solicitare.

Va rugam sa trimiteli solicitarea la ossrequ-
est@bshg.com sau BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, D-81739 Miinchen.

Subiect: ,OSSREQUEST"

Costurile pentru procesarea solicitarii se factureaza.
Aceasta oferta este valabila timp de trei ani de la data
achizitionarii, respectiv cel putin pentru perioada in ca-
re oferim asistenta si piese de schimb pentru aparatul
corespunzator.

28 Declaratie de conformitate

Prin prezenta, BSH Hausgerate GmbH declara ca apa-
ratul cu functionalitate Home Connect este in conformi-
tate cu cerintele de baza si cu celelalte dispozitii rele-
vanteale directivei 2014/53/EU.

O declaratie de conformitate RED detaliata este dispo-
nibila pe internet, pe site-ul web www.bosch-home.com,
la pagina de produs a aparatului dumneavoastrad, in se-
ctiunea destinata documentelor suplimentare.

C€

Banda de 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
Banda de 5 GHz (5150-5350MHz + 5470-5725MHz):
Max 200mW

Q BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Numai pentru utilizare in spatii interioare.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Numai pentru utilizare in spatii interioare.

' Tn functie de dotérile aparatului
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29 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

Recomandare: Multe alte informatii privind prepararea,
valorile de setare corespunzatoare si retetele gasiti in
aplicatia Home Connect sau pe site-ul nostru web
www.bosch-home.com.

29.1 Recomandari generale privind
prepararea

Tineti cont de aceste informatii in cazul prepararii tutu-

ror alimentelor.

= Temperatura si durata depind de cantitate si de
retetd. Din acest motiv, sunt recomandate diferite
setari. Setati mai intai valorile mai scazute.

m  Setdrile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului in interiorul rece al cuptorului. Daca, totusi, do-
rifi sa preincalziti, introduceti accesoriile numai dupa
finalizarea preincalzirii interiorului cuptorului.

m  Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptoru-
lui.

Puteti achizifiona accesorii adecvate de la unitatile ser-

vice abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-

ternet.

— "Alte accesorii", Pagina 12

29.2 Recomandari privind coacerea

= Pentru prepararea prajiturilor, produselor de bruta-
rie/patiserie sau a painii cele mai potrivite sunt for-
mele de copt din metal.

= Pentur tocane si gratenuri, utilizali vase largi si plate.
In vasele inguste, inalte, preparatele necesita mai
mult timp si devin mai inchise la culoare in partea
superioara.
Formele de copt din silicon nu sunt adecvate.
Daca preparati tocane direct in tava universala, ase-
zati-o pe nivelul 1.

= Valorile de reglare pentru aluaturile de péaine sunt
valabile atat pentru aluaturile coapte in tavi de copt,
céat si pentru aluaturile coapte in forme dreptunghiu-
lare.

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

» Nu asezali vase umplute cu apa pe baza din interio-
rul aparatului.

Niveluri

Cele mai bune rezultate se obtin in cazul utilizarii urma-
toarelor niveluri.
Pentru coacerea pe un singur nivel, utilizati nivelul 1.
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Coacere pe 2 niveluri Nivelul
Tava universala 3
Tava de copt 1
Doua gratare cu forme asezate pe 3
acestea 1

Utilizati modul de incalzire cu convectie cu aer fierbinte
4D.

Nota: Produsele de brutarie si patiserie in tavi de copt
sau in forme introduse simultan nu sunt gata in acelasi
timp.

29.3 Recomandari pentru prajire, fierbere
inabusita si preparare pe grill

= Recomandarile de reglare se aplica pentru alimentul
pentru prajit la temperatura din frigider, precum i
pentru carnea de pasare neumpluta, pregatita pen-
tru prajire.

®  Asezali pasarea intreaga cu partea cu pieptul sau
cu partea acoperitad de piele orientata in jos in vasul
de gaitit.

= |ntoarceti friptura, alimentul preparat pe grill sau
pestele intreg dupa ce s-a scurs aproximativ 2 pa-
na la %3 din timpul de preparare.

= Cu ajutorul termometrului pentru prajire puteti prepa-
ra cu precizie alimentele. Respectali informatiile im-
portante privind utilizarea corecta. — Pagina 21

Prajirea pe gratar
In cazul prepardrii pe grétar, alimentele devin deosebit
de crocante pe toate partile. Prajiti, de exemplu, bucati
mari de carne de pasdare sau mai multe bucati simul-
tan.
= Prdjiti bucati cu grosimi si greutati similare. Bucatile
de alimente preparate pe grill se rumenesc uniform
si raman suculente.
Asezali alimentul direct pe gratar.
Pentru a colecta lichidele care se scurg, introduceti
tava universald, cu gratarul pozifionat, pe urmatorul
nivel de sub gratar.
= |n functie de dimensiunea si tipul alimentului pentru
prajit, turnati pana la 'z litri de apa in tava universa-
1a.
Din zeama scursa in timpul préajirii se poate prepara
un sos. In plus, astfel se formeaza mai putin fum, iar
interiorul cuptorului se murdareste mai putin.

Prajirea intr-un vas

Tn cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul cuptorului
ramane mai curat.

Informatii generale privind prajirea in vas

= Folosili vase termorezistente, adecvate pentru cup-
tor.

m  Asezali vasul pe gratar.
Cea mai adecvata este vesela din sticla.

®  Respectati indicatiile producatorului vasului pentru
prajire.

Prajirea intr-un vas fara capac

= Utilizali o forma inalta pentru prgjire.



= Daca nu dispuneti de un vas potrivit, puteti utiliza ta-
va universala.

Prajirea intr-un vas cu capac

m  Utilizati un capac adecvat, care sa acopere bine va-
sul.

® |n cazul prepardrii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel pufin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de géatit dupa finali-

zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-

binti. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu

de observat.

» Ridicali capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berati in siguranta.

» Tineti copiii la distanta.

Prepararea pe grill

Preparati pe grill alimentele pe care dorifi sa le rumeni-

ti.

Grill-ul cu convectie aer este ideal pentru prepararea

pasarilor, pestelui si carnii, de exemplu, friptura in crus-

ta.

®  Preparati pe grill bucati de alimente cu grosimi si
greutati similare. Bucéatile de alimente preparate pe
grill se rumenesc uniform si raméan suculente.
Asezali bucdtile de alimente direct pe gratar.
Pentru a colecta lichidele care se scurg, introduceti
tava universala cu cel putin un nivel mai jos fata de
gratar.

Observatii

m  Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite in-
tervale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal.
Frecventa depinde de treapta setaté pentru grill.

® |n timpul prepararii pe grill se poate produce fum.

29.4 Recomandari privind prepararea cu
aburi

Preparati delicat alimentele. Preparatul raméne deose-

bit de suculent.

Spre deosebire de prepararea conventionald, cu fun-

ctia de adaos de aburi carnea nu capata crusta.

= Utilizati vase neacoperite, termorezistente si adecva-
te pentru prepararea cu aburi.

m  Este preferabild utilizarea unui recipient de prepara-
re cu aburi, perforat, marimea XL. Pentru a colecta
lichidele care se scurg, introduceti tava universala
pe nivelul imediat inferior din interiorul cuptorului.
Puteti utiliza si un vas din sticla asezat pe gratar.

Procedati astfel ro

= Acoperiti cu folie, de exemplu, cu folie alimentara,
alimentele pe care le preparati, de regulg, in baie de
apa.

= Nu trebuie sa intoarceti preparatul.
Pentru obtinerea unui gust deosebit, puteli praji car-
nea, pasarea sau pestele thainte de prepararea cu
aburi. Reduceli durata de coacere.

= Bucatile mai mari necesitd un timp mai mare de in-
calzire si o durata mai lunga de coacere.

= Daca utilizati mai multe bucati de alimente cu greu-
tati similare, aparatul va prelungi durata de incélzire.
Durata de coacere raméane aceeasi.

® |n timpul prepararii cu aburi, usa aparatului trebuie
deschisa cat mai rar posibil. Dupa finalizarea proce-
sului de preparare, stergeti tavita de colectare a
condensului. Revarsarea tavitei de colectare a con-
densului poate duce la deteriorarea mobilierului.

= |n prima parte a manualului de utilizare gasiti infor-
matii privind modul in care puteli seta functia de
preparare cu aburi.
- "Aburi", Pagina 17

Prepararea pe mai multe niveluri a legumelor

Pe 2 niveluri puteti prepara optim mai multe alimente
sau meniuri complete, de exemplu, brocoli si cartofi.
— Pagina 46

Orez sau cereale

»  Adaugati apa sau lichid, in proportia indicata.
De exemplu, raportul 1 : 1,5 Inseamna ca pentru
100 g de orez trebuie sa adaugati 150 ml de lichid.

29.5 Recomandari privind prepararea pentru
alimentele semipreparate

m  Rezultatul prepararii depinde foarte mult de aliment.
Este posibil sa rezulte portiuni mai puternic rumenite
si neuniformitai.

= Nu utilizati produse congelate, cu foarte multa ghea-
ta. Indepartati gheata de pe alimente.

Scoateti din ambalaj produsele gata preparate.
Utilizali vase termorezistente pentru incalzirea sau
coacerea produselor gata preparate.

m  Cu ajutorul accesoriilor, distribuiti uniform alimentele
care 1si maresc volumul, precum chiflele si produse-
le pe baza de cartofi. Asigurati-va ca exista un spa-
tiu suficient intre preparate.

®  Respectali indicatiile de pe ambalaj ale producato-
rului.
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29.6 Selectarea preparatelor

Recomandarile de reglare pentru o varietate mare de preparate sunt sortate pe categorii de preparate.

Setari recomandate pentru diverse preparate

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Modde  Temperaturain Treapta Durata de
incalzire °C/treapta de de inten- preparare in
grill sitate a min.
aburului
Pandispan, fin Forma de covrig 1 c 150-170 - 60-80
sau
Forma dreptun-
ghiulara
Tort cu fructe sau cu Forma demontabila 1 d 170-180 - 60-80
branza de vaci, cu blat @ 26 cm
din aluat fraged
Tort de biscuiti, 6 oud Forma demontabild 1 150-160 1 1. 10
@ 28 cm oprit 2. 25-35
Tort de biscuiti, 6 oua Form&a demontabila 1 & 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Prajiturd din aluat fraged Tava universala 1 (] 160-180 - 60-80
cu umpluturd zemoasa
Prajitura din aluat dospit, Tava universala 1 d 180-190 - 30-45
cu umplutura zemoasa
Rulada de biscuiti Tava de copt 1 190-210 ' 1 10-15
Briose Tava pentru briose 1 (] 170-190 - 15-30
Produse mici de patise- Tava de copt 1 160-180 2 25-35
rie din aluat dospit
Fursecuri Tava de copt 2 140-160 - 15-30
Fursecuri, 2 niveluri Tava universala 3+1 130-150 - 20-35
+
Tava de copt
Paine, 750 g Tava universala 1 1. 210-220 3 1. 10-15
sau 2. 180-190 oprit 2. 25-35
Forma dreptun-
ghiulara
Paine, 1500 g Tava universald 1 1. 210-220 3 1. 10-15
sau 2. 180-190 oprit 2. 45-55
Forma dreptun-
ghiulara
Paine, 1500 g Tava universald 1 d 200-210 - 35-45
sau
Forma dreptun-
ghiulara
Lipie Tava universald 2 (o 220-230 3 20-30
Chifle din aluat proaspat Tava de copt 1 d 200-220 2 20-30
Pizza din aluat proaspat Tava de copt 1 200-220 - 20-30
Pizza din aluat proaspat, Tava universala 3+1 180-190 - 35-45
2 niveluri +
Tava de copt
Pizza, din aluat proaspat, Tava pentru pizza 1 210-230 - 20-30
cu blat subtire, in tava
pentru pizza
Borek Tava universald 1 () 180-190 - 35-45

' Preincalziti aparatul.

2 Intoarceti preparatul dupa expirarea 2/3 din timpul total de preparare.
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Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de  Temperaturain Treapta Durata de

incalzire °Citreapta de de inten- preparare in
grill sitate a min.
aburului
Quiche Forma de Quiche 1 190-210 - 30-45
cu strat intunecat
de acoperire

Placinta alsaciana Tava universala 1 (] 240-250 ' - 10-18

Sufleu picant, ingrediente Forma de sufleu 1 (] 200-220 - 35-55

gatite

Sufleu picant, ingrediente Forma de sufleu 1 160-170 2 40-50

gatite

Cartofi gratinafi, ingre- Forma de sufleu 1 170-180 - 50-65

diente crude, indlfime de

4 cm

Pui, 1,3 kg, neumplut Gratar 1 200-220 - 60-70

Pui, 1,3 kg, neumplut Gratar 1 200-220 2 50-60

File de piept de pui, pre- Vas pentru gatitcu 2 100 - 15-25

parare cu aburi abur perforat

Bucati mici de pui, 250 g Gratar 2 200-220 2 30-45

fiecare

Géascad, neumplutd, 3 kg  Gratar 1 160-180 - 120-150

Gasca, neumpluta, 3 kg  Gratar 1 1. 1. 130-140 2 1. 110-120
2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3. 170-180 oprit 3. 30-40

Friptura de porc fara Gratar 1 180-200 - 120-130

sorici, de exemplu, cea-

fa, 1,5 kg

Fripturd de porc fara Vas faré capac 1 ] 180-190 - 120-140

sorici, de exemplu, cea-

fa, 1,5 kg

Friptura de porc cu Vas fara capac 1 1. 1. 100 oprit 1. 25-30

sorici, de exemplu, spa- 2. 2. 170-180 1 2. 60-80

ta, 2 kg 3. 3. 200-210 oprit 3. 20-30

File de vita, medie, 1 kg Gratar 1 210-220 - 40-50

File de vita, medie, 1 kg Vas fara capac 1 190-200 1 50-60

Friptura de vita indbusitd, Vas cu capac 1 200-220 - 130-140

1,5 kg

Friptura de vita indbusitd, Vas cu capac 1 o 200-220 - 140-160

1,5 kg

Friptura de vita, medie, Gratar 1 220-230 - 60-70

1,5 kg

Friptura de vita, medie, Vas fara capac 1 190-200 1 65-80

1,5 kg

Burger, grosime 3-4 cm  Gratar 2 O 3 - 20-30 2

Pulpa de miel fara os, Gratar 1 170-190 - 50-70

medie, 1,5 kg

Pulpa de miel fara os, Vas fara capac 1 170-180 1 80-90

medie, 1,5 kg

Peste, preparat pe grd-  Gratar 1 170-190 - 20-30

tar, intreg, 300 g,

de exemplu, pastrav

Peste intreg, prajit, Tava universala 1 1. 170-180 2 1. 15-20

300 g, de exemplu, pas- 2. 160-170 oprit 2. 510

trav

' Preincalziti aparatul.

2 Intoarceti preparatul dupa expirarea 2/3 din timpul total de preparare.
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Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de  Temperaturain Treapta Durata de
incalzire °C/treapta de de inten- preparare in
grill sitate a min.
aburului

Peste, preparat cu aburi, Vas pentru gatitcu 2 80-90 - 15-25

intreg, 300 g, de exem-  abur perforat

plu, pastrav

File de peste, natur, pre- Vas pentru gatitcu 2 80-100 - 10-16

parat cu aburi abur perforat

Conopida, intreaga, pre- Vas pentru gatitcu 2 120 - 20-30

parare cu aburi abur perforat

Morcovi tdiali rondele, Vas pentru gatitcu 2 120 - 5-7

preparare cu aburi abur perforat

Spanac, preparare cu Vas pentru gatitcu 2 100 - 2-3

aburi abur perforat

Cartofi fierti in coajg, in-  Vas pentru gatitcu 2 120 - 30-35

tregi abur perforat

Orez cu bob lung, 1:1,5 Vesela plata 1 110 - 12-17

Oua, fierte tari Vas pentru gatitcu 2 100 - 9-12

abur perforat

! Preincalziti aparatul.

2 Intoarceti preparatul dupé expirarea 2/3 din timpul total de preparare.

Desert

Prepararea cremei de zahar ars sau de Creme Brulée
1. Preparati compozitia pentru crema conform retetei.

2. Tncélziti 1 litru de lapte (grasime 3,5 %) la 90 °C pe

plita si lasati-l s se raceasca la 40 °C.
In cazul laptelui UHT este suficienta incalzirea la
40 °C.

2. Introduceti compozitia in forme mici de 2-3 cm. 3. Adaugati in lapte 150 g de iaurt la temperatura frigi-
3. Asezati formele mici |n_reC|p|entuI perforat pentru derului si amestecati.
preparare la abur, marimea XL. o 3 4. Turnati amestecul in recipiente de dimensiuni mici,
4. Agoper|t| cu folie, de exemplu, cu folie allmlentara, de exemplu, in cesti sau borcane mici.
alimentele care se prepara de regula in baie de 5. Acoperiti cu folie recipientele, de exemplu, cu folie
apa. . pentru mentinerea prospetimii alimentelor.
5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare. 6. Asezati vasele pe baza cuptorului.
6. Daca formele mici sunt realizate dintr-un material 7. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
foarte gros, prelungiti timpul de preparare. 8. Dupé preparare, I&sati iaurtul s& se odihneasca in
Prepararea iaurtului frigider timp de cel putin 12 ore.
1. Scoateli din interiorul cuptorului accesoriile si supor-
turile pentru tavi.
Setari recomandate pentru deserturi si compot
Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Modde  Temperaturain Intensita- Durata de
incalzire °C tea aburi- preparare in
— Pagina 9 lor min.
Créme Brllée Forme portionate 1 85 - 20-30
Crema de zahar ars Forme portionate 1 85 - 25-35
laurt Forme portionate  Baza inte- & 35-40 - 300-360
riorului
cuptorului

Prepararea cu aburi a meniurilor

Recomandari de reglare si informatii suplimentare pen-
tru prepararea unui meniu intreg.

Recomandari privind prepararea meniurilor
= Utilizali accesorii adecvate si introduceti-le corect in

cuptor. = Pagina 11
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= Nivelurile:
— Recipient de preparare cu aburi, marimea M:
nivelul 3
— Recipient de preparare cu aburi, marimea XL:
nivelul 2
— Tava universala: nivelul 1

Setari recomandate pentru prepararea meniurilor

Procedati astfel ro

® |ntroduceti Tn cuptor mai intai alimentul cu cea mai
lunga durata de preparare. Apoi introduceti celelalte
alimente la momentul corespunzator. In acest fel,
toate preparatele vor fi gata in acelasi timp.

= Tineti cont de indicatiile privind prepararea alimente-
lor inidviduale.

- Timpul de incélzire variaza in functie de dimen-
siunea si greutatea preparatelor.

— Timpul de preparare nu depinde de cantitatea de
alimente preparate.

— Folositi vase rezistente la abur.

— Acoperiti cu folie sufleurile, de exemplu, cu folie
alimentara.

— Tava universala trebuie sa fie intotdeauna ampla-
sata pe nivelul 1.

m | a prepararea meniurilor, timpul total de preparare
la abur se prelungeste, deoarece la fiecare deschi-
dere a usii aparatului va iesi putin abur, iar acesta
trebuie reincalzit.

®»  Dupa finalizarea prepararii meniurilor, stergeti interi-
orul cuptorului si tavita de colectare a condensului.

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de Temperaturain Intensita- Durata de
incalzire °C tea aburi- preparare in
— Pagina 9 lor min.

Cartofi natur taiati in sfer- Vas pentru prepa-  3+3+2 100 - 1. 30

turi rare cu aburi, per- 2. 20

Fileuri de somon conge- forat, marimea M 3.10

late +

Broccoli Vas de preparare

cu aburi, neperfo-
rat, marimea M

+

Recipient pentru
prepararea cu
aburi, marimea XL

29.7 Tipuri de preparare speciale si slte
utilizari
Informatii si recomandari de reglare pentru tipurile de

preparare speciale si alte utilizari, de exemplu, prepara-
rea delicata.

Prepararea delicata

Pentru toate bucatile delicate de carne, care trebuie sa
preparate in sdnge sau patrunse. Carnea si pasarile
raman suculente si fragede in cazul prepararii lente, la
temperaturi reduse.

Prepararea delicata a carnii de pasare sau carnii

Nota: In cazul modului de preparare delicatd, nu este
posibilda functionarea delicata, cu programarea unei ore
de oprire.

Cerinta: Interiorul cuptorului este rece.

1. Folositi numai carne proaspata si in stare perfecta-
din punct de vedere igienic. Sunt ideale bucétile de
carne fara oase si fara prea multe tendoane.

2. Asezati vasul pe gratar, pe nivelul 1 al cuptorului.

3. Preincalziti interiorul cuptorului timp de aproximativ
15 minute.

4. Pe zona de gatit, prajiti bine carnea pe toate pariile.

5. Puneti carnea imediat in vasul preincalzit din cuptor.
Pentru a mentine temperatura din interiorul cuptoru-
lui, mentineti inchisa usa cuptorului in timpul prepa-
rarii delicate.

Recomandari pentru prepararea usoara

Aici ca sunt oferite recomandari pentru a obtiner rezul-
tate optime de preparare delicata.

Amplasarea Recomandare

Doriti sa@ preparati m  Asezati intr-o tigaie pieptul

delicat un piept de rece de rata.

rata. = Prdjiti mai intai partea aco-
perita de piele.

®  Preparati delicat pieptul de
rata.

m  Dupa prepararea delicata a
pieptului de rata, preparati-I
pe grill timp de 3 péana la
5 minute, pentru a deveni
crocant.

Incalziti platoul de servire.
Doriti s& servili sosurile de
la gerniturd cat mai fierbinti.

Doriti sa serviti cat
mai fierbinte carena
preparata delicat.
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Setari recomandate pentru preparare delicata

Aliment Accesorii/Vese- Nivel Durata de Mod de Temperatu- Treapta  Durata de
la rumenire incalzire rain°C de inten- preparare in
in minute sitate a min.
aburului
Piept de ratd, in sdn- Vas fara capac 1 6-8 95 - 45-60
ge, 300 ¢
File de porc, intreg Vas fard capac 1 4-6 85" - 45-70
File de vita, 1 kg Vas fara capac 1 4-6 85" - 90-120
Medalioane de vitel,  Vas fara capac 1 4 80 - 40-60
grosime de 4 cm
Spata de miel, fara Vas fard capac 1 4 85" - 30-45

0s, 200 g fiecare

' Preincalziti aparatul.

Prajire cu aer cald

Preparati alimentele folosind prajirea cu aer cald si o
cantitate mica de grasime. Prdjirea cu aer cald este po-
trivitd Tn special pentru alimentele pe care, de obicei, le
prajiti in ulei.

Recomandari privind prajirea cu aer cald

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati

alimente folosind prajirea cu aer cald.

m  Prepararea folosind prédjirea cu aer cald este posibi-
& doar pe un nivel.

m  Accesoriile pentru prajirea cu aer cald vor face ali-
mentele mai crocante. Daca accesoriile pentru praji-
rea cu aer cald nu sunt incluse in pachetul standard
de livrare al aparatului, acestea sunt disponibile ca
accesorii optionale.

Nu preincalziti cuptorul.
Nu utilizati hartie de copt. Aerul trebuie sa circule in
interiorul cuptorului.

Setari recomandate pentru prajirea cu aer cald

= Nu decongelati alimentele congelate.
Acoperiti uniform accesoriile pentru prajirea cu aer
cald sau tava universala. Daca este posibil, distribui-
ti alimentele intr-un singur strat pe accesoriu.

= |ntroduceti accesoriul in cuptor, la nivelul 2. Daca
utilizati un accesoriu pentru préjirea cu aer cald, pu-
tefi introduce o tava universala goala pe nivelul 1,
pentru a proteja impotriva murdariei.

= Intoarceti preparatul la jumatatea duratei de prepa-
rare. In cazul cantitatilor mari, intoarceli preparatul
de 2 ori.

Recomandare: Sarati alimentele numai dupa prepara-
re. Acest lucru va face preparatul mai crocant.
Legumele pane sunt, de asemenea, potrivite pentru
prajirea cu aer cald. Pentru a economisi grasime, pul-
verizati spray cu ulei pe panada. Astfel, se formeaza o
crusta crocanta, cu o cantitate mica de grasime.

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de  Temperaturain Treapta Durata de
incalzire °C de inten- preparare in
sitate a min.
aburului
Cartofi prajiti Tabla pentru prajire 2 &) 190-210 - 20-25
cu aer cald
sau
Tava universala
Buzunarele din cartofi, Tabla pentru prajire 2 %) 190-210 - 20-25
umplute cu aer cald
sau
Tava universala
Turte Rdsti de cartofi Tabla pentru prajire 2 (&) 190-210 - 20-25
cu aer cald
sau
Tava universala
Crochete, bucati de pui  Tabla pentru prajire 2 &) 190-210 - 10-15

cu aer cald
sau
Tava universald

pane, congelate
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Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de Temperaturain Treapta  Durata de
incalzire °C de inten- preparare in
sitate a min.
aburului
Crochete de peste Tabla pentru prajire 2 &) 190-210 - 15-20
cu aer cald
sau
Tava universala
Broccoli, pane Tabla pentru prajire 2 (%] 190-210 - 15-25

cu aer cald
sau
Tava universala

Dezinfectarea si igienizarea

Desinfectati vase sau biberoane intacte, termorezisten-
te. Procedeul corespunde fierberii obignuite.

Dezinfectarea biberoanelor

1. Imediat dupa golire, curatati biberoanele utilizand o
perie pentru sticle.

2. Curatati sticlele in masina de spalat vase.

3. Asezali biberoanele in recipientul pentru prepararea
cu aburi, marimea XL, astfel incat sa nu se atinga in-
tre ele.

4. Porniti programul "Dezinfectare".

5. Uscalti sticlele utilizand o laveta curata.

6. Stergeti aparatul dupd efectuarea dezinfectarii.

Setari recomandate pentru igienizare

Indicatii privind dezinfectarea

Tineti cont de aceste informatii atunci cand dezinfectati

vase.

®  Cu aparatul dumneavoastra puteti pregati borcane
pentru marmelada sau borcane si capacele acesto-
ra.

m  Puteli sterilizare ulterior borcanele de marmelada
pentru a prelungi durata de valabilitate a marmela-
dei.

m  Dezifectati numai vase rezistente la temperaturi inal-
te si aburi.

m  Folosili doar borcane si capace curate, intacte.

Este recomandat ca, inainte de dezinfectare, sa spa-
lafi vasele Th masina de spélat vase.

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Modde  Temperaturain Intensita- Durata de
incalzire °C tea aburi- preparare in
— Pagina 9 lor min.

Sterilizarea veselei curate Vas pentru gatit cu 1 100 - 15-20

abur perforat

Dospirea aluatului

In interiorul aparatului, aluatul cu drojdie dospeste mai

rapid decét la temperatura camerei si nu se usuca.

Cerinta: Interiorul cuptorului este rece.

1. Introduceti gratarul.

2. Asezaii aluatul intr-un castron si asezati-l pe gratar.
Nu acoperiti castronul.

3. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Datele reprezinta valori orientative. Temperatura si
durata de dospire depind de tipul si de cantitatea
de ingrediente.

4. Nu deschideli usa aparatului in timpul procesului de
dospire; in caz contrar, umiditatea va fi evacuata.

5. Inainte de coacere, uscati prin stergere interiorul

cuptorului.
Setari recomandate pentru dospirea aluatului
Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de Temperaturain Treapta  Durata de
incalzire °C de inten- preparare in

sitate a min.
aburului

Aluat cu o cantitate mare Castron pe gratar 1 = 40-45 - 40-90

de grasime, de exemplu,

cozonac

Paine alba Castron pe gratar 1 = 35-40 - 30-40

Regenerarea Recomandari privind regenerarea

Tncalziti delicat alimente cu functia de adaos de aburi.
Alimentele au un aspect si gust proaspete. Puteti coa-
ce chiar si produse de brutarie preparate cu o zi in ur-
ma.

= Utilizati vase neacoperite, termorezistente si adecva-
te pentru prepararea cu aburi.

= Utilizali vase plate si late. Vasele reci prelungesc
procesul de regenerare.

m  Asezati vasul pe gratar.
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m  Agsezali alimentele pe care nu le preparati in vase,
de exemplu, chiflele, direct pe gratar, pe nivelul 1.
= Nu acoperiti alimentele.

= in timpul procesului de regenerare, nu deschideti
usa cuptorului, in caz contar, va iesi o cantitate ma-
re de aburi.

= Dupa finalizarea procesului de regenerare, stergeti
interiorul cuptorului si tavita de colectare a conden-

sului.
Setari recomandate pentru incalzire si regenerare
Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Modde Temperaturain Treapta Durata de
incalzire °C de inten- preparare in
sitate a min.
aburului
Preparate la farfurie, refri- Vas fara capac 1 120-130 - 15-25
gerate, 1 portie
Pizza, coapta, refrigerata Gratar 1 170-180 ' - 5-15
Chifle, baghete, coapte  Gréatar 1 150-160 ' - 10-20
Pizza, coapta, congelata Gratar 1 i 170-180 ' - 5-15
Chifle, baghete, coapte, Gratar 1 ) 160-170 ' - 10-20

congelate

' Preincalziti aparatul.

Mentinerea calda

Recomandari privind mentinerea calda

= Cand utilizati modul de incélzire "Mentinere calda",
evitati acumularea de condens. Nu este necesar sa
stergeti interiorul cuptorului.
Nu acoperiti alimentele.

= Nu mentineli calde preparatele pentru mai mult de 2
ore.

29.8 Preparatele de verificare

= Aveli In vedere faptul ca unele feluri de méncare
continua sa se prepare in timpul mentinerii calde.

Diferitele trepte de adaos de aburi sunt adecvate

pentru a mentine calde:

= Treapta 1: bucatii de friptura si preparate sotate ra-
pid

= Treapta 2: sufleuri si garnituri

= Treapta 3: tocane si supe

Informatiile de la acest paragraf sunt destinate intituiilor de verificare, pentru a facilita verificarea aparatului conform

EN 60350-1.

Coacerea

= Valorile de reglare sunt valabile pentru introducerea
in interiorul cuptorului rece.

®»  Respectati recomandarile privind preincalzirea din
cadrul recomandarilor de reglare. Valorile de reglare
sunt valabile fara incalzire rapida.

m  Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
dintre temperaturile indicate.

= Produsele de brutarie si patiserie in tavi de copt sau
in forme introduse simultan nu sunt gata in acelasi
timp.

Setari recomandate pentru coacere

= Nivelurile in cazul coacerii pe 2 niveluri:
— Tava universala: nivelul 3
Tava de copt: nivelul 1
= Aluat pentru rulada
— Cadn coaceti pe 2 niveluri, asezati formele de-
montabile decalat, una deasupra celeilalte, pe
gratare.
- Ca alternativa la gratar, puteli utiliza tabla pentru
prajire cu aer cald oferitd de noi.

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Modde  Temperaturain Intensita- Durata de
incalzire °C tea aburi- preparare in
— Pagina 9 lor min.

Biscuiti spritati Tava de copt 1 (I 150-160 ' - 25-40

Biscuiti spritati Tava de copt 1 140-150 ' - 25-40

Biscuiti spritati, pe 2 Tava universala 3+1 140-150 ' - 30-40

niveluri +
Tava de copt

! Preincélziti aparatul timp de 5 minute. Nu utilizati functia de incélzire rapida.
2 Preincalziti aparatul. Nu utilizati functia de incélzire rapida.
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Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de Temperaturain Intensita- Durata de
incalzire °C tea aburi- preparare in
— Pagina 9 lor min.
Prajituri mici Tava de copt 1 g 160 ' - 25-35
Prajituri mici Tava de copt 1 150 ° - 25-35
Pra&jituri mici, pe 2 nive-  Tava universala 3+1 150 ' - 25-35
luri +
Tava de copt
Aluat pentru rulada Forma demontabild 1 O 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Aluat pentru rulada Form& demontabild 1 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Aluat pentru rulada Forma demontabila 1 1. 150-160 1 1. 10
@ 26 cm 2. 150-160 ? oprit 2. 20-30

' Preincalziti aparatul timp de 5 minute. Nu utilizati functia de incalzire rapida.

2 Preincalziti aparatul. Nu utilizati functia de incalzire rapida.

Prepararea cu aburi

Introduceti tava universala sub recipientul perforat, ma-
rimea XL, dacd aceasta este conform recomandarilor

de reglare.

Nivelurile

Nivelurile Tn cazul prepararii cu aburi pe un singur nivel;

m  Utilizati maximum 2,5 kg.

Setari recomandate pentru prepararea cu abur

m  Recipient perforat pentru preparare cu aburi, dimen-

siunea XL: nivelul 2

Nivelurile de introducere la prepararea cu aburi pe

doua niveluri:

= Utilizafi maximum 1,8 kg per nivel.
m  Recipient perforat pentru preparare cu aburi, dimen-

siunea XL: nivelul 3

m  Recipient perforat pentru preparare cu aburi, dimen-

siunea XL: nivelul 2

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de Temperaturain Intensita- Durata de
incalzire °C tea aburi- preparare in
— Pagina 9 lor min.
Mazare congelata, doua 2x 3+2+1 100 - -
recipiente Recipient pentru
prepararea cu
aburi, marimea XL
+
Tava universala
Broccoli, proaspat, Recipient pentru 2 1002 - 893
300 g prepararea cu
aburi, marimea XL
Broccoli, proaspat, un re- Recipient pentru 2 100 ? - 10-11°3

cipient

prepararea cu
aburi, marimea XL

' Verificarea este finalizata atunci cand in zona cea mai rece se atinge temperatura de 85 °C (consultati IEC

60350-1).
2 Preincélziti aparatul.

® Un grad comparabil intre proba de referinta si proba principala atunci cadnd proba de referintd este preparata
timp de 5 minute (preparata conform specificatiilor din IEC 60350-1).

Prepararea pe grill

Setari recomandate pentru prepararea pe grill

Aliment Accesorii/Vesela  Nivel Mod de Temperatura in Intensita- Durata de
incalzire °C/treapta de tea aburi- preparare in
— Pagina 9 grill lor min.

Rumenirea feliilor de pai- Gratar 3 &I 3 - 3-6

ne

' Nu preincalziti aparatul.
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30 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

30.1 Indicatii generale privind montarea

Tineti cont de aceste indicatii inainte de a in-

cepe montarea aparatului.

= Numai o montare corecta, in conformitate
cu aceste instructiuni de montare, garan-
teazd o utilizare sigurd. In cazul deteriorari-
lor rezultate Tn urma unei montari gresite,
raspunderea ii revine montatorului. A

= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

= Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de a incorpora aparatul. In-
departati rumegusul. Functionarea compo-
nentelor electrice ar putea fi afectata.

m Priza de conectare a aparatelor trebuie sa
se afle in zona suprafetei hasurate [@ sau in
afara spatiului de montare.

Corpurile de mobilier nefixate trebuie fixate
pe perete cu ajutorul unui cornier bl uzual,
din comert.
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= in cazul aparatelor cu o partea frontald pi-
votanta a comutatorului, aveti grija ca
aceasta sa nu intre in coliziune cu corpurile
de mobilier alaturate.

= Pentru a evita ranirea prin taiere, purtati
manusi de protectie. Piesele care sunt ac-
cesibile in timpul montarii pot avea muchii
ascutite.

= Dimensiunile din imagini in mm.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.

ATENTIE!

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-
ta din urma se poate desprinde. Manerul usii
nu poate sustine greutatea aparatului.

> Nu trageti ?| nu sprijiniti aparatul tinandu-
de méanerul usii.



30.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.

e

N

=

\
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30.4 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

Instructiuni de montare ro

30.3 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat de lucru, tineti cont de di-
mensiunile de montare si de instructiunile de montare.

min.

550

m  Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara tre-
buie sa aiba un decupaj de ventilatie.
Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
Respectati eventualele instructiuni de montare dis-
ponibile.

m  Respectati instructiunile diferite de la nivel national
privind montarea plitei.

Pe baza dimensiunii minime necesare [b] se obtine gro-
simea minima a blatului de lucru (@],

: 1
2 r A
"N
!
& b %
460"
. |
Tip de plita a pozitionat in mm a coplanar in mm b in mm
Plitd cu inductie 42 43 5
Plita cu inductie pe toata 52 53 5
suprafata
Plita pe gaz 32 43 5!
Plita electrica 32 35 2

' Respectati instructiunile diferite de la nivel national privind montarea plitei.
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30.5 Montarea intr-un dulap inalt

n cazul mont&rii intr-un dulap inalt, tineti cont de di-
mensiunile de montare si de instructiunile de montare.

e .
min. 550 min. 35
N

-~

I IT

m  Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare tre-
buie sa prezinte un decupaj de aerisire.

= Daca dulapul inalt integrat are, pe langa perelii pos-
teriori din componenta sa, un alt perete posterior,
acesta trebuie indepartat.

= Montati aparatul doar la 0 asemenea inaltime, incét
sa puteli scoate fara probleme accesoriile.

30.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

~

min. 550 min. 35
. —]

N

m  Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare tre-
buie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

= Pentur a asigura o ventilatie suficienta a ambelor
aparate, este necesar un orificiu de ventilatie de mi-
nimum 200 cm? in zona soclului. Pentru aceasta,
decupatli plinta sau fixafi un grilaj de ventilare.
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= n acest caz, aveti grija ca schimbul de aer sa fie re-
alizat conform schemei.
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= Montati aparatele la o indltime care sa va permita sa
scoateti cu usurintd accesoriile.

30.7 Montarea pe colt

In cazul montarii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

U5 2222 | W2

A % X

®  Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisa, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mi-
nim&. Dimensiunea [@l depinde de grosimea panou-
lui frontal al mobilei si de méaner.

30.8 Conectarea electrica

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electrica, tineti cont de aceste

indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

®  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

m  Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat impreuna cu acesta.

= Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioara a aparatului pana cand se produce un
zgomot de clic. La unitdfile de service puteti gasi ca-
bluri de legatura cu lungimea de 3 m.

= Cablul de racord trebuie Tnlocuit numai cu un cablu
original. Acesta poate fi achizitionat de la unitatile
de service.

®  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.



m  Daca display-ul aparatului ramane intunecat, in-
seamna ca acesta este racordat incorect. Separati
aparatul de la retea si verificati racordul.

Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti fisa in priza cu contact de protecitie.
Dupa montarea aparatului, stecherul cablului de ali-
mentare electrica trebuie sa fie accesibil; daca ac-
cesul liber nu este posibil, In instalatia electrica per-
manenta trebuie sa fie montat un separator de faze
pentru totii polii conform conditiilor din dispozitiile
de instalare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuata numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riilor rezultate In urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru tofii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. ldentificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Conectati-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la
refea corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

30.9 Montarea aparatului
1. Introduceti complet aparatul si orientati-l central.

%
=
/7 g n?in. 5

|

e, |

i)

\
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2. Fixati ferm cu suruburi aparatul.

/ _ \/
N

\// I.',
_— 4

Nota: Nu este permis ca fanta dintre blatul de lucru si
aparat sa fie inchisa cu sipci suplimentare.

La peretii laterali ai dulapului de incorporare nu trebuie
aplicate benzi de protectie la incélzire.

L

30.10 in cazul bucatariilor insulare cu
panouri verticale:

1. Fixati o piesa de umplere adecvata pentru a acoperi
eventualele muchii ascutite si pentru a asigura un
montaj in conditii de sigurania.

i

2. Gauriti In prealabil profilele din aluminiu, pentru a re-
aliza o imbinare filetata.

0
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3. Fixati aparatul cu un surub adecvat.

=

30.11 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfiletali suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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