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Curatare siintretinere

Instalare

Protectia mediului si eliminarea

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele
noastre. Pentru cele mai bune rezultate, va
rugam sa cititi cu atentie acest manual si sa-|
pastratipentru referinte ulterioare. Inainte de a
instala cuptorul, tineti cont de numarul de serie,
de care este posibil sa aveti nevoie daca sunt
necesare reparatii. Verificatidaca cuptorulnu a
fostdeterioratintimpultransportului. Daca aveti
indoieli, consultati un tehnician calificat inainte
de a utiliza cuptorul. Pastrati toate materialele
de ambalare laindemana copiilor.

Cand cuptoruleste pornit pentru prima data, se
poate genera un fum puternic mirositor.

Acest lucru este cauzat de incalzirea pentru
prima data a adezivului de pe panourile
izolatoare. Dacaapare, nuva facetigriji, asteptati
doar ca fumul sa se disipeze inainte de a pune
mancarea in cuptor. Producatorul nu accepta
nicio responsabilitate in cazurile in care nu au
fostrespectate instructiunile cuprinse in acest
document.

NOTA: functiile, proprietatile si accesoriile
cuptoruluimentionate inacest manual vor varia,
in functie de modelul pe care |-ati achizitionat.
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Indicatii importante de siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Copiii nu ar trebui sa se joace cu aparatul.

Aparatul poate fi utilizat de cei cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate,
numai daca sunt supravegheatisau daca li se oferainstructiuniprivind
operarea aparatului, intr-o maniera sigura informandu-i cu privire la
posibilele riscuri.

Curatareasiintretinereanutrebuie efectuate de copiiinesupravegheati.
AVERTISMENT: aparatul si piesele accesibile pot fi fierbinti in timpul
utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti piesele fierbinti.

AVERTISMENT: partile accesibile se potincinge in timpul utilizarii. Copiii
mici trebuie tinutila distanta.

AVERTISMENT: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea
accidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fiun cronometru
sau conectat la un circuit care de regula este pornit si oprit.

Copiii cu varste mai mici de 8 ani trebuie tinutila o distanta sigura de
aparat daca nu sunt supravegheati permanent.

Nu folositi dispozitiv de curatare cu aburi sau pulverizator cu presiune
ridicata pentru operatiunile de curatare.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia..

RECOMANDARI/AVERTISMENTE LA INSTALARE

L]

Producatorii nu au nicio obligatie de a realiza acest lucru. Daca
pentru rectificarea erorilor care apar ca urmare a instalariiincorecte,
este necesara asistenta producatorului, aceasta nu este acoperita
de garantie. Trebuie respectate instructiunile de instalare pentru
personalul calificat profesional. Instalarea incorecta poate cauza daune
sau vatama persoanele, animalele sau bunurile. Producatorul nu poate
firesponsabil pentru astfel de daune sau vatamari.

Nu este necesara operarea/setarea suplimentara pentru a utiliza
aparatul la frecventele nominale.

Aparatul nu trebuie instalatin spatele unei usi de decor pentru a evita
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supraincalzirea.

« Cuptorul poate fi amplasat pe o coloana inalta sau sub suprafata de
lucru. Inainte de fixare, trebuie s& asigurati o buna ventilare a spatiului
cuptorului pentru a permite circularea adecvata a aerului proaspat
necesar pentru racirea siprotejarea pieselor interne. Realizati fantele
specificate pe ultima pagina conform tipului de fiting.

AVERTISMENTE ELECTRICE

» Daca cuptorul este furnizat de producator fara stecar:
TAPARATUL NU TREBUIE CONECTAT LA SURSA DE ALIMENTARE
FOLOSIND STECARUL SAU PRIZELE, CI TREBUIE CONECTAT DIRECT
LA RETEAUA DE ALIMENTARE. Conexiunea la sursa de alimentare
trebuie realizata de un profesionist calificat corespunzator. Pentru ca
instalarea sa fiein conformitate culegislatia actuala privind siguranta,
cuptorul trebuie conectat doar cu un disjunctor omnipolar, cuizolarea
contactului in conformitate cu cerintele aferente supratensiunii de
categorielll, intre aparat si sursa de alimentare. Disjunctorul omnipolar
trebuie sa suporte sarcina maxima conectata si trebuie sa fie in
conformitate cu legislatia actuala. Cablul cu impamantare galben-
verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Disjunctorul omnipolar utilizat
pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la instalarea aparatului.
Conexiunea la sursa de alimentare trebuie realizata de un profesionist
calificat corespunzator, tinand cont de polaritatea cuptoruluiside cea a
surseide alimentare. Deconectarea trebuie realizata prinincorporarea
unui comutator in cablajul fix in conformitate cu normele de cablare.

» Daca cuptorul este furnizat de producator cu stecar:
Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe eticheta si
trebuie sa aiba contactul cu impamantare conectat siin stare de
functionare. Conductorul cuimpamantare are culoarea galben-verde.
Aceasta operatiune trebuie efectuata de un profesionist calificat
corespunzéator. In caz de incompatibilitate intre priza si stecarul
aparatului, solicitatiunuielectrician calificat sainlocuiasca priza cu un
alt tip adecvat. Stecarul si priza trebuie sa fie conforme cu normele din
taradeinstalare. Racordareala sursa de alimentare se poate face siprin
amplasarea unui disjunctor omnipolar, cu separare de contacte
conform cerintelor pentru categoria de supratensiune lll, intre aparat si
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sursa de alimentare care poate suporta sarcina maxima conectata si
care este’in conformitate culegislatiain vigoare. Cablul cuimpamantare
galben-verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Priza sau disjunctorul
omnipolar utilizat pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la
instalarea aparatului. Deconectarea poate firealizata prin facilitarea
accesuluila stecar sau incorporarea unui comutator cu cablu fix in
conformitate cu normele de cablare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit cu un cablu sau un manunchi special care poate fiobtinut de la
producator sau prin contactarea departamentului de relatii cu clientii.
Tipul de cablu de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F Aceasta
operatiune trebuie efectuata de un profesionist calificat corespunzator.
Conductorul de impamantare (galben-verde) trebuie sa fie mailung
cu aproximativ 10 mm fata de alti conductori. Pentru orice lucrari
de reparatii, consultati numai Departamentul de relatii cu clientii si
solicitati utilizarea pieselor de rezerva originale.

Nerespectarea celor de mai sus poate compromite siguranta aparatului
siinvalidarea garantiei.

AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand grill-ul este in
uz. Copiii mici trebuie tinutila o distanta sigura.

Nu folositi materiale dure sau abrazive sau raclete metalice ascutite
pentru a curata sticla usii cuptorului, intrucat acestea pot zgaria
suprafata siduce la spargerea sticlei.

AVERTISMENT: asigurati-va ca aparatul este opritinainte de ainlocui
becul, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Cuptorul trebuie oprit inainte de aindeparta partile detasabile. Dupa
curatare, reasamblati-le conform instructiunilor.

Folositi cuptorul numai in scopul prevazut, sianume, doar pentru
gatirea alimentelor: orice alta utilizare, de exemplu, ca sursa de caldura,
este considerata necorespunzatoare si, prin urmare, periculoasa.
Producatorul nu poate fi responsabil pentru nicio deteriorare care
rezultainurma utilizariinecorespunzatoare, incorecte sau nerezonabile.
Utilizarea oricaror aparate electrice implica respectarea unor reguli
fundamentale:

Nu tragetide cablul de alimentare pentru a deconecta produsul de la
sursa de alimentare;
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Nu atingeti cu mainile sau picioarele ude aparatul;

in general, utilizarea adaptoarelor, a prizelor multiple sau a cablurilor
prelungitoare nu este recomandatg;

In caz de functionare defectuoasa si/sau performanté slaba, opriti
aparatul sinuumblatila el.

ASIGURATI-VA CA UN ELECTRICIAN SAU TEHNICIAN CALIFICAT
REALIZEAZA CONEXIUNILE ELECTRICE. Sursa de curent la care se
conecteaza cuptorul trebuie sa fiein conformitate cu legile in vigoare
din tara de instalare. Producatorul nu accepta nicio responsabilitate
pentru nicio dauna cauzata de nerespectarea acestor instructiuni.
Cuptorul trebuie conectat la o sursa de curent cu o priza de perete
cuimpamantare sau cu un intrerupator cu borne multiple, in functie
de legislatia in vigoare din tara de instalare. Sursa de curent trebuie
protejata cu sigurante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sa aiba
o sectiune transversala care sa poata asigura alimentarea corecta a
cuptorului.

CONECTAREA. Cuptorul este dotat cu un cablu de alimentare care
trebuie conectat numaila o sursa de curent cu 220-240 V c.a., intre
faze sauintre faz& sineutru. Inainte ca cuptorul s fie conectat la sursa
electrica, esteimportant sa verificati tensiunea de alimentare indicata
pe manometru si setarea intreruptorului. Cablul de impamantare
conectat la borna de impamantare a cuptorului trebuie conectat la
borna de impamantare a sursei de curent.

AVERTISMENT. nainte de a conecta cuptorul la sursa de alimentare,
rugati un electrician calificat sa verifice continuitatea bornei de
impamantare a sursei de curent. Producatorul nu accepta nicio
responsabilitate pentru niciun accident sau alte probleme cauzate
de nereusita de a conecta cuptorul la borna de impamantare sau de
O conexiune cuimpamantare care are o continuitate defecta.
NOTA: intrucat cuptorul poate avea nevoie de lucrari de intretinere,
se recomanda sa avetila dispozitie o alta priza, astfel incat cuptorul
sa poata fi conectat la aceasta in cazul in care este scos din spatiul
in care este instalat. Cablul de alimentare trebuie inlocuit numai de
catre personalul tehnic de service sau de catre tehnicienii cu calificari
echivalente.
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RECOMANDARI/AVERTISMENTE LA UTILIZARE

« Intimpul procesului de gatire, umezeala se poate condensa in interiorul
cuptorului sau pe sticla usii. Aceasta este o stare normala. Pentru a
reduce acest efect, asteptati 10-15 minute dupa ce pornitialimentarea
fnainte de a introduce alimente in cuptor. In orice caz, condensul
dispare cand cuptorul atinge temperatura de gatit.

+ Gatitilegumele intr-un vas cu capac in locul unei tavi deschise.

« Evitati salasatimancare in cuptor dupa ce ati gatit maimult de 15/20
de minute.

. Intreruperea indelungata a alimentarii cu curent in timpul unei faze
de gatit poate cauza functionarea gresita a monitorului. Inacest caz,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

+ Atuncicand amplasati raftul in interior, asigurati-va ca opritorul este
orientat in sus siin partea din spate a interiorului cuptorului. Raftul
trebuie introdus complet in interior.

« AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau
protectie de unica folosinta disponibila in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte, risca
topirea sideteriorarea emailului din interior.

« AVERTISMENT: Nu scoateti niciodata etansarea usii cuptorului.

« ATENTIE: Nureumpletiparteainferioara a interiorului cu apain timpul
gatirii sau cand cuptorul este fierbinte.

« Candintroducetitava gratar, avetigrija camarginea antiderapanta sa
fie pozitionata inspre spate siinspre in sus

+ Pentru utilizarea corecta a cuptorului se recomanda ca alimentele sa
nu vinain contact direct cu rafturile sitavile, cisa se foloseasca hartie
de copt si/sau containere speciale.

« Tavade picurare colecteaza reziduurile care se scurgin timpul gatirii.

AVERTISMENTE
+ Orice material varsatin exces trebuie eliminat inainte de curatare.
« AVERTISMENT: Inainte de ainitia ciclul de curatare automata:
1. Curatati usa cuptorului;
2.indepartati reziduurile de mancare mari sau dure din interiorul
cuptorului folosind un burete umed; nu folositi detergent;;
3.scoatetitoate accesoriile sikitul cu raft glisant (daca este prezent);
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4.Nu amplasati prosoape.

In cuptoarele cu sond& de carne, inainte de a rula ciclul de curéatare,
trebuie sa curétati orificiul cu piulita furnizata. inchideti intotdeauna
orificiul cu piulita atunci cand nu folositi sonda de carne.

In timpul procesului de curatare pirolitica (daca este disponibil),
suprafetele se pot incalzi mai mult decat de obicei, prin urmare, copiii
trebuie sa mentina o distanta sigura.

Daca afost montata o plita deasupra cuptorului, nu utilizati niciodata
plita in timp ce pirolizatorul functioneaza, acest lucru va preveni
supraincalzirea plitei.

La umplerea rezervorului de apa nivelul apei nu trebuie sa depaseasca
nivelul maxim indicat pe rezervor.

AVERTISMENT: Risc de arsuri si deteriorare a aparatului: la utilizarea
functiei de abur aburul eliberat poate provoca arsuri: Deschideti usa
cu atentie pentru a evita vatamarea dupa utilizarea functiei de gatit
cuabur.

Folositi doar apa potabila pentru a umple rezervorul.

Utilizati numai apa potabila pentru a umple fundul cavitatii in timpul
functieide abur.

Utilizati numai sonda de carne recomandata pentru acest cuptor.
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Descrierea produsului

1. Panoude comenzi

2. Pozitii rafturi(grilajlateral din
sarma, daca este inclus)

3. Grilaje

4. Tavi

5. Ventilator (daca exista)

6

7

. Usé cuptor

. Grilaje laterale de sarma
(dacé exista: numai pentru
cavitate plana)

8. Numar de serie

Scrietiaicinumérul dvs. de serie pentrureferinta viitoare

ACCESORII

Tavade scurgere Grilajmetalic

Colecteaza reziduurile care se scurgla gatirea  Acesta tine tavile de copt sifarfuriile.
alimentelor pe gratare.
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Grilaje laterale de sarma (doar daca exista)

Ghidaje telescopice (doar daca exista)

Amplasat pe ambele partiale cavitatii cuptorului,
tine gratare metalice sifarfurii de picurare.

Panou bucatar (doar daca este prezent)

Doua sine de ghidare care faciliteaza verificarea
starii de gatire, deoarece permit extragerea si
repozitionarea cuusurinta a tavilor sia gratarelor
ininteriorul cavitatii cuptorului.

Panouri catalitice (doar daca sunt prezente)

Un transportor de aer care mareste
circulatiaaerului in interiorul cuptorului. Acest
lucru permite o performanta imbunatatita de
gatit, o gatire maiuniformaaalimentelor la toate
temperaturile, timpi de gatire mai scurti si, in
sfarsit, o distributie uniforma a temperaturiiin
interiorul cuptorului.

Sonda pentru carne (doar daca este prezenta)

Panouri speciale acoperite cu email, realizate cu
o structura microporoasa pentru a transforma
grasimeatnelemente gazoase usor deindepartat.
Inlocuitidupa 3 anide utilizare (la 2/3 cicluri de gatit
pe saptamana).

Capac Softclose (doar daca sunt prezente)

/L

(1] -

Masoara temperatura interna a alimentelor in

timpul gatirii. Introducetiin orificiul din partea

superioara a cavitatii. Trebuie introdus in timp

ce cuptorul este racit.

AVERTISMENTE:

« Nu preincalziti si nuincepeti sa gatitiinainte
de aintroduce corect sonda pentru carne.

« Nuincercati sa introduceti sonda pentru
carneinalimente congelate.

Balamale care asigura o miscare automata
moale silind in timpul fazei de inchidere a usii
cuptorului.
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Cum functioneaza produsul *

Simbol | Functie

Mod manual

Descriere

Aceastafunctie va permite sa alegetifunctiile de gatit, temperatura sidurata.

Tnacest meniu putetivedea siselecta programele utilizate recent si preferate,

si, de asemenea, puteti generaretete personalizate dupa gustul dvs.

« Ultima utilizare/Ultima utilizare in aplicatie: vedetiultimele programe utilizate
cu durata, temperatura si preincalzire (daca sunt selectate) utilizate direct
in cuptor sau prin aplicatie.

« Favorite/Retetele mele: vezilistaretetelor si/sau a programelor tale preferate.

« U-Create: creati si consultatiretete personalizate..

Retete

[y
(]

Tn acest meniu puteti accesa o varietate de retete deja integrate in cuptorul
dumneavoastra.

WiFi

Inacestmodva puteticonecta cuptorullaoreteasiil putetiinscrie cu aplicatia
Haier.

{:_(_):} Setari

Accesati acest meniu pentru a schimba limba, a seta ora din zi, a regla
luminozitatea, a activa sau a dezactiva sunete, a edita setarile WiFi si
telecomanda.

))) Telecomanda

Candtelecomanda este activata, va putetiaccesa sicontrola cuptorul NUMAI
de la dispozitivul conectat.

Blocare

Aceasta functie permite blocarea ecranului/usii pentru a preveniorice utilizare
nedorita de catre minori.

Everyday
Q Cooking

Tn acest meniu puteti accesa o varietate de preparate alimentare de zi cu zi
disponibile atat in cuptor, cat siin APP.

* In functie de modelul cuptorului.
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Utilizarea aparatului

MODURI DE GATIRE *

Simbol

Descriere

Conventional ***
160-200°C **

(= Nivel 2°

Sugestii

IDEAL PENTRU: briose, croissant, tarte cu fructe, budinci, creme.
Aceasté functie foloseste elementele deincalzire de sus sidejos.
Preincalziti cuptorul pentru 10 minute.

011

Convectie + ventilatie

IDEAL PENTRU: pizza, focaccia, lasagna.

240°C ** Aceasta functie distribuie maibine caldura datorita combinatiei
dintre ventilator sielemente deincalzire, asigurand rezultate de

|;| Nivel 1° coacere uniforma.
IDEAL PENTRU: produse de patiserie, biscuiti, prajituri, umplute si
fierteinabusit.

Multi-nivel Utilizati aceasta functie pentru a gati diferite alimente in acelasi

150-200°C **

(=] Nivel 1°/3°

timp pe una sau mai multe pozitii ale raftului. Caldura este
distribuita mai bine si patrunde mai bine in alimente, reducand
atat timpii de preincalzire, cat si timpul de gatire. Aromele nu
se amesteca. Acordati aproximativ 10 minute in plus cand gatiti
diferite alimente impreuna.

11
L

Grill
L5 (power) **

B Nivel 3°/4°/5°

IDEAL PENTRU: gratinat, carne la gratar, peste, legume.
Aceasta functie foloseste doar elementul de incalzire superior,
jiar nivelul gratarului poate fi reglat. Utilizati cu usa inchisa.
Asezati carnea alba la distanta de gratar. Puteti pune carnea
rosie sifileurile de peste peraftulde sus cutava pentru scurgere
dedesubt. Preincalziti timp de 5 minute.

Grill + ventilatie
200°C **

=] Nivel 4°

IDEAL PENTRU: bucatiintregi de carne (fripturi).

Utilizeaza elementul de incalzire superior cu ventilatorul pentru a
circula aerulininteriorul cuptorului. Utilizati cu usa inchisa. Glisati
tava de scurgere sub raft pentru a colecta sucurile. Tntoarceti
alimentele la jumatatea timpului de gatire. Pentru carnea rosie
este necesara preincalzirea, dar nu sipentru carnea alba.

incélzire de jos
160-180°C **

=] Nivel 2°

IDEAL PENTRU: crema de caramel, budinci, crema bavareza
(bain marie).

Aceasta functie este ideala pentru a gati toate preparatele
pe baza de patiserie, care au nevoie de mai multa caldura de
dedesubt. Poate fifolosit sipentruatermina un preparat de gatit.

incalzire de jos +

IDEALPENTRU: tarte.

REINE

ventilatie PRI . s - '

210°C ** Elementul deincalzire inferior este folosit impreuna cu circularea
aeruluiin interiorul cuptorului. Previne uscarea alimentelor si

O Nivel 1° incurajeaza procesul de crestere pentrurezultate perfecte.

Supergrill

L5 (putere) **

E Nivel 2074°/5°

IDEAL PENTRU: gratinat, fripturi, carne la gratar, peste, legume.
Cuptorulare cinciniveluride gratardelalllal5. Aceasta functie
este maiputernica, incat putetiface gratar.

*In functie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideald pentru alimentele sugerate.

*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului energetic si al clasei energetice.
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FUNCTIISPECIALE *

Simbol

Descriere

Tailor bake ***
180-200°C **

=] Nivel 2°

Sugestii

Ideal pentruamentine alimentele moiininterior sicrocantein exterior.
Pentru gatit sénatos, aceastd functiereduce cantitatea de grasime sau
uleinecesara. Combinatia elementelor de incalzire cuunciclu pulsant
de aer garanteaza unrezultat de copt perfect.

o B

Decongelare
40°C

Ventilatorul circuld aerul la temperatura camereiin jurul alimentelor
congelate, astfelincatacesteasase dezghetein catevaminute farda

|;| Nivel 2° modifica proprietatile alimentelor.
Soft+ e N ) )
7| 180-200°C ** IDEAL PENTRU: prajituri, paine, biscuiti, croissant, briose.
6533 A Combina o prima faza a gatitului traditional, urmata de ciclurila viteze
|;| Nivel 2° diferite ale ventilatorului.
Paine Aceasta functie permite gatirea painii in diferite etape, asigurand
am 65/100/220°C rezultate perfecte de gatit folosind un ciclu de convectie + ventilator.
Va sugeram o reteta specifica testata de bucatarul nostru pentru a
\—, (=] Nivel 2° gatio paine perfecta (vezi capitolul ,Reteta de paine”).
Paella Modul simplu de a gatipaella, addugandingrediente la diferite niveluri
200°C pentruaasigura cele maibunerezultate de gatit pentrufiecare, cuun
ciclude convectie siventilator. Va sugeram o reteta specifica testata
\—, (=] Nivel 2° de bucatarul nostru (vezi capitolul "Reteta de paella”).
Dospire IDEAL FOR: bak
— 40°C ‘bakery.
@“ Uses the top and bottom heating elements to warm the oven cavity
= Nivel 2° very gently, ensuring bread or baked foods rise.

MODURIFUNCTIIABUR *

Simbol

Temperatura °C

sugerata

Functii de abur (depinde de modelul cuptorului)

CARNE: Aceasta functie permite gatirea carniiintr-un mod perfect,

“'\ 210°C chiar siin centru, asigurand suprafata caramelizata sau crocantasi

- carnea suculenta.
o PASTE SIALUATURI: Aceasta functie asigura o pasta perfect gatita

180°C ; ) .
siungratinatla suprafatd adecvat.

N4 200°C LEGUME: Aceasta functie permite gatirea legumelor asigurand
N rezultate perfecte de gatit simentinand toate proprietatile nutritive.
5" 210°C PESTE: Aceastafunctie asigura o gatire omogena chiar sipe partile

maiinalte, peste crocantin exterior sisuculentininterior.
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FUNCTII DE CURATARE *

H20-Clean Pentru curatarea simpla si eficienta a cuptorului.
Piroliza Eco Pentru curatarea perfecta siregulata a cavitatii cuptorului.
L Pentru curadtarea extrem de amanuntita siindepartarea cantitatilor
Piroliza+ . PR . ;
maride murdarie din cavitatea cuptorului.
RETETAPAELLA

Reteta pentru aproximativ 10 persoane

Punetiin tava pentru picurare:

- 1 ceapa tocata

- 500 g de orez (gatire rapida)

- 1pungade 500gdeamestecdefructedemare
congelate (cozi mici de creveti, midii decojite, fasii mici
de calamar,...)

- 2 pumni de mazare congelata

- 1/2 ardei rosu taiat in bucati mici - felii de chorizo

- 2 linguride supa de peste pudra (sau, maibine, 1 pliculet
de supa de peste deshidratatd), 1 punga de condimente
inpaélla, 1 lingura de supa de pasta de tomate

- 1 doza de sofran pudra, cateva midiiintregi frumoase
-700gdeapa

Acoperititava cu o folie de aluminiu siinstalati tava pe
primul nivel.

Punetiin tava de patiserie:

- 10 portii de file de peste (la alegere)

- 10 (sau 20) cozi frumoase de creveti (sau scampi)

- Acoperiti tava cu o folie de aluminiu siinstalati-o pe al
treilea nivel

Puneti pe gratarul cuptorului

- o farfurie de placinta (sau alt vas cu marginea putin
ridicata) cu 10bucati de pulpe superioare de puiacoperite
cu condimente pentru paella. Instalati forma pe gratar
la nivelul 4

Tnchideti usa cuptorului si activati functia “Paella’

RETETA DE PAINE

* Cu faina simpla de paine:

1 kg de faina speciald pentru paine,
8gsare

*In functie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideald pentru alimentele sugerate.

2 pungi cu drojdie deshidratata de brutarie
Aproximativ 550 g de apéala 40°C

» Cu faina de paine cu drojdie si sare incorporata

(de recomandare):

1kgdefaina

1 plic de drojdie de brutarie deshidratata (este mai bine
sdadaugi un pliculet)

Aproximativ 550 g de apala 40°C

Metoda

Se dilueaza drojdia in apa Intr-un castron de salat& se
pune faina, sarea (daca este cazul) si apa. Se amesteca
totul pentruaforma un aluat omogen. Se pune aluatul pe
plansa de lucru, iar cu palma se intinde aluatul si trageti
injos de el (obiectivul fiind de a bloca un maxim de aer
in aluat). Repetati aceasta miscare timp de aproximativ
5minute.

Se pune aluatulin vas sise acopera cu folie alimentara, se
lasa aluatul sa creasca (in functie de functia cuptorului)
timp de aproximativ 1 h (trebuie s&-si dubleze volumul)
LLuatiinapoialuatul, pliati-I de 2 sau 3 oriininterior (pentru
a scoate aerul) simodelati painile (bagheta, franzeld, paine
rotunda).

Puneti painea pe tava de copt a cuptorului acoperita
nainte cu hartie de copt

Presaratiputina faina pe paine (optional, doar pentruada
un efect de franzeld)

Crestati cu lama cutitului usor (sau cutit bine ascutit)
deasupra péinii. Lasati sa se odihneasca aproximativ zece
minute inainte de a o dala cuptor

Montatitava cupainein al 2-lea nivel (dinjos) al cuptorului
Masurati exact 1 dl (10 cl sau 100 g) de apa si turnati-|
direct pe fundul cuptorului inchidetiusa si activati functia
"paine automata”

*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului energetic sial clasei energetice
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Curatarea siintretinerea

NOTE GENERALE PRIVIND CURATAREA:
RCuratarea regulata poate prelungi ciclul de
viata alaparatuluidumneavoastra. Asteptatica
cuptorul sa se raceasca inainte de a efectua
operatiunile de curatare manuala.

AVERTISMENT: Nu utilizatiniciodata detergenti,
burete metalic sau obiecte ascutite pentru
curatare, astfelincat sa nu deterioratiireparabil
partile emailate. Folositinumaiapa, sapun sau
detergentipe baza de inélbitor (amoniu).

PARTILE DINSTICLA

Curétati geamul din sticla a cuptorului cu un
prosop absorbant de bucatarie dupa fiecare
utilizare. Pentru petele persistente, folositi un
burete inmuiat cu detergent, stors, apoi clatiti
cu apa.

GARNITURA GEAMULUICUPTORULUI
Daca este murdara, garnitura poate fi curatata
cuunburete umed.

RECOMANDARI:

« Dupafiecare utilizare a cuptorului, o curatare
minima va ajutala mentinerea perfect curata
a cuptorului.

«  Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de
aluminiu sau protectie de unica folosinta
disponibila in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu
emailul fierbinte, risca topirea sideteriorarea
emailului dininterior.

« Pentru a preveni murdarirea excesiva a
cuptoruluidvs. simirosurile de fum puternice
rezultate, va recomandam sa nu utilizati
cuptorul la temperaturi foarte mari. Este
mai bine sa prelungiti timpul de gatire si sa
reducetiputin temperatura.

« Pe langa accesoriile furnizate impreuna
cu cuptorul, va recomandam sa folositi
numai vase si forme de copt rezistente la
temperaturifoarte mari.

SCHIMBAREA BECULUI:

» Deconectaticuptoruldelareteauade curent.

» Desfaceticapacul de sticla, desurubatibecul
siinlocuiti-I cu unul nou de acelasi tip.

+ Dupa ce atiinlocuit becul.

NOTA: In cazul unui cuptor cu bec LED,
contactatiasistenta pentru schimbarea becului.
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Protectia mediului si eliminarea

SALVAREA SIRESPECTAREA MEDIULUI
Candeste posibil, evitati preincalzirea cuptorului
siincercatiintotdeauna sailumpleti. Deschideti
usa cuptorului cat mai putin posibil, deoarece
caldura din interior se disperseaza de fiecare
data cand este deschis. Pentru o economisire de
curent semnificativa, opriti cuptorul intre 5 si
10 minute inainte de incheierea planificata a
duratei de gatit si folositi caldura reziduala pe
care cuptorul continua sa o genereze. Mentineti
garniturile curate si ordonate pentru a evita
dispersarea calduriiin afaraincintei cuptorului.
Daca aveti un contract electric cu tarif pe
ora, programul ,intarziere gatire" face ca
economisirea de energie sa fie mai simpla,
mutand procesul de gatire pentru a incepe in
intervalul orar cu tarif redus.

GESTIONAREA DESEURILOR SIPROTECTIA

MEDIULUI

Acest aparat este etichetat

conform directivei europene

2012/19/UE privind Deseurile

de echipamente electrice si

electronice (DEEE). DEEE

contine substantele poluante

(care pot avea un efect negativ e

asupra mediului) si elementele

de baza (care pot fireutilizate).

Este important ca DEEE sa fie supuse

tratamentelor specifice pentru a indeparta

si elimina corect substantele poluante si a

recupera toate materialele. Persoanele potjuca

unrolimportantinaasiguraca DEEE nudevino
problema de mediu: este vital sa urmaticateva
dintre regulile de baza:

« DEEE nu trebuie tratate drept reziduuri
domestice;

- DEEE trebuie duse in zone de colectare
dedicate, gestionate de primarie sau de o
companie autorizata..

Tn multe tari, colectarile domestice pot fi

disponibile pentru DEEE de dimensiuni mari.

Atuncicand cumparati un aparat nou, cel vechi

poate fireturnatladistribuitorul care trebuie safl

accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul
este detip echivalent siare aceleasifunctiicasi
aparatul achizitionat.
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Installation
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HR Ako je namjestaj pokriven straznjim donjim
dijelom, napravite otvor za kabel za napajanje.
BG AKo LWKadbT, BKOMTO Cce Brpaxkda pypHaTa,
MMa 3aZeH Kamak, HanpaBeTe OTBOp 3a
3axpaHBaLLlus kabern.

RO Daca mobila este acoperita cu panouin

partea din spate, realizati o fanta pentru
cablul de alimentare.

HR Ako se postavljanjem postolja ne omogucuje
cirkulacija zraka, potrebno je napraviti otvor od
500 x 10 mm iliistu povrsinu na 5000 mm?.

BG AKO MOHTVIpaHETO Ha LLOKb/1He MO3BOABa
LUMpKynauma Ha Bb3ayxa, HeobxoAmnMo e Aa ce
cb3gaae oTBop ¢ pazmepn 500x10 mm mnu
CblliaTa noBbpxXHOCT B 5000 mm?.

RO Daca soclul plintei nu permite circularea
aerului, trebuie sa creatio fantd de 500 x 10 mm
sau cu aceeasisuprafata de 5,000 mm?.
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MODEL ‘ A ‘ B ‘ (o ‘ D ‘ E ‘ NAPOMENE
SERIES 4 572mm | 11,5mm 145 mm 42 mm 28 mm
SERIES 6 570mm | 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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