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1. Cuvant inainte

Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl declara ca echipamentul radio este in conformitate

cu Directiva 2014/53/UE si cu cerintele statutare relevante (pentru piata UKCA). Textul integral
al declaratiei de conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de internet:
www.candy-group.com

1.1 Avertismente de siguranta

Siguranta dvs. este importanta pentru noi. Cititi aceste informatii
inainte de a va utiliza plita de gatit.

1.2 Instalare

1.2.1 Pericol de electrocutare

e Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra
acestuia.

e Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna este
esentiala si obligatorie.

e Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie
efectuate numai de catre un electrician calificat.

e Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau deces.

1.2.2 Pericol de taiere

Atentie - marginile panoului sunt ascutite.

Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

1.2.3 Instructiuni importante de siguranta

o Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a instala sau utiliza
acest aparat.

e Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate
pe acest aparat in niciun moment.

e Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana responsabila
pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea reduce costurile
de instalare.

e Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat
in conformitate cu aceste instructiuni pentru instalare.

e Acest aparat va fi instalat si impamantat corespunzator numai
de catre o persoana calificata corespunzator.

e Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza
un comutator de izolare ce ofera deconectarea completa
de la sursa de alimentare.

e Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice
pretentii de garantie sau raspundere.
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e Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim
8 ani si de catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta sau cunostinte,
cu conditia sa fie supravegheate sau instruite corespunzator
privind modul de utilizare a acestui aparat in siguranta
si sa inteleaga pericolele implicate.

e Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii fara supraveghere.

e In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producator, agentul de service sau
de persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol.

e Avertizare: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul pentru
a evita posibilitatea de electrocutare, pentru suprafetele plitei
din sticla-ceramica sau material similar care protejeaza partile
sub tensiune

e Obiectele metalice precum cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece se pot incalzi

e Nu trebuie utilizat un aparat de curatat cu aburi.

e Nu folositi un aparat de curatat cu aburi pentru plita dvs. de gatit.

e Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru
extern sau unui sistem de control la distanta separat.

e AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele
pe suprafetele de gatit.

e Procesul de gatit trebuie supravegheat. Procesul de gatit scurt
trebuie supravegheat permanent.

e AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau
ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu cu apa, ci opriti aparatul
si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau o patura
ignifuga.

1.3 Operare si intretinere

1.3.1 Pericol de electrocutare R

e Nu gatiti pe o plita defecta sau fisurata. In cazul in care
suprafata plitei se sparge sau se fisureaza, opriti imediat
aparatul de la sursa de alimentare (comutatorul din perete)
si contactati un tehnician calificat.

e Opriti plita de la intrerupatorul de perete inaintea curatarii
sau a intretinerii.
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Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau deces.

1.3.2 Pericol pentru sanatate

Acest aparat este conform cu standardele de siguranta
electromagnetica.

Cu toate acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace sau alte
implanturi electrice (cum ar fi pompe cu insulind) trebuie

sa se consulte cu medicul lor sau producatorul implantului
inainte de a utiliza acest aparat pentru a se asigura ca
implanturile lor nu vor fi afectate de campul electromagnetic.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la deces.

1.3.3 Pericol de suprafata fierbinte

In timpul utiliz&rii, partile accesibile ale acestui aparat

se vor infierbanta suficient incat sa cauzeze arsuri.

Nu permiteti contactul corpului, hainelor sau al oricarui alt articol
in afara de ustensilele de bucatarie adecvate cu sticla plitei

de inductie pdna cand nu se raceste suprafata.

A nu se lasa la indemana copiilor.

Manerele tigailor pot fi fierbinti la atingere. Asigurati-va ca manerele
tigailor nu sunt pozitionate deasupra altor zone de gatit aprinse.
Nu lasati manerele la indemana copiilor.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri

si oparituri.

1.3.4 Pericol de taiere

Lama extrem de ascutita a racletei pentru suprafete de gatit
este expusa cand se retrage capacul de protectie.

Folositi-o cu multa atentie, pastrati-o intotdeauna la loc sigur
si nu o lasati la indemana copiilor.

Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

1.3.5 Instructiuni importante de siguranta

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.
Fierberea in exces cauzeaza aparitia fumului si scurgeri

de grasime care se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru

sau depozitare.

Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

Nu puneti sau nu lasati niciun obiect care se poate magnetiza
(de ex., carduri de credit, carduri de memorie) sau dispozitive
electronice (de ex., calculatoare, dispozitive de redare MP3)
in apropierea aparatului, intrucat acestea pot fi afectate

de campul electromagnetic al acestuia.

394



Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si suprafata

de gatit conform descrierii din acest manual (adica folosind
comenzile tactile). Nu va bazati pe optiunea de detectare a tigaii
pentru a opri zonele de gatit atunci cand luati tigaia de pe plita.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul sau sa se aseze sau

sa urce pe aceasta.

Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile

de deasupra aparatului. Copiii care se urca pe suprafata de gatit
pot suferi vatamari grave.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde
aparatul este in functiune.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea
de a folosi aparatul trebuie sa fie instruiti de o persoana
responsabila si competenta privind utilizarea acestuia.
Instructorul trebuie sa fie multumit ca acestia pot folosi aparatul
fara a se pune in pericol pe ei insisi sau mediul inconjurator.

Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin
atunci cand in manual exista prevederi specifice in acest sens.
Toate celelalte lucrari de service trebuie efectuate de un
tehnician calificat.

Nu asezati si nu scapati obiecte grele pe plita de gatit.

Nu stati pe plita dvs. de gatit.

Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie

de-a lungul suprafetei din sticla a plitei de inductie,

intrucat acest lucru poate zgaria sticla.

Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi
pentru a va curata plita de gatit, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla de inductie.

Acest aparat este destinat utilizarii in uz casnic si in aplicatii
similare, cum ar fi: - zonele de bucatarie ale personalului din
restaurant, birouri si alte medii de lucru; - ferme; - de catre
clienti din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;

- medii tip pensiune.

AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se incing

in timpul utilizarii.

Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor

de incalzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,

mai putin cand sunt supravegheati permanent.
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Felicitari pentru achizitia noii dvs. plite cu inductie.

Va recomandam sa acordati timp lecturii acestui manual cu instructiuni/manual de instalare pentru a intelege

cum sa instalati si operati plita dvs. in mod corect.
Pentru instalare, cititi sectiunea aferenta instalarii.

Cititi toate instructiunile de siguranta cu atentie si pastrati acest manual de instructiuni/instalare pentru

consultari ulterioare.

2. Introducere privind produsul

2.1 Vedere de sus

. Zona de max.
. Zona de max.
. Zona de max.
. Zona de max.
. Zona de max.
. Placa din sticla

. Panou de comenzi

2000/3200 W
2000/3200 W
1400/2000 W
3000/3600 W

3000/3600 W

2.2 Panoul de comenzi
1

N o o~ WN

2.3 Principiul de functionare

. Comenzi putere zona

de incalzire

. Comanda PORNIRE/OPRIRE

. Comanda de blocare a tastelor
. Comanda cronometru

. Comanda pauza

. Comanda zona flexibila

. Fierbere la foc mic, topire,

fierbere

. Comanda Cook with me

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigura, avansata, eficienta si economica. Functioneaza
prin campuri electromagnetice care genereaza caldura direct in vasul de gatit, mai degraba decat
indirect prin incdlzirea suprafetei din sticld. Sticla devine fierbinte numai deoarece vasul o incalzeste

intr-un final.
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_ IHE .

J‘_ — . .
; vas din fier
,:u} {I_n circuit magnetic
—] [
| F—— placd din sticld ceramica
[ 1 X3 asa bobina de inductie
- > - curenti indusi

2.4 iInainte de a utiliza noua plitd cu inductie

 Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,Avertismente de siguranta”.
e Indepartati orice folie de protectie care ar putea fi inca prezenta pe plita cu inductie.

2.5 Specificatii tehnice

Plita de gatit HAMTSJI86MC/1

Zone de gatit 4 zone

Tensiune de alimentare 220-240 V~ 50 Hz sau 60 Hz
Putere electrica instalata 7400 W

Dimensiunea produsului (mm) 800X520X56

Dimensiuni de incorporare (mm) 750X480

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanenta sa ne imbunatatim
produsele, este posibil sa modificam specificatiile si design-urile fara o notificare prealabila.

Diametru baza vas de gatit cu inductie
Zona de gatit Minimum Maximum
1si2 80% 200
3 80 140
4 180 280
Zona flexibila 80* 200*400

*Pentru a permite detectarea corecta a vasului de gatit, vasul trebuie plasat in perimetrul zonei ,a”
sau ,b”, nu intre zonele ,a"” si ,b".

3. Utilizarea produsului

3.1 Comenzi tactile

Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

Folositi pernuta degetului, nu varful.

Veti auzi un sunet de fiecare data cand se inregistreaza o atingere.

Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu exista niciun obiect (de ex., o ustensila
sau o laveta) care sa le acopere. Chiar si o pelicula fina de apa poate ingreuna operarea comenzilor.
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3.2 Alegerea vaselor de gatit corecte

2 ¢ Folositi numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatirea prin

inductie. ‘/___,___7___\
Cdautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.
e Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate prin efectuarea unui =

test magnetic.
Mutati un magnet spre baza vasului. Daca este atras, vasul este adecvat
pentru inductie.

e Daca nu aveti un magnet:
1. Turnati putind apa in vasul pe care doriti sa il verificati.
2. Dacd < nu clipeste intermitent pe afisaj si apa se incalzeste, vasul este adecvat.

e Vasele de gatit confectionate din urmatoarele materiale nu sunt adecvate: inox, aluminiu sau cupru
fara o baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica sau lut.

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

Y Y 7

e ——

Asigurati-va ca baza vasului dvs. este neteda, sta drept pe sticla si ca are aceeasi dimensiune cu zona
de gatit. Folositi vase al caror diametru este la fel de mare ca desenul de pe zona selectata. Folosind
un vas usor mai mare energia va fi utilizata la eficienta sa maxima. Daca folositi un vas mai mic,
eficienta poate fi usor mai mica decat cea asteptata. Exista riscul ca un vas de gatit mai mic de 80 mm
sa nu fie detectat de plitd. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gatit.

—

. 4 jé: :f—-—-ﬁ? .

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita cu inductie - nu glisati sau, in caz contrar, puteti zgaria sticla.

.

N 47

3.3 Modul de utilizare
3.3.1 Pornirea gatirii

Atingeti comanda de PORNIRE/OPRIRE timp de trei secunde.
Dupa pornire, soneria suna o data, toate afisajele arata ,-"
sau ,—", indicand ca plita a intrat in modul de asteptare. @
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Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti sa o folositi.
e Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de gatit
sunt curate si uscate.

Daca atingeti comanda de glisor a zonei de incalzire, un indicator
alaturat tastei va clipi intermitent.

Selectati o zona de incalzire atingédnd comanda cu glisor.
e Daca nu selectati o zona de incdlzire in decurs de 1 minut, | o ooooom
plita cu inductie se va opri automat. Va trebui sa incepeti K_/ZJ

din nou de la pasul 1.
e Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul

procesului de gatire. | ceeemecccaaccaaa —
reducere putere (ﬂ\\
gducere pu
o - - - - - gl 5 W - o o
Daca afisajul clipeste intermitent - = = alternativ cu setarea de caldura

nu ati amplasat un vas pe zona corecta de gatit sau,

vasul pe care il folositi nu este adecvat pentru gatitul cu inductie sau,

vasul este prea mic sau nu este centrat adecvat pe zona de gatit.

Nu are loc nicio incalzire decat daca exista un vas adecvat pe zona de gatit.

Afisajul se va stinge automat dupa 2 minute daca nu este amplasat un vas adecvat pe aceasta.

3.3.2 Terminarea gatitului

Atingeti comanda de selectare a zonei de incalzire
pe care doriti sa o opriti. 5 """""""" —_—

inseamn3 c3:
[ ]
[ ]
[ ]

Opriti zona de gatit atingand glisorul in dreptul
nivelului " 1. Afisajul trebuie sa arate ,0”. | = Z-TTTTommmmsmees e

Opriti intreaga plita atingand comanda
Pornire/QOprire. CD
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Aveti grija la suprafetele fierbinti
Va aparea ,H"” pentru a indica ce zona de gatit
este prea fierbinte la atingere. L,l
Acesta va disparea atunci cand suprafata I
s-a racit la o temperatura sigura. De asemenea,
poate fi folosit drept functie de economisire
a energiei daca doriti sa incalziti mai departe
vasele, folositi ochiul care este inca fierbinte.

3.3.3 Folosirea functiei Boost

Activarea functiei Boost

Atingand comanda cu glisor a zonei de incalzire

Atingand glisorul la capatul drept.
Asigurati-va ca afisajul arata ,P”. | eem————- S

Anularea functiei Boost

Atingand comanda cu glisor a zonei de incalzire -
pentru care doriti sa anulati functia Boost. b ------------ —

Alegeti orice nivel de putere al comenzii tactile
si functia Boost va fi dezactivata. | = so-----ssssseee- —

e Functia se poate folosi pentru orice zona de gatit.
e Zona de gatit revine la setarea sa initiald dupa 5 minute.
e Daca setarea initiala de putere este egald cu 0, aceasta va scadea la 14 dupa 5 minute.

3.3.4 Zona flexibila

e Aceasta zona poate fi utilizata drept zona unica sau drept patru zone diferite, in functie
de necesitatile de gatit.

e Zona flexibila este formata din 4 inductoare independente care pot fi controlate separat doua
cate doua. Cand functioneaza ca o singura zona, partea care nu este acoperita de vase este oprita
automat dupa un minut.

e Pentru a asigura o distributie corecta a caldurii, vasele de gatit trebuie asezate corect:

- in orice parte a zonei flexibile, cand vasele de gatit sunt intre 80 si 200 mm.

- In zona mare, cand vasele de gatit sunt mai mari de 200 mm.
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Ca zona mare

Pentru a activa zona flexibild ca o singura zona
mare, pur si simplu apasati comanda Zona flexibila. = 1 M
= — I L
A T
A T

Setarea puterii functioneaza ca pentru orice alta zona normala.

Nivelul de putere este unic pentru toata zona flexibild si poate fi selectat folosind doar o comanda
cu glisor

Daca vasul de gatit este mutat din partea din fata in partea din spate (sau invers), zona flexibila
detecteaza automat noua pozitie, pastrand aceeasi putere.

Pentru a adauga un vas de gatit suplimentar, dezactivati Zona flexibila apasand butonul dedicat,
pentru a detecta vasele de gatit.

Ca patru zone independente

Pentru a utiliza zona flexibila ca patru zone diferite cu doua setari diferite de putere, nu activati
comanda Zona flexibila.

Exemple de pozitionare corectd si incorecta a vaselor de gatit

/A‘\

4

O
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3.3.5 Placa frantuzeasca

Aceastd zona poate seta puterea in functie de pozitia vasului de gatit.

Daca vasul se afla in partea de jos a zonei flexibile, puterea este setata la Nivelul 1.
Daca vasul se afla in partea de mijloc a zonei flexibile, puterea este setata la Nivelul 10.
Daca vasul se afla in partea de sus a zonei flexibile, puterea este setata la Nivelul 14.

Placa frantuzeasca

Pentru a activa zona Placa frantuzeasca, apasati o
pur si simplu comanda Zona flexibila timp N
de 2 secunde =

Mutati pozitia vasului, puterea se va modifica automat

Anulare Placa frantuzeasca

Apasati comanda Zona flexibila pentru a opri zona de gatit.

3.3.6 Blocarea comenzilor

e Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care pornesc accidental
zona de gatit).

e Cand comenzile sunt blocate toate comenzile cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE sunt
dezactivate.

Pentru a bloca comenzile

Atingeti lung comanda de blocare. Indicatorul cronometrului va indica " Lo

Pentru a debloca comenzile

Atingeti lung comanda de blocare.

& Atunci cand plita este Tn modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia

PORNIRII/OPRIRII ®, puteti opri intotdeauna plita cu inductie atunci cand comanda

PORNIRE/OPRIRE D este in stare de urgenta, dar va trebuie ca mai intai sa porniti plita
in urmatoarea operatiune.
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3.3.7 Modul Pauza

e Puteti pune pe pauza incalzirea in loc sa opriti plita.

e Cand intrati In modul Pauza, toate comenzile cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE sunt
dezactivate.

Pentru a intra in modul Pauza

Atingeti scurt comanda Pauza Toate indicatoarele vor arata ,11”

Pentru a iesi din modul Pauza

Atingeti scurt comanda Pauza.

& Atunci cand plita este in modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia
PORNIRII/OPRIRII ®, puteti opri intotdeauna plita cu inductie atunci cand comanda

PORNIRE/OPRIRE @ este in stare de urgentd, dar va trebuie ca mai intai sa porniti plita
in urmatoarea operatiune.

3.3.8 Functia de gestionare a energiei

e este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie, alegéand intre
intervalele de energie diferite.

e plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai redus, pentru
a evita riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei

Porniti plita, apoi apdsati in acelasi timp comanda |Indicatorul cronometrului va afisa ,P5”,
Pauza si comanda de Blocare. ceea ce inseamna nivelul de putere 5.
Modul implicit este 7,4 kW.

Pentru a comuta la alt nivel

Apasati +/- pentru cronometru Exista 5 niveluri de putere, de la ,,P1” la ,,P5”.
Indicatorul cronometrului va indica unul dintre
+ - acestea.
»,P1”: puterea maxima este 2,5 kW.
sau .P2": puterea maxima este 3,5 kW.

,P3": puterea maxima este 4,5 kW.
~P4": puterea maxima este 5,5 kW.
.P5": puterea maxima este de 7,4 kW.

Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei

Apasati in acelasi timp comanda Pauza si comanda |Apoi, plita se va opri.
de Blocare pentru confirmare.
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3.3.9 Comanda cronometru

Puteti utiliza cronometrul in doua moduri diferite:

e Il puteti folosi ca memento minutar. In acest caz, atunci cdnd este setat, cronometrul nu va opri nicio
zona de gatit.

o Il puteti seta s& opreascd una sau mai multe zone de gatit dupd ce se ajunge la ora programati.
Cronometrul de maxim este de 99 min.

a) Folosirea cronometrului drept memento minutar

Asigurati-va ca plita este pornita. rr

Atingeti ,+"” la comenzile cronometrului.
Mementoul va incepe sa lumineze intermitent

si va aparea ,, 00" pe afisajul cronometrului.

Apoi, selectati si activati o zona atingdand comanda
cu glisor a zonei de incalzire.

Setati timpul atingdnd comanda ,,-"” sau ,+"
a cronometrului
Sfat: Atingeti comanda ,-" sau ,+"” o data pentru
a reduce sau a creste cu 1 minut. = o =
Atingeti si tineti apasata comanda ,-" sau ,+” o
o data pentru a reduce sau a creste cu 10 minute.

——
__.l

numaratoarea inversa. Ecranul va indica timpul —
ramas si indicatorul cronometrului va clipi - -
intermitent timp de 5 secunde.

Cand timpul este setat, va incepe imediat e [ 7T =
(.

Soneria va emite un sunet timp de 30 de secunde,
iar cronometrul va indica ,- -” cand s-a incheiat

timpul setat. - +

b) Setarea cronometrului pentru a opri una sau mai multe zone de gatit

Setarea unei zone
Atingand comanda cu glisor a zonei de incalzire

Setati timpul atingdnd comanda ,+” sau ,,-" EEI
a cronometrului
Sfat: Atingerea comenzii ,-"” sau ,+"” o data "o -

va reduce sau va creste timpul cu 1 minut.
Apasati lung comanda ,-” sau ,+”

a cronometrului pentru a scadea sau creste
cu 10 minute.
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Cand timpul este setat, va incepe imediat ~ -

numaratoarea inversa. Ecranul va indica timpul - g

ramas si indicatorul cronometrului va clipi gian sl =

intermitent timp de 5 secunde. - +
NOTA: Punctul rosu alaturi de indicatorul ®

de nivel de putere se va aprinde indicand
ca acea zona a fost selectata.

Cand cronometrul de gatit expira, zona de gatit — —
corespunzatoare va fi opritd automat.

& Celelalte zone de gatit vor continua sa functioneze daca erau pornite anterior,

Setarea mai multor zone:

Pasii pentru setarea mai multor zone sunt similari cu pasii pentru setarea unei zone;

Cand setati timpul pentru mai multe zone de gatit simultan, punctele zecimale ale zonelor de gatit
corespunzatoare sunt activate. Afisajul minutelor arata cronometrul minutelor. Punctul zonei
corespunzatoare lumineaza intermitent. Veti vedea ca mai jos:

|
e R — (setat la 15 minute) ]
B e . (setat la 45 minute) ® +
Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expira, [ S 3 n
zona corespunzatoare se va opri. Apoi va afisa noul u
cronometru al minutelor si punctul zonei B seessasianen p— _ +
corespunzatoare va lumina intermitent. ®
Veti vedea ca in dreapta: (setat la 30 minute)

Atingeti butonul de selectare a zonei de incalzire. Cronometrul corespunzator va fi afisat in indicatorul
cronometrului.

c) Anularea cronometrului

Atingeti comanda cu glisor a zonei de incalzire
pentru care doriti sa anulati cronometrul 5 ----------------

Atingeti lung comanda cronometrului ,-”, 0o

cronometrul scade la ,,00” si cronometrul .
este anulat. :
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3.3.10 Durate de functionare implicite

Oprirea automata este o functie de protectie automata pentru plita dvs. ceramica. Aceasta se opreste
automat daca uitati sa opriti gatitul. Timpii de functionare impliciti pentru diverse niveluri de putere sunt
prezentati in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Cronometru functionare implicit (orad) 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Nivel de putere 10 11 12 13 14

Cronometru functionare implicit (ora) 4 4 4 2 2

Cand este indepartat vasul, plita cu inductie poate opri incalzirea imediat si plita se opreste automat dupa
2 minute.

& Persoanele cu un stimulator cardiac trebuie sa se consulte cu medicul lor inainte de a folosi
aceasta unitate.
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3.3.11 Functia Cook with me

in primul rand, trebuie s& descércati aplicatia hOn si s& o instalati pe dispozitivul dvs. mobil.

Apoi, inregistrati-va plita cu inductie urmand instructiunile direct din aplicatie.

Pentru a efectua asocierea intre plita si aplicatie, utilizati urmatoarea procedura:

Apasati timp de 4 secunde butonul Cook with me. Odata ce au trecut cele 4 secunde, cronometrul afiseaza
intermitent PA si incepe procesul de asociere.

)

Cand functia Wi-Fi este pornita: va aparea un punct in partea dreapta a LED-ului.
Cand functia Wi-Fi este oprita: Nu va aparea niciun punct

Cum sa setati functia ,Cook with me”

Alegeti din meniul de retete din aplicatia hOn sau din meniul
de programe speciale. Urmati pas cu pas indicatiile din
aplicatie si, cand ati terminat, trimiteti parametrii la plita,
iar aceasta va gati pentru dvs.

Cand plita primeste comanda de la aplicatie, emite un semnal
sonor de 2 ori si clipeste timp de o secunda pentru a indica faptul
ca au fost primite instructiunile.

Pentru a incepe reteta, apasati butonul ,Cook with me”.

- -

_
- -
N 7

Daca doriti sa parasiti functia ,,Cook with me”, modificati nivelul
de putere al zonei. ———

a. PARAMETRI WIRELESS

Tehnologie Wi-Fi BLE

Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de frecventa [MHz] 2402-2480 2402-2480

Putere maxima [mW] 1500 1500

b. INFORMATII DESPRE PRODUS PENTRU ECHIPAMENTELE IN RETEA

Informatii despre produs pentru echipamentele in retea

Consumul de energie al produsului in asteptare in retea
in cazul in care porturile de retea cablate sunt conectate |N/A
si toate porturile de retea wireless sunt activate:

Pentru activarea functiei Wi-Fi, apasati timp

Modul de activare a portului retelei wireless: de 4 secunde butonul , Cook with me”

Pentru dezactivarea functiei Wi-Fi, apasati

Modul de dezactivare a portului retelei wireless: timp de 4 secunde butonul ,Cook with me”
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3.3.12 Functie speciala

P 2o
\\003/ \'@/ \°9/

Fierbere la foc lent Topire Fierbere

Cum se seteaza functia speciala

Atingand comanda cu glisor a zonei de incalzire.

Functia de fierbere la foc mic este idealad pentru a gati =
sosuri, tocane, preparate fierte. 009
Apasati tasta de Fierbere la foc mic, indicatorul va afisa ,,

|II

Functia de topire este solutia idealda pentru topirea
ciocolatei, untului. Aceasta functie va ajuta sa pregatiti tot Q

felul de deserturi sau sosuri. Ty = l '
Apasati tasta Topire, indicatorul va afisa ,||”

Functia de fierbere este idealad pentru a fierbe apa sau "
orice lichid. Apasati tasta de Fierbere, indicatorul va afisa 0O = l l l

”
”

4.

Recomandari pentru gatit

& Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimile se incalzesc foarte repede, mai ales

daca utilizati functia PowerBoost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si grasimile se pot
aprinde spontan, iar acest lucru prezinta un risc grav de incendiu.

4.1 Sfaturi pentru gatit

Cand mancarea incepe sa fiarba, reduceti temperatura setata.

Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin mentinerea caldurii.
Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.

Incepeti procesul de gatire la o valoare inaltd si reduceti reglajul cand alimentele s-au incélzit in interior.

4.1.1 Fierberea la foc mic, gatirea orezului

Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C, atunci cand bulele

de aer se ridica doar ocazional la suprafata lichidului de gatit. Acesta este secretul supelor delicioase
si al tocanelor fragede, deoarece aromele se dezvolta fara ca mancarea sa fie excesiv de gatita.

De asemenea, sosurile pe baza de ou si ingrosate cu faina ar trebui sa fie gatite sub punctul

de fierbere.

Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita setarea
unei temperaturi mai mari decat cea mai scazuta temperatura, pentru a va asigura ca mancarea
este gatita corect in intervalul de timp recomandat.
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4.1.2 Prajirea fripturii

Pentru a gati fripturi aromate si suculente:

1. Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute inainte de preparare.

2. Incalziti o tigaie cu baza grea.

3. Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mic3 de ulei in tava fierbinte si apoi
asezati carnea pe tava fierbinte.

4. Intoarceti friptura o singura data in timpul gatitului. Timpul exact de gatit va depinde de cat de groasa
este bucata de friptura si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia de la aproximativ 2 la 8 minute
pe fiecare parte. Presati friptura pentru a verifica cat de mult este gatita - cu cat se simte mai ferma
cu atat va fi mai ,bine facuta”.

5. Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite sa se inmoaie si sa devina
frageda inainte de servire.

4.1.3 Pentru prajire la foc iute cu amestecare continua

1. Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare compatibila cu plita cu inductie.

2. Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea la foc iute cu amestecare continua trebuie
sa se realizeze repede. Daca gatiti cantitati mari, impartiti alimentele in mai multe portii mai mici.

3. Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doua linguri de ulei.

4. Gatiti prima data carnea, apoi lasati-o deoparte si pastrati-o calda.

5. Prajiti legumele amestecand continuu. Cand timp sunt fierbinti, dar inca crocante, setati zona de gatit
la o temperatura inferioara, puneti carnea napoi in tigaie si addugati sosul.

6. Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.

7. Serviti imediat.

4.2 Detectarea articolelor mici

Atunci cand un vas cu dimensiuni neadecvate sau nemagnetic (de ex., aluminiu) sau orice alt articol
mic (de ex., cutit, furculitd, tastd) a fost Iasat pe plita, plita intra automat in asteptare timp de 1 minut.
Ventilatia va continua sa scada in plita cu inductie timp de inca 1 minut.

5. Setari de temperatura

Setdrile prezentate mai jos sunt doar orientative. Setarea precisd va depinde de mai multi factori,
inclusiv de tipul de vase pe care le utilizati si de cantitatea pe care o gatiti. Incercati mai multe variante
de gatire pe plita cu inductie, pentru a gasi setarile care vi se potrivesc cel mai bine.

Setarea temperaturii Potrivire

1-2 e incalzirea delicata pentru cantitati mici de alimente

e topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard repede
o fierbere usoara la foc mic

e incalzire usoara

3-5 e reincalzire
o fierbere rapida la foc mic
e gatirea orezului

6-11 e Clatite

12-13 e sotare
e gatirea pastelor

14/P e prajire rapida prin amestecare
e prajire

e aducerea supei la punctul de fierbere
o fierberea apei
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6.

Intretinerea si curitarea

Ce?

Cum?

Important!

Murdaria acumulata zilnic
pe sticla (amprente,

urme lasate de alimente
sau scurgeri nezaharoase)

1. Opriti alimentarea electrica
pentru a opri plita.

2. Aplicati un agent de curatare
a plitei in timp ce sticla este inca
calda (dar nu fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o laveta
curata sau un prosop de hartie.

4. Porniti curentul pentru a porni
plita.

Cand opriti alimentarea cu curent

a plitei, nu va exista o indicatie

de ,suprafata fierbinte”, dar zona
de gatit va fi in continuare fierbinte!
Aveti grija!

Buretii de sarma industriali, unii
bureti din nailon si agentii

de curatare duri/abrazivi pot zgéria
sticla. Cititi intotdeauna eticheta
pentru a verifica daca agentul dvs.
de curatare sau buretele este
adecvat.

Nu lasati niciodata reziduuri

de curatare pe plita: sticla se poate
pata.

Spuma, substantele topite
si scurgerile zaharoase
pe sticla

indepartati-le imediat cu o paleta

pentru peste, spatula sau racleta

adecvata pentru plitele cu inductie
din sticld, dar fiti atenti

la suprafetele de gatit fierbinti:

1. Opriti curentul de la priza din
perete pentru a opri plita.

2. Tineti lama sau ustensila
la un unghi de 30° si razuiti
murdaria sau scurgerea spre
0 zonad curata a plitei.

3. Curatati murdaria sau scurgerea
cu o laveta sau un prosop din
hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru
~Murdaria cotidiana pe sticla”
de mai sus.

Indepértati petele I&sate

de substante topite sau alimente
zaharoase sau scurgeri cat mai
curand posibil. Daca sunt lasate

Sa se raceasca pe sticla, acestea
pot fi dificil de indepartat sau chiar
deteriora permanent suprafata din
sticla.

Pericol de taiere: cand se retrage
capacul de siguranta, lama din
racleta este foarte ascutita. Folositi
cu multd atentie si depozitati
intotdeauna in siguranta si nu lasati
la indemana copiilor.

Scurgerile de pe
comenzile tactile

1. Opriti alimentarea electrica
pentru a opri plita.
Inmuiati pata lasata de scurgere
Stergeti zona comenzilor tactile
cu un burete sau o lavetd umeda
curata.
4. Stergeti zona complet uscata
cu un prosop din hartie.
5. Porniti curentul pentru a porni
plita.

whnN

Plita poate emite un sunet

de alarma si se poate opri,

iar comenzile tactile pot

sa nu functioneze daca este
prezent lichid pe acestea.
Asigurati-va ca stergeti pentru
a usca zona comenzilor tactile
inainte de a porni plita.
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7.

Sugestii si sfaturi

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita cu inductie nu poate
fi pornita.

Nu existd curent.

Asigurati-va ca plita cu inductie este
conectata la sursa de alimentare

si ca este pornita.

Verificati daca exista o pana de curent
in casa sau in zona. Daca ati verificat
totul si problema persista,

apelati un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,Folosirea plitei
cu inductie” pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt dificil
de operat.

Poate exista o peliculd subtire
de apa peste comenzi sau este
posibil sa va folositi varful
degetului cand atingeti
comenzile.

Asigurati-va ca zona comenzilor
tactile este uscata si folositi pernuta
degetului dvs. cand atingeti
comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.

Se folosesc bureti sau agenti
de curatare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda.
Consultati ,Alegerea vaselor de gatit
corecte”.

Consultati ,ingrijire si curdtare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate

de procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit si nu indica o eroare.

Plita de inductie scoate

un zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de cdldura
crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul trebuie sa se linisteasca
sau da dispara complet pe masura
de reduceti setarea de caldura.

Zgomotul ventilatorului care
vine de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat
in plita dvs. cu inductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
pieselor electronice. Acesta poate
continua sa functioneze chiar

si dupa ce ati oprit plita

cu inductie.

Acest lucru este normal si nu
necesita nicio masura. Nu opriti plita
cu inductie de la priza din perete

in timp ventilatorul functioneaza.

Vasele de gatit nu se ncalzesc
si pe afisaj apare , u .

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este adecvat
pentru gatitul cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul, deoarece este prea mic
pentru zona de gatit sau nu este
centrat corespunzator pe
aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate
pentru gatitul cu inductie. Consultati
sectiunea ,Alegerea vaselor de gatit
corecte”.

Centrati vasul si asigurati-va ca baza
se potriveste cu dimensiunea zonei
de gatit.

Plita cu inductie sau o zona
de gatit s-a oprit singura
in mod neasteptat, un sunet

de ton si un cod de eroare este
afisat (de regula, alternand una

sau doua cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plita de la priza
de perete si contactati un tehnician
calificat.
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8. Afisarea defectiunilor si inspectia

Plita cu inductie este prevazuta cu o functie de autodiagnosticare. Cu acest test, tehnicianul poate verifica
functionarea mai multor componente fara a dezasambla sau demonta plita de pe suprafata de lucru.

Depanare
Pentru zona 1 si 2
Problema Cauze posibile Ce sa faceti
E1,E2,E7,C1 Eroare senzor de temperatura Contactati furnizorul.
E3,E4 Eroare a senzorului de temperatura Contactati furnizorul.
al IGBT.
EU Conexiunea dintre placa de afisare Contactati furnizorul.
si placa principala este defecta
EL,EH Tensiune de alimentare anormala Verificati daca alimentarea cu energie
este normala.
Porniti dupa ce sursa de alimentare
revine la normal.
C3 Senzorul de temperatura al placii Reporniti dupa ce plita cu inductie
de sticla ceramica detecteaza se raceste.
supraincalzire
Cc2 Senzorul de temperatura al IGBT Reporniti dupa ce plita cu inductie
detecteaza supraincalzire se raceste.

Pentru zona 3 si 4
1) Coduri de eroare care apar in timpul utilizarii de catre client si solutie;
Cod de eroare ‘ Problema ‘ Solutie

Recuperare automata

EL Tensiunea de alimentare este peste Verificati daca alimentarea
tensiunea nominala. cu energie este normala.

EH Tensiunea de alimentare este sub Porniti dupd ce sursa de
tensiunea nominal3. alimentare revine la normal.
Temperatura ridicata la senzorul placii  |Asteptati ca temperatura placii
ceramice. ceramice sa revina la normal.

C1, C3 Atingeti butonul
~PORNIRE/OPRIRE” pentru
a reporni unitatea.

Temperatura ridicata a IGBT. (1#) Asteptati ca temperatura IGBT
sa revina la normal.
Atingeti butonul
c2 ~PORNIRE/OPRIRE” pentru
a reporni unitatea.
Verificati daca ventilatorul
functioneaza fara probleme;
daca nu, inlocuiti ventilatorul.
Fara recuperare automata

E2 Defectiune la senzorul de temperatura |Verificati conexiunea sau inlocuiti
a placii ceramice - scurtcircuit. senzorul de temperatura a placii

1 Defectiune la senzorul de temperaturg |[c€r@mice.
din placa ceramica - circuit deschis.

E7 Defectiune la senzorul de temperatura
a placii ceramice - nevalid.

Defectiune la senzorul de temperaturd |Inlocuiti placa de alimentare.

E4 L
al IGBT - scurtcircuit.

E3 Defectiune la senzorul de temperatura
al IGBT - circuit deschis.
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2) Defectiuni si solutii specifice

Defectiune Problema Solutia A Solutia B
Indicatorul LED nu se aprinde cand |Nu este furnizata Verificati daca stecherul
unitatea este conectata. energie. este bine introdus
in priza si daca priza
functioneaza.
Defectiune la placa Verificati conexiunea.
de alimentare accesorie
si la placa de afisare.
Placa de alimentare Inlocuiti placa
accesorie este de alimentare accesorie.
deteriorata.
Placa de afisare este Inlocuiti placa de afisare.
deteriorata.
Unele butoane nu functioneaza sau |Placa de afisare este Inlocuiti placa de afisare.
afisajul LED nu este normal. deteriorata.
Indicatorul modului de gatire Temperatura ridicata Temperatura ambientala
se aprinde, dar incalzirea nu a plitei. poate fi prea ridicata.
porneste. Admisia aerului sau
orificiul de ventilatie
pot fi blocate.
Este ceva in neregula |Verificati daca
cu ventilatorul. ventilatorul functioneaza
fara probleme; daca nu,
inlocuiti ventilatorul.
Placa de alimentare este|Inlocuiti placa de
deteriorata. alimentare.
Inc3lzirea se opreste brusc Tipul de vas este Utilizati vasul potrivit Circuitul

in timpul functionarii, iar pe afisaj
apare intermitent ,u”.

nepotrivit.

Diametrul vasului este
prea mic.

(consultati manualul
de instructiuni.)

Plita s-a supraincalzit;

Unitatea s-a
supraincalzit. Asteptati
ca temperatura sa revina
la normal.

Apasati butonul
~PORNIRE/OPRIRE”
pentru a reporni unitatea.

de detectare
a vasului este
deteriorat.
Inlocuiti placa
de alimentare.

Zonele de incalzire de pe aceeasi
parte (cum ar fi prima si a doua
zonad) afiseaza ,u".

Defectiune la placa
de alimentare si la placa
de afisare;

Verificati conexiunea.

Placa de afisare a piesei
de comunicare este
deteriorata.

Inlocuiti placa de afisare.

Placa principala este
deteriorata.

Inlocuiti placa
de alimentare.

Motorul ventilatorului emite
un zgomot anormal.

Motorul ventilatorului
este deteriorat.

Inlocuiti ventilatorul.

Cele mentionate mai sus reprezinta evaluarea si inspectia erorilor frecvente.
Nu dezasamblati unitatea singur pentru a evita orice pericole si deteriorari ale plitei cu inductie.
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9. Instalare

9.1 Selectarea echipamentului de instalare

Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.

In scopul instaldrii si utilizarii, se va pastra un spatiu de minimum 5 cm in jurul orificiului.

Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Va rugam sa alegeti un material
rezistent la caldura si izolat pentru suprafata de lucru (lemnul si alte materiale fibroase sau higroscopice
similare nu trebuie folosite ca material pentru suprafata de lucru, decat daca sunt impregnate),

pentru a evita electrocutarea si deformarea mai mare cauzata de radiatia de caldura de la plita.

Asa cum se arata mai jos:

A

Nota: Distanta de siguranta dintre partile laterale ale plitei si suprafetele interioare ale blatului
de lucru trebuie sa fie de cel putin 3 mm.

GARNITURA

— i<« F

Min. 3 mm

L (mm)

I (mm)

h (mm) |D (mm)

A (mm) |B (mm)

X (mm) |F (mm)

800

520

56 52

750+1 [480+1

50 min. |3 min.

in orice circumstante, asigurati-va c3 plita cu inductie este bine ventilatd si c& admisia si evacuarea
aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita cu inductie este in stare buna de functionare. Conform celor

de mai jo

TN

S

Nota: Distanta de siguranta dintre plita si dulapul de deasupra plitei trebuie sa fie de cel putin

760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

760

50 min.

20 min.

Admisie aer

Evacuare aer 5 mm
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AVERTIZARE: Asigurarea unei ventilatii adecvate

Asigurati-va ca plita cu inductie este bine ventilatd si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate.
Pentru a evita atingerea accidentalda a fundului supraincalzit al plitei sau electrocutarea neasteptata
in timpul lucrului, este necesar sa aplicati o insertie din lemn, fixata cu suruburi, la o distanta de minimum
50 mm de fundul plitei. Urmati cerintele de mai jos

—P’—
}

Min. 5 cm

Max. 5 cm Max. 5 cm

Pe partea exterioara a plitei, existd gauri de ventilatie de jur imprejur. TREBUIE sa va asigurati
ca aceste gauri nu sunt blocate de blatul de lucru atunci cand pozitionati plita.

Retineti ca adezivul care uneste materialul plastic sau lemnul de mobilier trebuie sa reziste
la temperaturi de minimum 150 °C, pentru a evita desprinderea panourilor.

Prin urmare, peretele din spate, suprafetele adiacente si inconjuratoare trebuie sa reziste
la o temperatura de 90 °C.

9.2 inainte de a instala plita, asigurati-va ca

Suprafata de lucru este patrata si plana si niciun element structural nu interfereaza cu cerintele

de spatiu.

Suprafata de lucru este realizata dintr-un material termorezistent si izolat.

Daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire incorporat.
Instalarea va respecta toate cerintele de spatiu liber si standardele si reglementarile aplicabile.

Un comutator de izolare care ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare este incorporat
in cablajul permanent, montat si pozitionat conform normelor si reglementarilor locale de cablare.
Comutatorul de izolare trebuie sa fie de tip omologat si sa ofere o separare a contactului cu aerul
de 3 mm la toti polii (sau in toti conductorii activi [faza] daca normele de cablare locale permit
aceasta abatere de la cerinte).

Comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei.

Consultati autoritatile locale de constructii si regulamentele daca aveti indoieli cu privire la instalare.
Folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice) pentru suprafetele
peretilor din jurul plitei.
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9.3 Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca

e Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.

e Exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului catre baza plitei.

e Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau a unui dulap, sub baza plitei este instalata
o bariera de protectie termica.

e Comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client.

9.4 inainte de a localiza suporturile de fixare

Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabild, neteda (utilizati ambalajul). Nu aplicati forta
pe comenzile care ies in relief.

9.5 Ajustarea pozitiei suportului

Fixati plita pe suprafata de lucru inserénd 6 suporturi pe partea inferioara a plitei (vezi imaginea)
inainte de instalare. Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi pentru diferite grosimi ale blatului.

Sub nicio forma, suporturile nu pot atinge suprafetele interioare ale blatului de lucru dupa instalare
(vezi imaginea).
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9.6 Atentionari

1. Plita cu inductie trebuie instalata de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. V& rugam sa nu efectuati niciodata operatia singur.

2. Plita nu va fi instalata direct deasupra unei masini de spalat vase, frigider, congelator, masina de spalat
sau uscator de haine, intrucat umiditatea poate deteriora piesele electronice ale plitei

3. Ochiul plitei de inductie va fi instalat, astfel incat sa poata fi asiguratda o mai buna iradiere a caldurii

pentru a-i imbunatati fiabilitatea.

Peretele si zona de incalzire indusa de deasupra suprafetei blatului vor rezista la caldura.

Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie sa fie rezistente la caldura.

Nu trebuie utilizat un aparat de curatat cu aburi.

ou s

9.7 Conectarea plitei la reteaua de alimentare

Aceastd plitd trebuie conectatd la reteaua de alimentare numai de cdtre o persoanad calificatd.
& Inainte de a conecta plita la reteaua de alimentare, verificati daca:
1.  Sistemul de cablaj casnic este potrivit pentru puterea absorbita de plita.
2. Tensiunea corespunde valorii indicate pe placuta cu date tehnice
3.  Sectiunile cablului de alimentare pot rezista la sarcina specificata pe placuta cu date
tehnice.
Pentru a conecta plita la reteaua de alimentare, nu utilizati adaptoare, reductoare sau
dispozitive de ramificare, intrucat acestea pot cauza supraincalzirea si incendiul.
Cablul sursei de alimentare nu trebuie sa atinga nicio parte fierbinte si trebuie pozitionat astfel
incat temperatura sa sa nu depdseasca 75 °C in niciun punct.

& Verificati cu un electrician daca sistemul de cablare domestic este adecvat fara modificari.
Orice modificare trebuie efectuata numai de catre un electrician calificat.

4 N\
@ 5 O Galben/Verde
Negru
L1 4 O 1
3
2
M 3 t
12 3 O aro §
N1 2 o\ ]
Albastru
N2 1 C/
- >

Daca numarul total de unitati de incalzire ale aparatului pe care il alegeti nu este mai mic de 4,
aparatul poate fi conectat direct la retea prin conexiune electrica monofazata, asa cum se arata

mai jos.
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in cazul in care cablul este deteriorat sau trebuie inlocuit, operatiunea trebuie efectuatd de agentul

post-vanzare cu instrumente dedicate pentru a evita accidentele.

Daca aparatul este conectat direct la reteaua principala de alimentare, trebuie instalat un disjunctor

omnipolar cu o deschidere minima de 3 mm intre contacte.

Instalatorul trebuie sa se asigure ca s-a efectuat conexiunea electrica corecta si ca este conforma
cu regulamentele de siguranta.

Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

Cablul trebuie verificat regulat si inlocuit numai de catre tehnicieni autorizati.

Suprafata inferioara si cablul de alimentare al plitei nu sunt accesibile dupa instalare.

ELIMINARE: Nu eliminati
acest produs ca deseu
municipal nesortat.

Este necesara colectarea
separata a acestor deseuri
pentru un tratament
special.

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeand 2012/19/UE
pentru deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-va ca acest aparat este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea oricaror
daune posibile aduse mediului inconjurator si sanatatii umane, care se pot produce
dacd este eliminat intr-o manierd gresita.

Simbolul de pe produs indicd ca nu poate fi tratat ca deseu menajer normal.
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor electrice
si electronice.

Acest aparat necesita eliminarea specializata a deseurilor. Pentru mai multe informatii
privind intretinerea, recuperarea si reciclarea acestui produs, contactati consiliul local,
serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde I-ati achizitionat.

Pentru informatii detaliate privind tratamentul, recuperarea si reciclarea acestui
produs, contactati consiliul local, serviciul dvs. de eliminare a deseurilor sau
magazinul de unde ati achizitionat produsul.
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