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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pa-
na la marcajul ,max”.

» Nu mai utilizati aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte li-
chide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti méainile ude.
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ro Evitarea deteriorarilor

Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cadnd mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.
Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

v

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.
Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

v

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

>

>

Nu lasati niciodatd aparatul s& functione-
ze in gol.

Nu utilizati niciodata vasul de mixare in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

Nu scufundati suporturile de angrenare
in lichide si nu le curatati niciodata in ma-
sina de spalat vase.

Nu utilizai niciodata vasul de gatit pentru
taietor in cuptorul cu microunde sau in
cuptor.

Nu utilizati niciodata piciorul de mixat
sau telul de batut in vasul de gatit pentru
taietor.

Blocati piciorul de mixat sau accesoriul
in aparatul de baza, complet, asa incéat
sa se auda un sunet.

Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.

' n functie de model
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zgarciuri, oase, ligamente sau samburi
din fructele cu samburi.

Vedere de ansamblu
— Fig.

Tel de batut’

IE3 Suport pentru compactare ,ProPuree”’

Taietor universal '

Dispozitiv de blocare pornire

Maneta de comanda

Taste de deblocare

A Piciorul de mixat'

Vasul mixerului din material plastic

I Suport angrenaj pentru telul de batut

Suport angrenaj pentru suportul com-
pactorului

ED Paletd compactor (detasabild)




= Suport angrenaj pentru taietorul univer-
sal

Cutit universal

Recipient

Observatii

» Cantitatea maxima preparatd in vasul de
mixare din material plastic este de
500 ml. Scala totala de pe vasul de mi-
xare este doar pentru masurare.

® Daca un accesoriu nu este inclus in pa-
chetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

= Un taietor universal suplimentar poate fi
comandat prin unitatea de service abili-
tatd. Numar comanda:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Cu taietorul universal utilizati aparatul la
capacitatea sa maxima, atunci cand pre-
parati amestecul de miere cu mar si res-
pectati indicatiile retetei din instructiunile
de utilizare a taietorului universal.

Elementele de comanda

Maneta de comanda cu dispozitiv de blo-
care a pornirii

Cu maneta de comanda puteti regla turatia
aparatului dvs., de maniera continua/fara
trepte.

Pentru a porni aparatul, apasati mai intai pe
dispozitivul de blocare a pornirii si apoi
apasati maneta de comanda. Cu cat mai
puternic se apasa maneta de comanda, cu
atat turatia motorului este mai mare.

Observatie: Aparatul ramane pornit atat
timp cat maneta de comanda este apasata.

—Fig. A
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

® Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Observatie: Piciorul de mixat nu este adec-

vat pentru prepararea pireurilor, care se fac

doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi

consistenta ca acestia.

Elementele de comanda ro

Procesarea alimentelor cu piciorul de
mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizafi
taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oalg,
trageti oala de pe plita de gatit.

— Fig. K1 - Kl
Un exemplu de reteta pentru
maioneza

— 1 ou (galbenus si albusg)

1 lingura mustar

1 lingura suc de laméaie sau ofet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
nd. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

—Fig. A -3
Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runtirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatie: Taietorul universal nu este
adecvat pentru maruntirea alimentelor tari,
de ex. boabe de cafea, nuci muscat, ridichi
sau alimente inghetate, de ex. fructe sau
cuburi de gheata.

Utilizati taietorul universal
—Fig. Kid - &3
Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-
ra frisca, spuma de albus sau spuma de
lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-
serturi.
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ro Suport pentru compactare ,ProPuree”

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% sila 4-8 °C

= Utilizati lapte cu un confinut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8°C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Observatie: Pentru a evita stropirea utilizati
telul de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut

—Fig. Bl - E&

Suport pentru compactare
,,ProPuree*

Suportul pentru compactare este adecvat
pentru prepararea pireurilor din cartofi, ma-
zare, fructe fierte sau alte alimente cu con-
sistenta asemanatoare.

Observatii
= Nu prelucrati ingrediente tari.
= fnainte de a prelucra alimentele in oal,
trageti oala de pe plita de gatit.
= Nu bateti suportul compactorului de mu-
chii tari (de ex. oala, castron).
Utilizati suportul pentru compactare
—Fig. B - E
Pireu de cartofi
- 1 kg cartofi fierti
- 0,151 lapte cald
- 50 g unt moale
— Sare, piper si nuca muscat
Preparare
- Introduceti ingredientele intr-un vas
adecvat si prelucrati-le cu suportul
compactor cca. 1 minut.
- La urma potriviti gustul cu sare, piper
si nuca muscat.

Exemple de utilizare

Respectati indicatiile si valorile din tabele.

Picior de mixat

Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul sa se raceasca la temperatura camerei.

— Fig. E4
Taietor universal si tel de batut
—Fig.

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.
Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

— Fig. EE3

Curatarea suportului pentru compac-
tare

Pentru o curatare cat mai temeinica scoa-
teti paleta compactorului.

~fig. EE1-EA
Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul
prepararii (numai la modelele de
800-1200 W).

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si Idsati apa-
ratul cca. 1 ord sa se rdceasca, pentru
ca sa se dezactiveze siguranta la supra-
sarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi
remediatd, va rugadm sa va adresati la servi-
ciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati Tn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

B

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Thapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la



Serviciul clienti ro

distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitatd sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHMMATEIHO TOBa PbKOBOACTBO.
® 3anageTte PbKOBOJACTBOTO, KAKTO M NpodyKToBaTa MHPOpMaLumaA, 3a
no-HaTaTbliHa crpaska Wau 3a cneaBalute CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTte ypeaga camo:

B C OPUIMHaIHM YacTu 1 NPUHAOIEXHOCTH.

® 33 pasgpobnaBaHe, KbalaHe, MUKCUpaHe, NopupaHe 1 eMmynrmpaHe
Ha TEUYHW WU NOMYTBBHPAN XPAHUTETHU NPOAYKTH.

® 33 JOMaKMHCKM KOMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMeELLeHnA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npv CTanHa Temnepartypa.

® Ha B1coumnHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbT BuHaru TpabBa aa ce U3k/touBa OT MpeXara, Korarto He e nof
HabntoaeHue, npeam crnodasaHe, pasrnodfaBaHe Uan NOYMCTBaHE,
KaKTo v B C/lyyan Ha nospeaa.

Tosu ypen Moxe aa ce uanons3sa oT nLa C OrpaHuyeHu NCUXMUEcKH,

CETUBHMW UK YMCTBEHW CMNOCOOHOCTM UK 6e3 onuT U/unu 3HaHuaA, ako

ca noj HabntodeHne UNKn ca MHCTPYKTUMPaHU No OTHoLWeHWe Ha 6e30-

nacHara ynotpeta Ha ypena v ca pasdpasiv onacHOCTUTE, MPOU3TUYa-

WM OT padoTaTa C Hero.

[euarta He TpAadBa fa UrpaAT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAOBa

[a ce n3BbpLlBaT OT geLa.

YpenwT He TpAadBa Aa ce u3nons3ea ot Aeua. JpbxTe geuarta aaney ot

ypena v 3axpaHBaliuna kaden.

» CBbp3BanTe K ekcnaoatMpanTe ypeaa caMo B CbOTBETCTBUE C [aH-
HWTe Ha pabpuuHaTta Tabenka.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ypea Obae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NPOU3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no o0cny)xBaHe Ha K/MEHTH, UK OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
moukauma, 3a ga ce nsberHar onacHoOCTU.

» Hukora He noTtananTe ypena uin kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa W He I'v MocTaBAKTe B CbAOMUANHATa MallnHa.

» [loTananTe HakpanHuKa B NPOAYKTUTE 3a MUKCUPaHE MakCUMyM [0
MapkuMpoBkara ,max”.

» Hukora He npoab/kaBanTe ynotpedaTa Ha ypena, ako ToM e nagan
BBbB BOJA WM Apyra TeUHOCT.

» Hukora He u3nons3BanTe ypeaa Cc BNaXKHU pbLe.

» Hukora He nyckanTe B ekcnioaTauua noBpeaeH ypea.
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MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

» Hukora He JonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpe-
)aTa C ropelyu YyacTv 1 He ro npokapsaiTe Bbpxy oCTpu pbOOBeE.

» Hukora He nocTaBanTe ypena Bbpxy wiv B OM30CT 40 ropeLin no-

BBbPXHOCTH.

» Cnen v3k/IKOYBAHETO M3YakanTe LANOCTHOTO CNMpaHe Ha 3a4BWKBa-

HETO.

» [lpbXTe Aasney oT BbPTALM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 06/1eK/10TO U

APy NpUMHaONEXHOCTHU.

» [ocTaBanTe v cBaNAWTE NPUHALIEXKHOCTUTE CaMO KOraTo 3aBMX-
BAHETO € B MOKOW M LencebT Ha ypeaa € U3K/toUeH OT KOHTaKTa.
» M3nonssante NpuHaaIexHOCTUTE CaMO B HAMb/IHO CrN0OEeHO CbCTO-

AHne.

» Hukora He JoKOCBalTe pexelnTe pbOoBe C He3alMTeH PbLe.
» BHumaBanTe npu GopaBeHe C OCTPU HOXOBE, NMPK M3NpasBaHe Ha

cbaa v npu noYnCTBaHETO.

» Bbaete BHMMaTENHM Npu 0OpadoTKaTa Ha ropeLm XpaHUTEeTHU NPo-

OYKTU.

» [Npean obpadoTkaTa ocTaBeTe BPALMTE XPaHUTETHU NPOAYKTV Aa
ce oxnaaat ao 70 °C wnam no-Hucka Temneparypa.

» CnasBawTe ykasaHuATa 3a noynmcreaHe.

» [TouncTtBanTe Npeaun Bcaka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BU3ALLN B

KOHTAaKT C XpaHUTENHWN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu weTu

» Hukora He ocTaBssalTe ypena Aa pado-
TM Ha MpagseH xoa.

» Hukora He n3non3BanTe Cbhaa 3a MMK-
CcupaHe B MMKPOBB/IHOBA MeyYKa Uu
BbB dypHara.

» Hukora He noTanAnTe 3aaBMXBaLLUTE
HacTaBKW B TEYHOCTU U HE MM MOYUCT-
BalTe B CbAOMMANHA MallunHa.

» Hukora He n3non3BanTe cbaa Ha yo-
Mbpa B MUKPOBB/IHOBA NEyYKa Wiv BbB
dypHaTta.

» Hwukora He n3non3BanTe HakpanHuKa
WAn TenTa 3a pasduBaHe B CbAa Ha Yo-
nbpa.

» OukcupanTe OCHOBHMA YPEA C Lpak-
BaHe W JOKpan Ha HakparHuKa 1 Ha
OCHOBHWA ypeq.

! B 3aBMCMMOCT OT MoJena

» [peaun obpadoTkata OTCTPaHEeTe TBbP-
[MTE KOMMOHEHTU Ha XPaHUTENHUTE
NPOAYKTH, HANP. XPYLLAIN, KOCTH, KWK
WK KOCTUIKM Ha KOCTUIKOBM M1040-
BE.

MNMpernea
—our. |}
Ten 3a pasbusaHe '

IE] Mpucraska 3a niopupare ,ProPuree”’

YH1BepcasneH yomsp '

BnoknpoBka cpelly BktoOUBaHe

JlocT 3a ynpasneHue

ByTOHM 33 0CBOBOXAABAHE
HakpaiHuk '
MnacTMacoB CbA 3a MUKCHPaHe

3agBvxBalla HacTaBka 3a Te/Ta 3a pas-
éuBaHe
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bg Obcnyxpal eneMeHT1
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el

VHUBEPCANEH HOX
KoHTeiiHep

3abenexku

= MakcuManHoTO KO/IMYecTBO 3a obpa-
60TBaHe B N1aCTMacOBKA CbA 38 MUK-
cupare e 500 ml. OB6uwata ckana Ha
CcbAa 3a MUKCHMpPAaHe CNy>Xu1 camo 3a OT-
MepBaHe.

= AKO JajeHa NpUHaaNexxHOCT He e
BKJIlOUEHa B OKOMT/IEKTOBKATA Ha JOC-
TaBkaTa, MOXeTe Aa A nopbyare upes
oTaena no 00Cay>XBaHe Ha K/IMEHTU.

= JIoNb/HWUTENEH YHUBEPCA/IEH YOMbpP
MOXe Aa ce nopbya upes cnyxdara 3a
obcnyBaHe Ha KIMeHTU. KaTanoxHu
HoMmepa:
- CNHR37: 0012042772
- CNHR36C: 0012043110
C yHUBEPCa/THNA YOMbP MOXeTe Ja ce
Bb3MON3BATE OT Mb/IHATA MOLIHOCT Ha
ypena, KoraTo NpuroTBATe MeaeHaTta
cMec ¢ A0BIKKM M cnasBaTe ykasaHuaTa
B peLenTuTe B PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeba Ha yHWBepCaHWA Yomnbp.

O6cnyxBalum enemeHTH

NocT 3a ynpaBneHue c 6noKkMpoBKa
cpeLuy BKJIFOUBaHe

C nomoliTta Ha nocTa 3a ynpasieHne Mo-
XeTe Aa perynupare 6escteneHHo 00o-
poTtuTe Ha Balua ypen.

3a aa BkJounTe ypeaa, MbpBo HAaTUCHETE
610K1pOBKaTa CpeLly BKIoUBaHe 1 cnes
ToBa /1I0CTa 3a yrnpasnexue. KonkoTo no-
CW/IHO HaTuckare 10cTa 3a yrnpas/eHue,
TO/IKOBA MO-BUCOKA € YecToTaTa Ha Bbp-
TeHe Ha asurartens.

3abenemKa: YpeabT OCTaBa BK/IHOUEH,
[0KaTo NIOCTHT 3a yrnpas/ieHne Ce HaTUC-
Ka.

—-our. A

3afBuxBalla HacTaBka 3a npucTaBskaTa
3a niopupaHe

Mepka Ha npucTaBkara 3a nopupaxe (ae-
MOHTMpalLa ce)

3aaBuxBalla HacTaBka 3a YHUBEpCaH1A
4ombP
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HakpalHuk

HakpalHWKbT e noaxoadll 3a CiegHuTe

NPUNOXEHNA:

= MUKCHPaHEe Ha HamnuTKK

= MPUrOTBAHE Ha TECTO 3a NanaynHKu,
MaKnoHesa, cocoBe 1 Hebellka xpaHa

= MlopUpaHe Ha CBapeHu XPaHUTETHN
npoayKTH, Hanp. NJ1040BeE, 3e1EHUYLIM,
cynu

3abenenka: HakpalH1KLT HE e Noaxo-

[ALL 3a NPUroTBAHE Ha MpPeTa, Cbabp-

Xaly caMo KapTodu UK XPaHUTEHK

NPOAYKTW C NoAoOHAa KOHCUCTEHLMA.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C HaKpalHH1Ka

3abenemku

= [Ipeau obpabdoTBaHe pasapodeTte u
cBapeTe 10 OMeKBaHe TBbPANTE Xpa-
HWUTENHW NPOAYKTU, Hanp. AGLIKK, Kap-
TOOU UK Meco.

= 3non3BanTe YHMBEPCATHUA YOMbP 3a
pasapodABaHe Ha CypOBU XPaHUTETHU
npoaykTv 6e3 fodaesaHe Ha TEUHOCT,
KaTo Hanp. NyK, YeCbH UM NOANPAaBKHy.

= [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTENHUTE
npoayKTK B roTBapcKa TeHxepa cBa-
IeTe TeHapKepaTa oT KOT/I0Ha.

—our. K] - K
MpumepHa peuenTa 3a MailoHe3a

— 1 aiue OKbATbK U 6enTbk)

1 c.n. ropumua

1 C.1. TMMOHOB COK W/IM OLIET
200-250 ml onmo

COJ1 M YepeH nunep Ha BKYC

MpuroTeAHe Ha MaloHe3a

3abenemku

= C HakparHuKa MOXe Aa ce NpuroTeA
marioHesa camo oT uenv alua (6entsb-
LM Y OKBATBLK).

» Bb3ayx noA HakparHuka npenoTspara-
Ba f0OPO BTBbPAABAHE MPU NPUroTBA-
He Ha MaroHe3a. 3a NocTuraHe Ha on-
TUMaseH pe3ynaTar u3nyCcHeTe Bb3ayxa
npeav MUKcUpaHe.
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YHuBepcasneH 4onbp

YHUBEPCa/THUAT YOMbP € NOAX0AAL) 3a
pasapofABaHe Ha XPaHWUTEMHW MPOAYKTH,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHE, NYK, YECHH,
NA0AO0BE, 3e/1eHYYLIM, NOAMNPAaBKW, OPEXH
nnv 6agemu.

3abenemka: YHUBEPCATHUAT YOMbP HE €
noaxosiy 3a pasapodABaHe Ha MHOMO
TBbPAM XPAHWUTENHW NPOAYKTH, HaMp. Ka-
de Ha 3bpHa, MHOMWCKO opexde, pAana
WK 3amMpaseHn XpaHu, Hanp. Nioaose
nnu kybueTa nea.

Ynotpe6a Ha yHUBepCanHUa Yonbp
e 27 17 B 28
Ten 3a pasbuBaHe

TenTa 3a pasdusaHe e NoaxoasLa 3a
npuroTBAHe Ha BuTa cMmeTaHa, 6enTbUm
Ha CHAM WK M/IeYHa NAHa, KakTo v Ha co-
COBE WK JecepTw.

Mpenopbky 3a ONTUMasTHU Pe3yTaTw:

= /3nonseanTe cmeTtaHa ¢ MuH. 30 %
MacneHocT n temneparypa 4 - 8 °C

= M3nonsBanTe MAAKO C BUCOKO CbObpP-
KaHne Ha OeNTbYMHU U MaKC. TeMne-
patypa 8 °C

= Paszduite cmeTaHaTta win 6entbuuTe
Ha CHAT B LWUMPOK CbA

3abenexKa: 3a npenorsparAsaHe Ha
NPBLCKKU M3Non3eanTe TenTta 3a pasbvsa-
He B Ob1OOKW CbhOoBeE.

Ynotpe6a Ha TenTa 3a pasbusaHe
—our. B - EA

MpucTaBKa 3a nropupaHe
»ProPuree”

MpucTaBkaTa 3a nopupane e noaxoaala
3a MPUroTBAHE Ha NtopeTa OT CBapPeHH
KapTodu, rpax, NioaoBe WK XPaHUTeHH
npoayKTv ¢ NoAo0Ha KOHCUCTEHLMA.

3abenemku

= He oBpaboTBaniTe TBbPAM CHCTaBKMU.

® [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTESTHUTE
NPOayKTW B roTBapcKa TeHaKepa cBa-
nete TeHmKepaTa oT KOT/IoHa.

YHuBepcaseH yonsp  bg

= He yapAnTe npuctaBkaTa 3a nopuvpa-
He B TBbPAM pbOOBE (Hanp. TeHOXepa,
Kyna).

YnoTpeba Ha npucTaBKaTta 3a nopu-
paHe

a0 39 B 45
KapTodeHo nrope

1 kg cBapeHu kaptodu
0,151 Tonno mnAako
50 g meko macno
COJ1, YepeH Nunep 1 MHAUMCKO
opexue
[MpuroteaAHe
- CvneTe cbCTaBKKUTE B MOAXOAALL
cbAa M oBpadoTeTe ¢ npucTaBkara
3a nopupaHe okoao 1 MuHyTa.
- Hakpas oBKyceTe CbC CO/, YepeH
nunep 1 MHAMUCKO opexye.

MprumepHU NpUNoOXeHUa

B3emeTe noa BHMMaHWE AaHHWUTE U CTOW-
HOCTWUTE B TabaMLuTe.

HakpaiHuK

OcrTaBeTe ypefna fa ce oxnaau Ao ctaiHa
TemnepaTtypa cnes Bcekh padoTeH Lin-
Kb/

g 46 |

YHUBepcaneH 4yonbp 1 Ten 3a pasbu-
BaHe

—>Qur.

YKa3aHuA 3a noyMcTBaHe

Cnepn ynotpeba He3abaBHO NouncTeTe
BCMUKM YacTH, 3a Aa ns3berHete 3achbxea-
He Ha ocTaTbLuTe.

MouncTBanTe OTAEHWTE YacTu cnopes
nocoyeHoTo B Tabnuuara.

- our. 8]

MouucTBaHe Ha NnpucTaBKaTa 3a nto-
pupaHe
3a 0co6eHo LaTesiHo NoYMcTBaHe ceasie-

Te nepkara Ha npucTaskara 3a nopupa-
He

ma 49 B 52
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bg OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU

OTcTpaHABaHe Ha Heu3npas.-
HOCTH

YpeabT ce U3KNOUBa No BpeMme Ha
obpaboTkara (camo mogenu ¢
800-1200 W).

AKTMBMpPAsa ce e saluMrara cpeLly npe-
TOoBapBaHe.

» WaknoueTe wencena ot KOHTaKTa
ocTaBeTe ypeja aa ce oxaam 3a OKo-
5o 1 vac, 3a Ja geaktMsupare sawura-
Ta cpeLly npeTtoBapsaHe.

3abenemKa: AKo nospegara He MOXe Ja
Obae oTCTpaHeHa, ce 0ObPHETE KbM OT-
nena no o6cnyxxBaHe Ha KJIMEHTU.

MpepnaBaHe 3a oTNagbuy Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» [lpenaiTe ypena 3a oTnagbLUM No eKo-
norocboOpaseH HaumH.
AKTyanHa uH$opMaLma OTHOCHO Hauw-
HWTE Ha npegaBaHe 3a oTnagbUy Le
nonyunte ot Baluma cneunanusmpan
TbProBeLl, KakTo 1 OT CbOTBETHATA 00-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

B

Tosu ypen e 0603HaYEH B CbOT-
BETCTBWE C eBponeckara am-
pektnBa 2012/19/EC 3a ctapu
€N1eKTPUYECKU U eNEKTPOHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu aupekTMBa pernameHTMpa
Ba/MAHUTE B pamkuTe Ha EC
npasWia 3a npMeMaHe u U3nosn-
3BaHe Ha cTapw ypeau.

OTaen no o6cnyxBaHe Ha Knu-
eHTH

MoapoBHa MHdOPMAaLMA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHUWA CPOK W rapaHLMOHHWUTE YCNOoBKA
BbB Bawara cTpaHa e nonyunte upes
QR Koaa Ha NpUIoXeHWA JOKYMEHT 3a
CEpPBU3HW KOHTaKTH W rapaHLMOHHM YCI0-
BUWA, OT Hawarta cnyxda 3a obcnyxBaHe
Ha KJIMeHTH, Balumna Tbprosew Wan Ha Ha-
wara yed cTpaHuua.

[aHHuTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0bata 3a obc-
NIY>KBaHe Ha KJIMEHTH LLe NOJIyunTe upes
QR kofa Ha NPUNOXeHMA JOKYMEHT 3a
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CEPBM3HM KOHTAKTU M rapaHLUMOHHK YCNo-
BUA WM Ha HalwaTa yed cTpaHuua.
HHpopmaumAaTa cbrnacHo PernaMeHT
(EU) 2023/826 e HamepuTe OHAakH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuarta Ha
npoayKTa v cTpaHuuara 3a CepBusHO 006-
cnyxBaHe Ha Baluva ypea npu pbkoBOAC-
TBaTa 3a ynorpeda v JOMbJAHUTENTHUTE
NOKYMEHTH.


https://www.bosch-home.com




Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraB3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001331102 (050714)
ro, bg


https://www.bosch-home.com
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