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ro Siguranta

1 Siguranta
Respectati urmatoarele instructiuni de siguranta.

1.1 Instructiuni generale

» Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrafi instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta
a fost deteriorat in timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele originale.

® pentru mixare Si pasare.

® pentru mixarea si incalzirea ingredientelor pentru supe.

® pentru prepararea aluatului de clatite, serbeturi, produse tartina-
bile, sosuri si inghetata.

® pentru maruntirea cuburilor de gheata.

= sub supraveghere.

® pentru cantitafi si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la
temperatura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie elec-
trica atunci cand:

® nu folositi aparatul.

® nu supravegheati aparatul.

asamblati aparatul.

dezasamblati aparatul.

curatati aparatul.

va apropiati de piesele aflati in rotatie.

va confruntati cu o defectiune.
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Siguranta ro

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utili-
zarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de
copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie finuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

1.4 Indicatii de siguranta

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimentare de la retea deteri-

orat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactali unitatea de service abilitata. » Pagina 22

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui
aparat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre ser-
viciul sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in
mod similar, pentru a evita pericolele.

11



ro Siguranta

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate provoca elec-

trocutari.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet
sub presiune sau cu jet de abur.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare electrica este peri-

culoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Supraincalzirea poate conduce la inflamarea aparatului si a altor

piese componente.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete
fierbinti.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Alimentele fierbinti pot sa stropeasca in timpul prelucrarii si aburul

poate iesi pe la capac.

Se introduc maxim 1800 ml alimente fierbinti sau spumante.

Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

Nu va aplecati peste aparat.

Nu prelucrati alimente fierbinti cu o temperatura de peste 50 °C

in vasul de mixare to-go.

La umplerea mixerului cu lichide fierbinti aveti foarte mare grija

deoarece poate scapa aburul fierbinte.

» Nu procesati in vasul de mixare alimente fierbinti cu temperaturi
de peste 70 °C.

vV vyVvVYyy

v
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Evitarea deteriorarilor ro

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Este periculos sa operati aparatul cu piese deteriorate, deoarece

poate duce la vatamari corporale.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu
sunt fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

Utilizarea neconforma cu destinatia poate duce la raniri corporale.

» Utilizafi aparatul numai in stare complet montata.

/N AVERTISMENT - Pericol de taiere!

Cutitul de mixat are lame ascultite.

» La curatarea si golirea vasului de mixat aveti grija la lamele as-
cutite.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu méainile goale.

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot trage pe cap, asfixiin-
du-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

/N AVERTISMENT - Pericol de afectare a sanatatii!

Impuritatile de pe suprafete pot periclita starea de sanatate.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati Tnainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

» Nu utilizati niciodata vasul de mixa-

2 Evitarea deteriorarilor re in cuptorul cu microunde sau in

ATENTIE cuptor. N L

Utilizarea neconformé& poate duce la » Inainte de utilizare verificati sa nu

aparitia unor deteriorari. fie corpuri straine in vasul de mixa-

» Nu lasati niciodata aparatul s& fun- re si indepartati-le. .
ctioneze in gol. » Nu introduceti niciun alt obiect in

» Nu depasiti cantititile maxime de vasul de mixare in afara de imping-
prelucrare. atorul furnizat, de ex. cutite univer-

sale sau linguri.
» Nu expuneti niciodata vasul de mi-
xare la temperaturi peste 80 °C.

13



ro Protectia mediului si economisirea

3 Protectia mediului si
economisirea

3.1 Predarea la deseuri a am-
balajului

Ambalajele sunt ecologice si recicla-
bile.

» Eliminati componentele separat, in
functie de tipul acestora.

4 Despachetarea si verifi-
carea

In momentul des&pachetarii, tineti
cont de indicatiile prezentate In conti-
nuare.

4.1 Despachetarea aparatului
si pieselor acestuia

. Scoateti aparatul din ambalaj.

. Scoateti din ambalaj si asezali se-
parat toate celelalte piese si docu-
mentele insofitoare.

3. Indepartati materialul de ambalare

ramas.

4. Indepartati eticheta si foliille exis-

tente.

N =

4.2 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livra-
rea sa fie completa si ca toate piese-
le sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

— Fig. i

Aparatul de baza

E] Vas de mixare

Capac si pahar gradat
I8l Apasstor

"n functie de dotarile aparatului
14

E Vas de mixare To-Go cu acce-
soriu cu lame'

Capac cu garnitura de etansare
si deschidere pentru bauturi cu
posibilitate de inchidere '

Instructiuni de utilizare

4.3 Instalarea aparatului

1. Asezali aparatul pe o suprafata de
lucru stabila, plana, curata si nete-
da.

2. Reglati cablul de alimentare pana
la lungimea necesara.

- Pentru a scurta lungimea cablu-
lui Tmpingeti-l in compartimentul
pentru cablu.

- Pentru a prelungi lungimea ca-
blului trageti-l din compartimen-
tul pentru cablu In afara.

3. Nu introduceti fisa de retea.

5 Cunoasterea

5.1 Aparat

Aici gasiti o privire de ansamblu asu-
pra componentelor aparatului dvs.
- Fig. A

Aparatul de baza

Comutatorul rotativ

Vas de mixare

Scala

Capac cu orificiu de umplere

m Pahar gradat

Impingétor

m Capac cu orificiu pentru baut cu
posibilitate de inchidere’




Cunoasterea ro

m Garniturd de etansare’

Vasul mixerului To Go'*

Accesoriul cu lame To-Go'

Compartiment pentru cablu

Observatie: Daca un accesoriu nu
este inclus In pachetul de livrare, 1l
puteti comanda prin Serviciul pentru
clienti.

5.2 Simboluri

Aici se gaseste o prezentare genera-
|& a simbolurilor de pe aparatul dum-
neavoastra.

Simbol  Explicatie

AV Marcaje de pozitie

8> Deschideti dispozitivul de
blocare.

<f Inchideti dispozitivul de
blocare.

max 80°C Nu expuneti niciodata va-

sul de mixare la tempera-
turi peste 80 °C.

5.3 Comutatorul rotativ

Prin intermediul comutatorului rotativ
porniti si opriti prelucrarea si alegeti
viteza de prelucrare.

Simbol Descriere

pulse Comutare de moment; cea
mai mare viteza atat timp
cat comutatorul rotativ este
mentinut in aceasta pozitie.

Recomandare: Puteti seta viteza cu
variafie continud intre min Si max.

5.4 Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de coman-
da utilizati anumite functii ale aparatu-
lui dvs. Pe panoul de comanda sunt
aprinse doar programele care sunt
adecvate pentru accesoriu.

Observatie: Daca display-ul tactil es-
te umed sau murdar, acest lucru i
poate limita functionarea.

- Fig. &
Tastele pentru programe

5.5 Modul de standby

Atunci cand comutatorul rotativ este
in pozitia on si nu utilizati aparatul,
acesta trece in modul standby dupa
10 minute. In modul standby, panoul
de comanda nu este iluminat.
Fiecare operare a aparatului intreru-
pe modul standby, de ex. atingerea
panoului de comanda, rotirea comu-
tatorului rotativ sau deschiderea sau

Simbol Descriere inchiderea capacului.
0 Deconectati aparatul. 5.6 Tastel t
on Porniti aparatul. R as ge pentru programe
o Viteza cea mai mica: emul- Cand porniti aparatul, se aprind nu-
sionali si procesat élimen— mai tastele de program disponibile
Hsrp : . pentru accesoriul respectiv.
tele care nu trebuie mixate
prea mult. Program Functie
max Viteza cea mai mare: mixa- Clean Precuratati vasul de mixa-
ti, pasati si spumati alimen- re.
te. Smoothie  Preparali smoothie-uri.

"n functie de dotarile aparatului

15



ro Utilizarea de baza

Program Functie

Ice Crush Maruntiti cuburi de ghea-
ta.

Hot Soup Preparati supe.

Shake Preparati milk-shake-uri si
shake-uri proteice.

IceCream  Preparali inghetate si ser-
beturi.

Observatii

= Pentru a mixa fructe uscate, ali-
mente bogate in fibre sau seminte,
utilizati programul Smoothie.

= |n cazul programului Hot Soup, ingre-
dientele se incélzesc prin mixarea
la viteza ridicata.

5.7 Sisteme de siguranta

Aici gdsiti o privire de ansamblu asu-
pra sistemelor de sigurania a apara-
tului dvs.

Siguranta la pornire

Siguranta la pornire Impiedica porni-
rea accidentald a aparatului dvs.
Daca vasul de mixare a fost asezat
corect aparatul poate fi pornit si ope-
rat.

Siguranta la suprasarcina

Sigurania la suprasarcina previne ca
motorul si celelalte componente sa
se deterioreze datoritda unei suprasoli-
citari.

6 Utilizarea de baza

6.1 Pregatirea vasului de mixa-
re si a aparatului
1. Pregatiti alimentele, de ex. taiafi in
bucali alimentele mari.
2. Aduceti comutatorul rotativ in
pozitia 0.

16

3. Asezati vasul de mixare pe apara-
tul de baza si rotiti-l in sens orar
pana cand se inclicheteaza.

- Fig. 1

4. Introduceti alimentele in vasul de

mixare.

-Fig. B

Nu umpleti niciodata vasul de mi-
xare peste marcajul de 2000 ml.

5. Introduceti paharul gradat in capac
si asezati capacul pe vasul de mi-
xare.

- Fig. 3
Marcajele ¥ si A trebuie sa fie
orientate unul spre celalalt.

6. Rotiti capacul in directia <8 pana
cand se inclicheteaza.

- Fig.
Capacul trebuie sa fie complet in-
chis.

7. Introduceti stecherul.

6.2 Utilizarea setarii manuale a
vitezei

Cerinta: Vasul de mixare si aparatul

sunt pregatite.

— "Pregatirea vasului de mixare si a

aparatului”, Pagina 16

1. Aduceti comutatorul rotativ in
pozitia on.
- Fig. A

v Panoul de comanda se aprinde si
aparatul este pregatit de functiona-
re.

2. Aduceti comutatorul rotativ in drep-
tul vitezei recomandate.
- Fig. Bl

3. Procesati ingredientele pana cand
obtineti rezultatul dorit.
Recomandare: Pentru a evita o in-
calzire nedorita a alimentelor, pro-
cesati ingredientele pentru mai pu-
tin timp sau la o vitezd mai scazu-
ta.



4. Pentru a finaliza procesul de pre-
parare, aduceti comutatorul rotativ
in pozitia o.

- Fig. i

6.3 Utilizarea functiei de im-
puls

Cerinta: Vasul de mixare si aparatul

sunt pregatite.

— "Pregatirea vasului de mixare si a

aparatului®, Pagina 16

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozi-
tia pulse si mentineti-l in aceasta po-
zitie.
— Fig. Kl

v Ingredientele sunt procesate la vi-
teza maxima.

2. Eliberati comutatorul rotativ.

v Comutatorul rotativ sare la 0.

v Procesarea este oprita.

6.4 Utilizarea programelor

Cerinta: Vasul de mixare si aparatul

sunt pregatite.

— "Pregatirea vasului de mixare si a

aparatului”, Pagina 16

1. Aduceti comutatorul rotativ in
pozitia on.

- Fig. B

v Panoul de comanda se aprinde si
aparatul este pregatit de functiona-
re.

2. Apasali tasta de program dorita.
- Fig. IA

3. Asteptati ca aparatul sa se opreas-
ca.

4. Pentru a finaliza procesul de pre-
parare, aduceti comutatorul rotativ
in pozitia 0.

— Fig. i

Recomandare: Pentru a pune pro-

gramul pe pauza, apasaii tasta de

program. Pentru a continua procesa-

Utilizarea de baza ro

rea, apasati din nou tasta de pro-
gram.

Pentru a opri mai devreme progra-
mul, fie apdsati tasta de program
aleasa timp de 3 secunde, fie aduceti
comutatorul rotativ in pozitia 0.

6.5 Utilizarea impingatorului

1. Scoateti paharul gradat si introdu-
ceti impingatorul in orificiul de um-
plere.

- Fig. EE1
2. Impingeti in jos alimentele.

- Fig. IF1

6.6 Adaugarea ingredientelor

1. In timpul procesérii, scoateti paha-
rul gradat si introduceti ingredien-
tele prin orificiul din capac.

- Fig. A

2. Pentru a adauga contitafi mai mari
de ingrediente, deschideti capacul
in timpul procesarii.

v Aparatul intrd in starea de repaus.

3. Introduceti ingredientele.

- Fig. [

4. Inchideti capacul si continuati pro-
cesarea.

In cazul setarii manuale a vitezei,
aparatul continua automat proce-
sarea.

Pentru a continua procesarea la
utilizarea unui program, apasati
tasta de program.

6.7 Golirea vasului de mixare

Cerinta: Aparatul este oprit.

1. Rotiti vasul de mixare In sens opus
acelor de ceasornic si detasati-l de
pe aparatul de baza.

- Fig. A

2. Pentru a introduce alimentele pro-

cesate, scoateti capacul.

- Fig.

17



ro Curatare si ingrijire

6.8 Procesarea alimentelor cu
vasul de mixare To-Go

1. Pregatiti alimentele.

De exemplu, taiati in bucati alimen-

tele mari.

2. Introduceti alimentele in vasul de
mixare To-Go.

- Fig. I&

Respectafi cantitafile minime si

maxime de procesare.

3. Asezati accesoriul cu lame To-Go
pe vasul de mixare To-Go.

- Fig. KEl

4. Insurubati ferm accesoriul cu lame
To-Go cu vasul de mixare To-Go.
- Fig. K
- Marcajele ¥ si A trebuie sa fie

orientate unul spre celdlalt.

- Puteti conecta accesoriul cu la-
me To-Go cu aparatul de baza
numai daca vasul de mixare To-
Go este insurubat complet.

5. Aduceti comutatorul rotativ in
pozitia 0.

6. Rasuciti vasul de mixare To-Go pe
cap.

- Fig. il

7. Asezati vasul de mixare To-Go pe
aparatul de baza si rotiti-l in sens
orar pana cand se inclicheteaza.
- Fig. Bl

8. Introduceti stecherul.

9. Aduceti comutatorul rotativ in drep-
tul vitezei recomandate sau utilizati
un program.

- Fig. PA3

— Fig.

10.Procesati ingredientele pana cand
obtineti rezultatul dorit.

11.Pentru a finaliza procesul de pre-
parare, aduceti comutatorul rotativ
in pozitia 0.

- Fig. 23

18

6.9 Punerea capacului pe va-
sul de mixare To-Go

Cerinta: Aparatul este oprit.

1. Rotiti Tn sens antiorar vasul de mi-
xare To-Go si detasati-l de pe apa-
ratul de baza.

- Fig. B4

2. Intoarceti ferm vasul de mixare To-
Go si desurubati accesoriul cu la-
me To-Go.

- Fig. B4

3. Montati garnitura de etansare pen-
tru capac.
- Fig. B3

4. Insurubati ferm pe capac deschi-
derea pentru bauturi.
- Fig. B9

5. Insurubati ferm capacul pe vasul
de mixare To-Go.

- Fig. B9

7 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima
a aparatului pentru o perioada inde-
lungata de timp, curatati-l si ingrijiti-|
cu atentie.

7.1 Produse de curatare

Interesati-va care sunt produsele de
curatare adecvate pentru aparatul
dvs.

ATENTIE

Utilizarea unor produse de curatare

necorespunzatoarea sau un mod de

curatare impropriu poate duce la de-

teriorarea aparatului.

» Nu utilizati agenti de curatare cu
continut de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizali obiecte tdioase, ascutite
sau metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau de-
tergenti.



7.2 Vedere de ansamblu cura-
tare

Curatati toate piesele imediat dupa

utilizare, pentru ca resturile sa nu se

usuce pe ele.

ATENTIE

Unele piese sunt sensibile la tempe-

raturi ridicate si pot fi deteriorate in

cazul spalarii in masina de spalat va-
se.

» Spalafi in masina de spalat vase
numai piesele adecvate.

» Utilizati numai programe care nu
incéalzesc apa la o temperatura de
peste 60 °C.

» Nu fixafi piesele din plastic in masi-
na de spalat vase.

Curatali piesele individuale conform
specificatiilor din tabel.

- Fig.

Exemple de utilizare ro

7.3 Utilizarea programului de
curatare

Cu ajutorul programului de curatare
puteti precurata vasul de mixare si
accesoriul cu lame.

1. Urmati instructiunile de curédtare
din tabel.
- Fig. E&}

2. Eliminati solutia de curatare.

v Resturile grosiere de alimetne sunt
eliminate.

3. Curratati componentele.

7.4 Pregatirea curatarii
Inainte de curatare, decuplati piesele
asamblate.

ATENTIE

Manevrarea necorespunzatoare poa-

te deteriora lamele sau suprafata de

asezare.

» Nu asezati niciodata accesoriul cu
lame cu lamele orientate in jos.

- Fig. B

8 Exemple de utilizare

Respectali cu strictete cantitdtile maxime si timpii de procesare mentionate n
tabele. Daca procesati cantitatea maxima, utilizai timpul de prelucrare maxim

recomandat.

- Fig. 1

- Fig. Kl

- Fig. EA

Observatie

Restrictii privind procesarea in mixer:

= Mixarea ingredientelor tartinabile, precum untul de arahide, untul de cocos
sau untul de nuci poate fi realizatd numai cu ajutorul Tmpingatorului.

= Maioneza poate fi preparatd numai din 2 oud intregi.

= Alimentele solide trebuie amestecate cu o cantitate suficienta de lichid.

= Alimentele sub forma de pulbere trebuie amestecate cu o cantitate suficienta
de lichid sau trebuie dizolvate complet in lichid nainte de mixare. Alimentele
sub forma de pulbere sunt, de exemplu, zaharul pudrd, cacaoa pulbere, boa-
bele de soia prajite, faina, pudra de albus de ou.
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Exemple de utilizare

Baclava = 1000 g nuci, tocate

1 Lingurita scorti-

soara

= 6 Lingura zahar

= 350 gunt

= 1500 g aluat de
placinta

= 1250 g zahar

= 1000 ml apa

Sirop de zahar:

Introduceti 1250 g zahar in vasul de mi-
xare.

Mixati zaharul 15 Secunde cu

treapta max.

Adaugati apa si mixati 5 Secunde cu
treapta max.

Preparare:

Mixati nucile tocate cu 6 Lingura zahar si
1 Lingurita scortisoara.

Topiti untul.

Ungeti o forma de copt de 33 x 40 cm
cu unt topit.

Pentru a obtine o baza stabila, puneti
unul peste celalalt 8 straturi de aluat de
placinta si ungeti intre acestea cu unt.
Pudrati cu ¥ din amestecul de nuci.
Acoperiti cu 2 straturi de aluat de placin-
ta si ungeti fiecare strat cu unt, apoi ada-
ugali peste amestecul de nuci.

Repetati procedura de céateva ori pana
cand se termina amestecul de nuci.
Acoperiti cu inca 4 straturi de aluat de
placinta si ungeti fiecare strat cu unt.
Taiali baclavaua Tn romburi sau patrate
pana la baza formei de copt.

Coaceti 10 Minute la 200 °C, apoi

80 Minute la 150 °C, pana cand bacla-
vaua este aurie si crocanta.

Scoateti baclavaua din cuptor si turnati
imediat siropul de zahar.

Inainte de servire, lasati sa se raceasca.

8.1 Accesarea altor retete
» Pentru a accesa online alte rejete,
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scanati urmatorul cod QR.




Remediati defectiunile ro

9 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a con-
tacta unitatea de service, consultati informatiile privind remedierea defectiunilor.
Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT

Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de re-
paratii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta
trebuie nlocuit de céatre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau
de cétre o persoana calificata in mod similar, pentru a evita pericolele.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de refea a cablului de alimentare nu este introdu-
aza. sa in priza.
» Conectati aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificafi siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor
aparate din incapere.

Capacul sau vasul de mixare nu este blocat sau a fost

indepartat in timpul procesarii.

1. Asezali vasul de mixare pe aparatul de baza si rotiti-I
in sensul accelor de ceasornic pana cand se fixea-
Za.

2. Rotiti capacul in directia <8 pana cand se inclichetea-
Za.

Accesoriul cu lame To-Go nu este blocat.

» Asezali vasul de mixare To-Go cu accesoriul cu la-

me To-Go pe aparatul de baza si rotiti-l Tn sens orar
pana cand se inclicheteaza.

Programul a fost intrerupt cu ajutorul comutatorului ro-
tativ.
» Aduceti comutatorul rotativ in pozitia 0.

Aparatul bazéie. Cutitul este blocat sau functioneaza greu.
» Aduceti comutatorul rotativ in pozitia 0.
» Eliminati blocajul.
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ro Transport, depozitare si eliminare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul se deconec-
teaza in timpul utiliza-

Cantitatea de prelucrat este prea mare sau durata de
prelucrare a fost prea indelungata.

rii. » Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.
» Aduceti comutatorul rotativ in pozitia o.
» Reduceti cantitatea de alimente de procesat.
» Lasati aparatul sa se rdceasca pentru a dezactiva si-
guranta la suprasarcina.

Programul nu pornes-

Comutatorul rotativ nu se afla in pozitia on.

te. » Aduceti comutatorul rotativ in pozitia on.

Vasul de mixare To

Accesoriul cu lame To Go nu este insurubat corect sau

Go asamblat nu poate elementul de inchidere de siguranta Impiedica aseza-

fi asezat pe aparatul  rea.
de baza.

» Insurubati cu o turd n sens orar accesoriul cu lame

To-Go si vasul de mixare To-Go.

v Accesoriul cu lame To-Go si vasul de mixare To-Go
sunt insurubate complet si ferm.

v Marcajele ¥ si A sunt orientate unul spre celdlalt.

Capacul de pe vasul
de mixare To Go nu
este etans.

Garnitura de etansare a capacului lipseste.
» Montati garnitura de etansare.

10 Transport, depozitare
si eliminare

10.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot re-
folosi materii prime valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de ra-
cordare la retea din priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile cu-
rente de eliminare ecologica a
aparatelor pot fi obtinute de la dis-
tribuitorii comerciali de specialitate,
dar si de la primaria sau adminis-
tratia locala.

Acest aparat este marcat
corespunzator directivei
europene 2012/19/UE in

B
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privinta aparatelor electri-
ce si electronice vechi
(waste electrical and elec-
tronic equipment — WE-
EE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare Thapoi,
valabild in intreaga UE, si
valorificarea aparatelor
vechi.

11 Serviciul clienti

Compania BSH Hausgerate GmbH
extinde la 10 ani disponibilitatea pie-
selor de schimb. Aceasta include toa-
te piesele relevante pentru siguranta
aparatului si care pot fi depozitate, fa-
bricate dupa 1 ianuarie 2023.

Observatie: Reparatiile efectuate de
personalul din cadrul unitétii de servi-



ce abilitate in cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producétor, in
conditiile impuse de acesta, sunt gra-
tuite.

Informatii detaliate despre perioada
si conditiile de garantie din tara dum-
neavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul ane-
xat referitor la contactele pentru servi-
ce si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitatd sau pe site-ul nos-
tru web.

Daca apelati la Serviciul pentru cli-
enti, trebuie sa mentionati numarul

de identificare a produsului (E-Nr.) si
numarul de fabricatie (FD) al aparatu-
lui dumneavoastra.

Datele de contact ale unitatii de servi-
ce abilitate pot fi gasite, prin scana-
rea codului QR, pe documentul ane-

Serviciul clienti ro

xat referitor la contactele pentru servi-
ce si conditiile de garantie, precum si
pe site-ul nostru web.

Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de
produs si pe pagina de service a
aparatului dumneavoastra, in sectiu-
nea rezervata instructiunilor de utiliza-
re si documentelor suplimentare.

11.1 Numarul de produs (Nr. E)
si numarul de fabricatie
(FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numa-

rul de fabricatie (FD) se gasesc pe

placuta de tip a aparatului.

Pentru gasi rapid si usor datele apa-

ratului dvs. si numarul de telefon al

serviciului pentru clienti le puteti nota

undeva sa le aveti la indemana.
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BesonacHoct bg

1 BesonacHocT

CnasBalTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT No-4osy.

1.1 O6wM yKa3aHuA

m [IpoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTe pbkOBOACTBOTO, KAKTO M MpodyKToBata MHGopmaLma, 3a
no-HaTaTblUHA cnpaBka WKW 3a cneaBaliuTe COOCTBEHULIM.

= He cBbp3BaWTe ypeaa B c/yyan Ha nospeaa, noayyeHa no Bpeme
Ha TPaHCNOPTUPAaHETO.

1.2 YnoTtpeba no npegHasHaueHue

M3nons3eanTte ypeaa camo:

B C OPUIMHANHKM YacTu.

B 33 MMKCUpaHe U nopupaHe.

® 33 nacupaHe 1 3arpfaBaHe Ha CbCTaBKW 3a CYMw.

B 33 NPUroTBAHE Ha TeCTO 3a NanaynHku, copbe, HamasKu, COCOBE U
cnagoneg.

3a HaTpollaBaHe Ha kybueTa nef.

noa Haasop.

3a JOMaKMHCKK KOMYecTBa 1 BpemeHa Ha obpadoTka.

B JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMELLEHMA B JomallHa oOcTa-
HOBKa Mpw CTamHa Temneparypa.

® Ha BMcoumHa Ao 2000 M Haa MOPCKOTO pPaBHMLLE.

PagkaueTe ypena oT eNeKkTpo3axpaHBaHeTo, ako:
He u3nons3eanTe ypeaa.

He HabntoaaBanTe ypena.

crnobaAgavTe ypeaa.

pasrnodasanTe ypena.

nouncTeare ypena.

npubnuxaBanTe ce A0 BbPTALM Ce YacTu.
COMBCHK C rpeLika.

1.3 OrpaHMueHHe Ha Kpbra oT noTpedutenu

Toau ypea Moxe aa ce 13rnonassa oT siba ¢ orpaHn4eHun ncuxmyecku,
CETUBHU NN YMCTBEHU CNOCOBOHOCTH UK 6e3 ONuT U/unKn 3HaHuA,
ako ca noa HabntoaeHwe unu ca MHCTPYKTUPaHKW Mo OTHOLUEHKE Ha
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bg besonacHocT

6es3onacHara ynortpeda Ha ypeda u ca pasdpaiv onacHocTuTe, Npo-
n3Tnyalm ot padoTtara C Hero.

[euarta He TpAOBa aa urpasT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO M NOAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpedutena He TpAadBa
Jla ce U3BbpLUBAT OT Aeua.

YpenbT He TpAdBa Ja ce M3nonsBa oT Aeua. JpbxTe aeuata aaneu
OT ypena 1 3axpaHBaliuna kaden.

1.4 YKasaHuA 3a 6e3onacHocCT

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT OT TOKOB yaap!

MoBpeaeH ypea wan kaben 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa npeacrabns-

BaT OMACHOCT.

» Hukora He nyckauTe B ekcnjoarauma rnoBpeaeH ypea.

» Hukora He uU3nNonsBamnTe ypea C HamnykaHa MM cuyrneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnarTe kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa, 3a Aa
oTAenuTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBallata Mpexa. BuHaru xeatjan-
Te Wwencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara.

» AKO ypeabT uan KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta ca nospeae-
HW, He3abaBHO M3abpPNanTe Wencena Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM
mMpexarta OT KOHTaKTa uau U3kaueTe npeanasutena B KyTuaTa ¢
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxodara 3a 00Ccny)KBaHe Ha K/MEHTM.

- Ctpaxuya 37

HekoMMNeTeHTHO M3BBPLLIEHO MHCTANIMPaHEe NpeacTaBaaBa ONacHOCT.

» CBbp3BanTe n ekcnioatMpanTe ypeaa caMmo B CbOTBETCTBME C AaH-
HWTe Ha dabpuuHaTa Tabesnka.

HekoMneTeHTHUTe PEMOHTH ca OMNacHM.

» Camo obyueH 3a LenTta cneyyanuanpad nepcoHan TpAadsa aa us-
BbpLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpAdBa Aa ce M3non3BaT caMo OpUrMHasIHK
PEe3epPBHU YaCTHU.

» AkO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa Ha To3u ypea Obae nos-
peaeH, Ton TpAdBa Ja ce CMeHW OT NPOU3BOAMTENA WM HErOBKA
oTaen no oOcny)KBaHe Ha KAMEHTH, UKW OT APYro nvue ¢ nogodHa
KBa/MpmKauma, 3a ga ce m3derHar onacHoOCTy.

MpoHuWKBaLLaTa Blara Mo)xe Aa npeavsBrka TOKOB yaap.

» Hukora He noTananTe ypena uiun kadena 3a cBbp3BaHe KbM Mpe-
)arta BbB BoJa M He M'v NocTaBaAnTe B CbAOMUAIHATA MallnHa.

» ManonsBanTe ypeaa camo B 3aTBOPEHM NMOMELLEHMA.
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BesonacHocTt bg

» Hukora He u3naranTe ypena Ha cuniHa TOnuMHa v Bnara.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3non3BanTe MallvMHa 3a NoYncTBaHe
C napa wau C BUCOKO HanAaraHe.

[MoBpeneHa nsonauma Ha kabena 3a CBbP3BAHE KbM MpexaTta nNpeac-

Tas/ABa OMNacHOCT.

» Hukora He agonyckarnTe KOHTaKT Ha Kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
Xarta C U3TOYHMLM Ha TOM/IMHA WK FTOPELLM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckainTe KOHTaKT Ha Kabena 3a cBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTa C OCTPU BBbPXOBE nan pbooBe.

» Hukora He nperbBanTe, He NpUTUCKanTe U He NpoMeHAnTe kadena
3a CBbp3BaHe KbM Mpexara.

A\ NPEQYNPEX AEHUE — OnacHoCT oT noxap!

CwnHa TonMHa MOXe [a Bb3MjaMeHun ypeaa v Apyru yacTtu.

» Hukora He noctaBanTe ypeaa Bbpxy Wi B OIM30CT A0 ropeLym no-
BBbPXHOCTH.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT u3rapfiHe ¢ ropetia soga!l

Fopely xpaHUTenHu NpoayKTM moraT Aa obpasyBaT NPbCKK Mo Bpe-

Me Ha obpadoTkarta M OT Kanaka MOoXe Aa ce oTaenAa napa.

» Cuneante makcumym 1800 ml ropelm Mam NeHNmnBU XPaHUTENHN
NPOAYKTH.

» bbaete BHMMaTENHW npu oBpadoTkaTa Ha ropeLy XpaHUTenHu
NPOAYKTH.

» He ce HaBexpgawTe Haa ypena.

» He obpaboTtBarte ropelm xpanutendum npoaykt (Hag 50 °C) B Cb-
na 3a mukcupane ToGo.

» bbaeTte BHMMATENHM NPU Ha/IMBaHe Ha ropeLn TeYHOCTH B OneHae-
pa, TbM KaTo € Bb3MOXHO OTAE/NIAHEe Ha ropella napa.

» He oBpabdoTtBaiTe ropeln xpaHutenHu npoaykt Hag 70 °C B Lwen-
Kbp KaHaTa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT HapaHABaHe!

EkcnnoarauvA Ha ypeaga ¢ NoBpeaeHn YacTi MOXe Aa AoBede A0 Ha-

paHABaHUA.

» CMeHeTe yacTu, KOUTO umaT HanykBaHWA uav Apyrv noBpeaun Mam
He ca pasnoJsIOXKEeHW NMPaBuIHO, C OPUIMHAIHM PE3EPBHU YaCTH.

HenpaBunHa ynotpeba Moxe Aa AoBeae [0 HapaHABaHUA.

» ManonseanTe ypeaa camo B Hamb/IHO Cr/100eHO ChCTOAHME.
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bg [lpenoreparABaHe Ha marepuasniHu WeTu

A\ NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT nopA3sBaHe!
MuKCUpaLLMAT HOX MMa OCTPU pexelln pbooBe.
» [1pu nouncTBaHe M n3npasBaHe Ha KaHaTa BHUMaBAWUTE C OCTPUTE

pexelm pboose.

» Hukora He JOKOCBaWTe pexeluTe pbOoBe C He3alMTEHN PbLe.

A\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCT oT 3agywaBaHe!

[eua moraT ga Hax/y3AT Ha rnasaTta Cu ONnakoBbYHMA MaTepuan uam
[la ce yBMAT B HErO U Aa ce 3aayLiar.

» [lobXTe gasned oT Aela onakoBbYHMA MaTepua.

» He ponyckanTe geua ga uUrpadaT ¢ ONnakoBbYHWMA MaTepuar.

[eua morar aa Bavwart uav fa norbiHaT Masikm YyacTu 1 a ce 3aay-

war.

» [IpbXTe Aaney oT Aela MasikuTe yacTw.
» He gonyckawTte aeua ga MrpaaT ¢ Masku YacTw.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT yBpemaaHe Ha 3apaBeTo!
3ambpcABaHMA No NOBBPXHOCTUTE MOraT Aa npeactasaAasar onac-

HOCT 3a 34paBeTo.

» CnasBanTte ykasaHuATa 3a NouncTeaHe.
» [louncTtBarTe npeau BcAka ynotpeda noBbpXHOCTUTE, BNMU3aLlM B

KOHTaKT C XpaHUTENTHN NMPOAYKTH.

2 lNpepoTBpaTABaHe Ha
MaTepuasnHu LWeTH

BHUMAHUE

HenpasuiHa ynotpeba Moxe ga nose-

[e N0 MaTepuanHu LWeTw.

» Hukora He ocTaBaWTe ypeaa na pa-
60TV Ha NpaseH Xo[.

» He npesulaBanTe MakCcMManHUTe
KonmuecTtBa 3a oBpadoTka.

» Hukora He n3non3eanTe cbaa 3a
MUKCMpaHe B MUKPOBB/IHOBA Meyka
WM BbB dypHarTa.

» [peau ynotpeda nposepeTe chaa 3a
MUKCUpaHe 3a YyXau Tena v rm oTc-
TpaHeTe.

» He BkapsavTe Apyrn npeamMeTn oc-
BEH MpUIoXeHuAa n3byTeau B cbaa 3a
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MUKCHpPaHe, Hamnp. HOXOBE UK ThXK-
LIn.

» Hukora He uanaramte cbhaa 3a MUK-
cupaHe Ha Temnepartypu Haa 80 °C.

3 Ona3BaHe Ha OKOJIHaTa
cpeaa U UKOHOMUA

3.1 NpenaBaHe Ha onaKkoBKaTa
3a oTnagbuM
OnakoBbYHUTE MaTtepuann ca CbBMecC-

TUMK C OKOJIHaTa cpefa U Mmorar aa ce

M3Mnon3Bat NOBTOPHO.

» [lpepaanTe oTAENHUTE KOMMOHEHTH
3a OoTnadbun pasaenHo cnopen Bu-
aa.



4 PasonakoBaHe U npo-
BepKa

TyK Wie HayunTe KakBo TpAdBa Ja cnas-
BaTe Npu pasonakoBaHeTo.

4.1 PasonakoBaHe Ha ypeaa v
yacTuTe

. 3Bagete ypena ot onakoBkara.

2. M\3BageTe OT onakoBKaTa v NoAroT-
BETE BCUYKM OPYIrM YaCTU U CbMbTC-
TBALUM JOKYMEHTH.

3. OTCTpaHeTe HaMYHMA ONakOoBbYEH
mMartepuavn.

4. OTCTpaHeTe HaMUYHWUTE CTUKEPH U

donuma.

-

4.2 OKoMnneKTOBKa Ha aoc-
TaBKaTa

Cnen pasonakosaHeTo nposepere
BCMUKM UaCTH 3a LWETH, NOTyUYEHU Npu
TPAHCMOPTUPAHETO, U KOMIMIEKTHOCTTA
Ha [ocTaBkara.

- our. |}

>

OcHoBeH ypea

Cba 3a cmecBaHe

PasonakoBaHe 1 nposepka bg

2. HacTtpo#nTte 3axpaHBalusa kaden oo

HeobxoaMmara Ob/HKUHA.

- 3a aa ckbcuTe Ab/MKMHATA Ha Ka-
6ena, BkapanTe kabena B oTaene-
HWeTo 3a NpubupaHe Ha kabena.

- 3a [a yab/kuTe OTHOBO Ab/IXKMHA-
Ta Ha kabena, usternete kabena
OT OTAeNeHneTo 3a npubupaHe Ha
kabena.

3. He Bk/touBaiiTe Lencena B KOHTaKT.

5 3ano3HaBaHe
5.1 Ypen

Tyk e HamepuTe 00Uy npernea Ha
KOMMOHEHTUTE Ha Bauwma ypes.
—our. B

OcHoBeH ypen

BbpTALy ce npeBkaoyBatesn

LLlenkbp kaHa

Ckana

Kanak ¢ oTBOp 3a Nb/IHEHE

MamepBartenHa KkaHa

Tana

Kanak u namepsaresnHa KaHa
Kanak cbc 3aTBapALll ce OTBOP 3a
nmeHe '

LLIeVIK'bp kaHa ¢ To-Go HOXOoB VrabTHeHue !

KOMMIEKT '

Kanak ¢ ynnisTHeHve v 3atBapALy
ce OTBOp 3a nueHe'

B
m Na3byTBau

P1koBoACTBO 3a ynotpeda

4.3 PasnonaraHe Ha ypenaa

1. PasnonoxeTe ypena BbpXy cTadus-
Ha, paBHa, uMcTa 1 rnagka padoTHa
MOBBPXHOCT.

' Cnopen obopyasaHeTo Ha ypena

Cba 3a cmecsaHe To-Go'!

Hoxos komnnexkTt To-Go'

OTtnenexve 3a npuvdupaHe Ha Ka-
6ena

NESREEREERNS

3abenemka: AKO fafeHa NpUHaLNex-
HOCT He € BKJ/Il0UEeHa B OKOMIIEKTOBKa-
Ta Ha [0CcTaBKara, MOXeTe Aa A Nopb-
yare upes oTagena no ooOc/yxsaHe Ha
KJTUEHTM.
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bg 3anosHaBaHe

5.2 CumBonu

Tyk Wle HamepuTe oOL| npernes Ha
CMMBOMTE BbPXY Baluua ypes.

CumBon  PasficHeHue

AV MapK1pOBKM Ha Mo3uLMUTE
8> OTBOpETE BNOKUPAHETO.
<f 3aTBopeTe 610KMPAHETO.

max 80°C Hukora He uznaranTe cbaa

3a MUKCUpaHe Ha Temnepa-
Typu Haa 80 °C.

5.3 BbpTaw ce npeBknroyBa-
Ten
C BbpTAWMA Ce NPeBKIOUBATEN CTap-

TMparte 1 cnvpaTe obpadoTkara U u3bu-
paTte CKopocTTa.

CumBon OnucaHue

0 M3kntoueTe ypeaa.
on Bkntouete ypena.
min HaKl-H1ucka CKOpOCT: eMy/ru-

paHe n oBpadoTka Ha XpaHu-
TE/IHU NPOLYKTH, KOUTO He
TpAOBa Ja ce MUKcupar npe-

3abenemka: MOKPUAT UK CEHBOPHUAT
naHesn Moxe Aa orpaHuun GyHKUMATA.

—our. §

ByToHM Ha nporpamuTe

5.5 PeXHm Ha roTOBHOCT

Korato BbpTAWMAT CE NpeBKItOUBaTEN
€ Ha on U He padoTuTe c ypena, BawmaT
ypea NpeBK/tOYBA B PEXUM Ha rOTOB-
HocT cned 10 MuHyTH. B pexum Ha ro-
TOBHOCT MaHebT 3a 00C/y)XXBaHe He e
OCBETEHO.

Bcako oBcnyxBaHe Ha ypena npekpa-
TABA PEeXuma Ha roTOBHOCT, Hamnp. Ao-
KOocBaHe Ha naHena 3a 00C/yXBaHe,
BbPTEHE Ha BBbPTALMA Ce NPEBK/OYBA-
Ten wiun oTBapAHe/3aTBapAHE Ha kKana-
Ka.

5.6 byToHM Ha nporpamuTe

Korato BkawunTE ypena, cBeTBar camo
OYTOHWTE Ha NporpamuTe, KOMTO ca Ha-
JINYHU 3a CbOTBETHATA NPUHAAJTIEXXKHOCT.

Mporpama PyHKUMUA
Clean [MpenBapuTenHo NounMcTBa-

KOMEPHO. HE Ha WeWKbp KaHata.
max Hav-B1ucoka ckopoCT: MUKCH- Smoothie  [1PUrOTBAHE Ha CMyTHTA.
PaHe, niopupare v pasner- Ice Crush HaTpolwasaHe Ha ky6ueTa
BaHe Ha XpaHWTeNHU NPOAyK- nen
™. .
Z Hot Soup [MpuroTBAHE Ha Cynu.
pulse MOMEHTHO BKJ/tOUBaHE: Haw-
BMCOKA CKOPOCT, I0KATO Shake MpuroTBAHE Ha MAEUHM U
BBPTALLMAT Ce NPEBKtoYBa- NPOTENHOBM IEMKOBE.
TEN Ce ObpXW B Tadn Nosu- Ice Cream MpuroTBAHe Ha cnagonea w
umA. copbe.
CbBeT: MoXeTe aa HacTpouTe NaaBHO 3abenexku

CKOPOCTTa MexXay min U max.

5.4 MaHen 3a oOcnyxBaHe

MNMocpencTsoM naHena sa oOcnyxsaHe
“anonseaTte onpeaeneHn GyHKLUM Ha
Baluma ypen. Ha nanena 3a o0cnyxsa-
He CBEeTAT caMo nporpamute, noaxoas-
WK 3a NPUHAAIEXHOCTHTE.
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= 3a MWKCMpaHe Ha CyLIEHW M0A0BE,
BNAKHECTU XPaHUTENHW NPOAYKTH
WM CeEMeHa n3nona3eBarnTe nporpama-
Ta Smoothie.

= [Ipn nporpama Hot Soup checTaBkuTe
Ce 3arpAear 4Ypes3 MUKCUMpaHe Ha Bu-
COKa CKOpOCT.



OCHOBHM MoMNoXeHWA Npu padoTa c ypega bg

5.7 3awuTHU cucTemu

TyK e HamepuTe o0l npernen Ha 3a-
WMTHUTE cucTeMM Ha Bawwma ypea.

BNoKMpoBKa cpelly BKOUBaHe

BnokunpoBkara cpelly BKAOYBaHE Mpe-
[oTBpaTABa HEBOJIHO BK/KOUBAHE Ha
Bawmwua ypen.

Korato cbabT 3a MUKCHpaHe € nocra-
BEH MPAaBU/IHO, YPEObT MOXE a ce
BK/ItOUBa M 0OCNyXBa.

3awuTa cpelly npeTtoBapBaHe

3almTara cpelly npetoBapBaHe npe-
[OTBpartABa noepena Ha Asurartensa u
DY KOMMOHEHTH NMopaan TBbLPAE BU-
COKO HaToBapBaHe.

6 OCHOBHHU NMOJIOXKEHUSA
npu paborTa c ypena

6.1 MNoaroToBKa Ha LUEUKBP Ka-
HaTa U ypena

1. [loAroTBeTE XPaAHUTENHUTE MPOAYKTH,
Hanp. HapexeTe eapu XpaHUTeTHU
NPOAYKTW Ha napyerta.

2. [locTaBeTe BbPTALIMA Ce MPEBK/IOY-
BaTesn Ha o.

3. MNocTaBeTe WeWKbp KaHaTa BbpXxy
OCHOBHMA ypea 1 A 3aBbpTeTe B MNOo-
COKa Ha yacoBHMKOBaTa CTPEesKa,
[oKarto He ce ¢uKeupa.

- our. I

4. Hanb/HETe XpaHWUTENHUTE NMPOAYKTH

B LIEWKBP KaHara.

-our. §

Hukora He NbaHeTe WeWKbP KaHaTta
Haa mapkuposkaTta 2000 ml.

5. MbxHeTe nsamepBaTenHara kaHa B Ka-
naka v nocrtaBeTe Kanaka Bbpxy
LIEerKBbP KaHaTa.

—our.
Mapkuposkute ¥ 1 A TpAdBa ga ca
noapaBHEHW edHa KbM Apyra.

6. 3aBbpTeTe Kanaka B nocoka < go-
KaTo He ce puKcupa.
— Qur.
KanakbsT TpAadBa oa e Hanmb/HO 3aT-
BOPEH.

7. BkntoyeTe wencena B KOHTakTa.

6.2 U3snonseaHe Ha pbyHaTa
HacTpoMKa Ha CKopocTTa

U3ncKBaHe: YpeabT v Wenkbp KaHaTa
ca NOAroTBEHM.

”/70ﬂroro.‘3/<a Ha WenKbp KaHara m

ypeﬂa CrpaHunya 31
. MocTaBeTe BBLPTALMA Ce NPEBKIIOY-
BaTeN Ha on.

-our. B

v [laHenbT 3a oBcnyBaHe CBeTBa u
ypensT e rotoB 3a padoTa.

2. MNocTaBeTe BbPTALMA Ce MPEBK/IOY-
BaTesN Ha npenopbyaHaTa CKOPOCT.
- our. |

3. O6paboTBaliTe CbCTaBKUTE A0 MOC-
TUraHe Ha »KenaHuAa pesynTar.
CobBerT: 3a n3bArsaHe Ha HexenaHo
3aTONNAHE Ha XPaHWUTENHUTE NPOdYK-
™™ obpadoTBanTe CbCTaBKUTE 3a MO-
KpaTKO Bpeme Wau Mpu no-Hucka
CKOPOCT.

4. 3a na npekpatute padoTara, nocta-
BETe MpeBKtoYBaTena Ha 0.

a7 10 |

6.3 UsnonsBaHe HA MOMEHTHO
BKJIFOYBaHe

UsucKBaHe: YpeabT U WenKbp KaHata
ca NoAroTBEHMW.

— "[loaroroBka Ha LWeHKbp KkaHara m
ypeﬂa" Crparunya 31
. MocTaBeTe BBLPTALMA CE NMPEBKIIOY-
BaTes Ha pulse Y ro 3apPbXKTE.
— Our. K
v CbecraBkute ce o6padoTBaTt ¢ MaKCu-
MasiHa CKOPOCT.
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bg OcHoBHM NoNOXeHUA Npu padoTa ¢ ypeaa

2. OTnycHeTe BbLPTALMA Ce NPEBK/OY-
BaTes.

v BbpTAWMAT ce npeskaoyBaTes
npeckava Ha o.

v Ob6paboTkaTa cnupa.

6.4 UsnonssaHe Ha nporpamu

U3KncKBaHe: YpeabT v LWENKDBP KaHaTa
ca noAroTBeHM.

— "[logroToBka Ha LeViKbp KaHara m

ypena", Crparunya 31

1. MNocTaBeTe BLPTAWMA CE NPEBKOY-
BaATE/1 Ha on.
—our.

v [laHensT 3a 06Cy)XBaHe cBeTBa U
ypeabsT e rotos 3a padoTa.

2. HatucHete xenaHuna OyTOH Ha npor-
pama.
— Qur.

3. M3uakaiTe cnmvpaHe Ha ypeaa.

4. 3a na npekpatute padorara, nocta-
BETE MpPEBK/KoYBaTENA Ha 0.
— Qur.

CobBert: 3a nayaupaHe Ha nporpamarta
HatTucHeTe OyToHa Ha nNporpamara. 3a
npoawv/iasaHe Ha obpadoTkara HaTUC-
HeTe OTHOBO OyTOHa Ha nporpamara.
3a npexaeBpeMeHHo crivpaHe Ha npor-
pamaTta WM HaTucHeTe M3bpaHua OyToH
Ha nporpama 3a 3 cekyHau, Wiun nocTa-
BETE BbPTALMA Ce NpeBKIoYBaTesN

Ha 0.

6.5 UsnonsBaHe Ha Tana

1. M3BageTe uamepearenHara Kyna u
MbXHETE Tanata B OTBOPa 3a Mb/iHe-
He.

— Qur.

2. M3Tnackante Hafony XpaHUTENHUTE
NPOAYKTH.

— Qur.

6.6 Ilo6aBsiHe Ha CbCTaBKMH

1. Mo BpemMe Ha oBpaboTkarta cBasieTe
naMepBaTenHaTa Kyna v HambaHeTe
CbCTaBKWTE MNpPes3 0TBOpAa B Kanaka.
- Qur.

32

2. 3a gobaBAHe Ha No-roieMu KoaMyec-
TBa CbCTABKM OTBOPETE Kanaka rno
BpemMe Ha obpadoTkaTa.

v YpenbT nayaupa.

3. HanbnHete cbCcTaBKuTe.

g 15 |

4. 3aTBopeTe Kanaka v Npoab/xeTe
obpadoTkara.

Mpu pbuHa HacTpoKKa Ha CKOpoCTTa
ypensT npoabkasa odpadoTkara
aBTOMAaTUYHO.

3a npogbmkaBaHe Ha obpadoTkaTa
Npu ynotpeda Ha gageHa nporpamMa
HaTMCHEeTe OyTOoHa Ha mporpamara.

6.7 UsnpasBaHe Ha LLENKDbpP Ka-
HaTa

UsncKBaHe: YpeabT € HENOABWKEH.

1. 3aBbpTeTe WenKkbp KaHata 00paHoT
Ha yacoBHWKOBATa CTpesika v A CBa-
nieTe OT OCHOBHWA ype[.
g7 16 |

2. 3a ga otHemeTe obpadoTeHuTe Xpa-
HWTE/IHX NPOAYKTM OT KaHaTa, cBane-
Te Kanaka.

— Qur.

6.8 O6paboTKa Ha XpaHUTENHH
NPOAYKTHU C LUENKDBP KaHa-
Ta To-Go

1. MoaroTBeTe xpaHWTeNHWTe NPOOYKTH.
Hanpumep HapexeTte ronemute xpa-
HUTENHWM NPOAYKTU Ha napueTa.

2. HanbnHeTe XpaHWTeHUTE NPOAYKTH
B WeWkbp kaHata To-Go.

—our. I8

BaemeTe noa BHUMaHWE MUHWMAsTHU-
TEe U MakCUMasHWTe KoNnyecTea 3a
obpabdoTka.

3. [NocTaBeTe HOXOBMA KOMMIEKT To-
Go BbpXy Lienkbp KaHaTa To-Go.

— Qur.

4. 3aBuiTe oOPE HOXOBWUA KOMMAEKT

To-Go v wenkbp KaHata To-Go.

- our.

- Mapkuposknte ¥ 1 A TpAOBa Oa
ca nogpasHeHu egHa KbM gpyra.



- MoxeTe na cBbpXeTe HOXOBUA
komnnekT To-Go camo ¢ Hamb/HO
3aBWHTEHa Werkbp kaHa To-Go ¢
OCHOBHMA ype[.

5. [NocTaBeTe BbPTALMA Ce NPEBK/IOY-
BaTen Hao.

6. O6bpHETE HaoMnakK WenKkbp KaHaTta
To-Go.

— our. El}

7. MoctaBete To-Go WenKkbP KaHaTta
BbPXYy OCHOBHWA ypea 1 A 3aBbpTete
B MOCOKAa Ha YacOoBHWKOBAaTa CTPES-
Ka, 4OKaTO He ce duKkcupa.

— Our. Bl

8. BktoueTe Ljencena B KOHTakTa.

9. [NocTaBeTe BbPTALIMA Ce MPEBK/IOY-
BaTe/ Ha npenopbYyaHaTa CKopocT
WM M3Non3BanTe nporpama.

- our. P4

— Our. P&

10.06paboTBaiiTe CbCTaBKUTE [0 MNOC-
TUraHe Ha XenaHwa pesynTar.

11.3a na npekpatute padoTtaTa, nocra-
BETe NpeBKtoUBaTeNa Ha o.

g 24 |

6.9 lNocTaBAHe Ha KanaKa Bbp-
Xy cbja 3a MMKcupaHe To-
Go

UsnckBaHe: YpeabT € HenoaABMXKEH.

1. 3aBbpTeTe Werkbp kaHata To-Go
oBpaTHO Ha YacoBHMKOBATA CTpesika
W A cBaneTe OT OCHOBHUA ypeq.
- our. g

2. 3aBbpTETE Wenkbp kaHata To-Go u
pasBuiTE HOXOBKMA KOMMNNekT To-Go.
- our. B4

3. lNocTaBeTe yNAbTHEHWMETO 3a Kanaka.
- our. B4

4. 3aTBOpETE OTBOPA 3a MUEHE BBLPXY
Kanaka.
- our. B4

5. 3aBuitTe JoOpe Kanaka 1 LenKbp
kaHaTa To-Go.

— our. B

MouncTteaHe u nooapwxka bg

7 lNMouucTtBaHe U noAa-
APbXKa

MouncTBarTe 1 NoaabpXxanTe crapa-
TenHo Bawwua ypen, 3a Aa cbxpaHute
HerosaTa ®YHKLMOHA/IHOCT 3a Ib/ro
Bpeme.

7.1 MNMouucTBawm cpeacTea

Y3HalTe Kon NouncTBallM CpeacTea ca
noaxoaAuwm 3a Bawwma ypen.

BHUMAHUE

Henoaxodalm nouncTeallm cpeactea

WM HEMPAaBU/IHO MOYMCTBAHE Morar aa

noBpeanAT ypeaa.

» He n3nonseante CbabpXKalliy anko-
X0/ MoYUCTBALLM NpenapaTu.

» He uanonssante OCTpU, PEXELLM WK
MeTanHu NpeameTu.

» He uanonssaiite abpasnBHU Kbpnu
WM MOYMCTBALLM NMpenaparu.

7.2 YKasaHuA 3a noyucTBaHe

Cnen ynotpeba He3adaBHO NouyncTeTe
BCMUKM YacTu, 3a Ja us3berHete 3achbx-
BaHe Ha ocTaTbLuTe.

BHAMAHUE

Hakou yacti morart ga ce noBpeaAat

NpY NOYUCTBAHE B CbAOMMANHA MallK-

Ha.

» [TouncTBaKrTe camo NoAXoAALM yac-
T B cCbAoOMMANHATA MalluHa.

» Hwukora He 13nos3BanTe Nporpamu,
KOWTO He 3arpaBaTt BogaTa Hafj
60 °C.

» He 3axBalyjaiTe n1acTMacoBUTE Cb-
[OBE B CbAOMMAIHA MalLUHA.

MouncTBanTe OTAeNHUTE YacTv Criopes
nocoyeHoTo B Tadnuuara.
— Qur.

7.3 U3snonsBaHe Ha nporpama
3a noyncTeaHe

C nporpamara 3a Nno4YnucTBaHe Mo)eTe
[a NoYUCTUTE NPEOBaPUTETHO LLEHKbP
KaHaTa M HOXOBMA KOMIMIEKT.
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bg [MpuMepHU NPUNoXeHna

1. Cnensarte pbKOBOACTBOTO 3a MO- 7.4 MNMoaroToBKa Ha NOYUCTBA-
it:g;?&; Tabnmuara. HeTo
2. Msxm:bneTe nouncTBaLLaTa TEYHOCT. Otnenete crnobenute 4acTv Npeam no-
v Haii-rpy6bute ocTaTbLm OT XpaHuTen- HNUCTBAHETO.
HW NPOAYKTK Ca OTCTPAaHEHMW. BHUMAHUE
3. [louncrete KOMMOHEHTUTE. HenpaBunHo GopaBeHe MOXe aa Mno.-

peav ocTpueTara wau nnorta.
» Hukora He NnocTaBANTE HOXOBUA
KOMM/IEKT C OCTpueTarta Haaony.

a2 29 |

8 lMpumepHU NpUNOKEHUA

3agbKMTENHO cnasBaiTe MakCUMa/THUTe KOMYecTBa U BpemeHaTta Ha obpadoTka,
nocoyeHu B TabnmumTe. Korato oBpadoTtsarte MakCUMa/THOTO KO/IMUYECTBO, M3MOI3-
BalTe NpenopbyaHOTO MaKkCUMaHO Bpeme Ha obpadoTka.

— our.
—Qur.

- our. EA

3abenexKa

OrpaHunyeHunsa oTHOCHO oBpadoTkata B MUKcepa:

= CMecBaHeTo Ha NacT Kato GbCTbUEHO Mac/o, KOKOCOBO MAc/o WM Nacth oT
AOKM € Bb3MXHO camo C Tanara.
MpuroteAHe Ha mMaroHes3a e Bb3MOXHO camo ¢ 2 Lenu anua.
CmecBaiTe XpaHWUTeNHUTe NPOOYKTH C AOCTATbUYHO KOMMUYECTBO TEUHOCT.
Mpean MUKCUMPaHeToO CMeceTe NPaxoo0pasHUTE XPaHWUTENHU NPOOYKTH C AoCTa-
ThUYHO KO/IMUECTBO TEUHOCT WM M PasTBOPETE HaMb/HO B TEUHOCT. [paxoobpas-
HW XpaHWTENHM NPOAYKTU ca Hanp. nyapa 3axap, Kakao Ha npax, neyeHu Coesu
3bpHa, OpallHO, NPOTEUH Ha MNpax.

baknaga = 1000 g opexu, Ha- 3axapeH cupon:

KbauaHu = Cunete 1250 g 3axap B WeWKbP KaHaTa.
= 1 y.,1. KaHena = MukcupanTe 3axapta 15 cekyHau Ha cTe-
= 6 C.1. 3axap MeH max.
= 350 g macno = [lobaBeTe Bogata U MuKcupanTe 5 cekyHam
= 1500 g TOueHM KopH Ha CTeneH max.
= 1250 g 3axap O6paboTka:
= 1000 ml BOoOa = MukcupanTe HaKkbALaHUTE OPEexu C

6 c.n. 3axap 1 1 u.n. kaHena.

= PasTtonere mMacnoro.

= HamasHeTte TaBa ¢ pasmepun 33 x 40 cm ¢
pPasToONeHoTo Machno.

= 3a nonyvyaBaHe Ha ctabusHa OCHOBA Hape-
nete 8 ¢noA TOYEHU KOpPU eMH BbPXY
Apyr, Kato HamasBaTe BCEKM C MaC/IO.

= [TopbceTe ¢ ¥% OT opexoBaTa CMecC.
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OTcTpaHaBaHe Ha HeuanpasHoCTM bg

= [TokpuinTe ¢ 2 C/10A TOYEHU KOPH, Kato Ha-
MasBaTe BCEKW CMOW C Mac/o U nopbcearte
C opexoBara CMec.

= [loBTOpETE NpOoLEeca HAKOIKO MbTU A0 U3-
pasxoBaHe Ha opexoBaTta CMeC.

= [lokpuiTe C olle 4 CNoA TOYEHU KOPH, Ka-
TO HamasBaTe BCEKWU CIOW C Mac/o.

= HapexeTte 6aknasaTa Ha pomOoBe unu
KBagpaTu [0 ABbHOTO Ha TaBara.

= [leyete 10 muHyT Ha 200 °C, cnen ToBa
80 muHyTH Ha 150 °C, nokato BaknasaTa
CTaHe 31aTUCTOXb/ITa U Xpynkasa.

= M3Banete Gaknasarta OT pypHaTa v Hesa-
6aBHO A 3a/1eNTe ChC 3aXapHUA CUPON.

= [lpeaun cepBupaHe OCTaBeTe Aa ce oxnaau.

8.1 U3BUKBaHe Ha AONMbJNHU-
TenHu peuenTu

» 3a M3BMKBaHE Ha AOMb/AHUTENHN pe-
LEenTV OHMarH CKaHWpanTe creaHuA
QR koga.

9 OTCTpaHHBaHe Ha Hen3npaBHOCTH

MoxeTe ga oTCTpaHUTe CaMOCTOATE/IHO Masku HeM3NpaBHOCTV No Bawuwma ypea.
MNpeau na ce cBbLPXETE C oTAeNa No 0OCNyXBaHe Ha KIMEHTH, HanpaseTe cripaska
C MHpOPMAaLIMATA 3a OTCTPaHABAHE Ha HEeM3NPaBHOCTH. Taka e U3BerHeTe HeHyx-
HW Pa3XOaM.

VAN NPEOYNPEXOEHUE

OnacHocT oT TOKOB yaap!

HekomneTeHTHUTE PEMOHTH Ca onacHMU.

» Camo 08yyeH 3a LenTa cneumanmMaupaHd nepcoHan Tpatsa Aa M3BBPLLIBA PEMOHTH
Ha ypena.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa TpAdBa 4a Ce M3N0N3BaT Camo OPUrMHANHK PE3EPBHU Yac-
TH.

» AKO KabenbT 3a CBbpP3BaHe KbM MpexaTa Ha Tosu ypen Obae noBpeaeH, Tor
TpFIf)Ba Ja ce CMeHU OT NMpou3BoanTenAa Uin HerosuA oTaes1 no oécny»(BaHe Ha
KIMEHTH, MK OT APYro fuue ¢ noaoBHa kBanndukaumd, 3a Aa ce uaberHart onac-
HOCTH.

35



bg OrtcTpaHABaHe Ha HEM3MNPAaBHOCTH

HeusnpaBHoCT

NMpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaABHOCTHU

YpeabT He QYHKUMOHW-
pa.

LLlencensT Ha kKabena He e BKapaH.
» CBbpxeTe ypena KbM efiekTposaxpaHBsallara Mpexa.

B kyTMATa c npeanasuTeny ce e akTueBMpan npeanasvren.
» [lpoBepeTe npeanasvTens B KyTMATa C NpeanasuTeny.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.
» [NpoBepeTe Janu GpYHKLMOHMPAT OCBET/IEHNETO Ha Mo-
MELLEHNETO MW APYIW YPeau B NOMELLEHMETO.

KanakbT uav Wenkbp KaHata He ca pUKCUpaHu U1 ca

O1NKn OTCTpaHeHu Nno Bpeme Ha oBpadoTkara.

1. MocTaseTe WenKbP KaHaTa BbPXy OCHOBHUA ypea v A
3aBbPTETE MO YaCOBHMKOBATA CTPEesKa, A0KATO He ce
dukcupa.

2. 3aBbLpTETE Kanaka B nocoka <f, JokaTo He ce pukcupa.

HoxoBnAaT komnnekT To-Go He e duKcupaH.

» [MocTaBeTte To-Go welkbp KaHaTa ¢ To-Go HOXOBKA
KOMMIEKT BbPXy OCHOBHWA ypea v A 3aBbpTeTe B NOCo-
Ka Ha YacoBHWKOBAaTa CTpeska, 40KaTo He ce duKcupa.

Mporpamara 6e npekbcHaTa C BbPTALMA Ce NPEBK/IYBa-
Ten.
» [locTaBeTe BLPTALIMA CEe NpeBKIoYBaTEN Ha 0.

YpenbT OpbMum.

HoxbT e 610Knpan nm e ¢ TeXbK XOf.
» [locTaBeTe BbPTAWMA Ce NPEBK/OYBATEN Ha 0.
» OTcTpaHeTe 3anyLlBaHeTo.

YpenbT ce u3kausa
no speme Ha paborTa.

KonunyecTtsoTo 3a o6padoTka e TBbpAe ronAMo UK npo-

Ob/KUTENHOCTTa Ha oBpadoTka e 6una TBbpae Abara.

» PaskaueTe ypena ot efniekTpuyeckara Mpexa.

» [locTaBeTe BbPTAWMA Ce NPeBK/oYBaTes Ha 0.

» Penyuuparite 06padoTBaHOTO KO/IMUYECTBO.

» OcTaBeTe ypeaa a ce ox/1aau, 3a Aa JeakTuBupaTe 3a-
LMTaTa Ccpelly npeToBapBaHe.

Mporpamara He cTapTu-
pa.

B'prHLLlMHT Ce npeskK/oYBaTesi He € Ha on.
» [locTaBeTte BBPTALUMA Ce NMpeBK/toUBaTe/1 Ha on.

CrnobeHunaT cbl 3a
mukcupaHe To-Go He
MOXe [a ce nocTasu Ha
OCHOBHHWA ypea.

HoxoBmAaT komnnekT To-Go He e 3aBUHTEH NpaBW/THO U

npeanasHUAT puKcaTop Bb3NPENATCTBA MOCTABAHETO.

» 3aBuiTe HoXoBMA KoMNNekT To-Go 1 Wenkbp KaHata
To-Go ¢ egHO 3aBbpTaHe Mo NOcCoKa Ha YaCoBHMKA.

v HoxosuAT koMmnnekT To-Go u Wwenkbp kaHata To-Go ca
HaMmb/IHO M 3[PaBO 3aBUHTEHM.

v Mapkuposkute ¥ 1 A TpAabBa Ja ca NoapaBHEHW egHa
BBbPXy Apyra.

KanakbT Ha cbaa 3a
MukcupaHe To-Go He e
3aTBOPEH M/TbTHO.

YNbTHEHWETO B Kanaka Avncea.
» [locTaBeTte YN BTHEHUETO.
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TpaHcrnopTMpaHe, CbxpaHeHue u npefasaHe 3a otnagsuy  bg

10 TpaHcnopTupaHe,
CbXpaHeHue U npena-
BaHe 3a oTnaabuu

10.1 MNpenaBaHe 3a oTNnagbuMH
Ha u3nesnu ot ynotpeba
ypeau

Ypes eKOﬂOFOC'boépaSHO npenaBaHe

3a oTnadbLM € Bb3MOXHa MNOBTOpHA
ynotpeda Ha LieHHU CYPOBHHMU.

1. Magbpnarite OT KOHTakTa Wencena
Ha kadena 3a CBbP3BaHE KbM Mpe-
xara.

2. MNpepexeTe kabena 3a cBbLP3BaHE
KbM Mpexara.

3. MNpenanTe ypeaa 3a otnagbLy Mo
eKoiorocbodpaseH HaumH.
AKTyanHa MHpopmaLma OTHOCHO Ha-
YMHWUTE Ha npeaaBaHe 3a oTnaabLm
e noayuynte oT Balwwma cneunanuau-
paH TbProgel, KakTo U OT CbOTBET-
HaTa oOLMHCKa WK rpaacka yn-
paBa.

Tosu ypen e 0603HaueH B
CbOTBETCTBUE C EBPOMNENC-
kaTa ampekTtnea 2012/19/
EC 3a ctapu enekTpuuecku
W eNeKTPOHHM ypeau
(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Tasu aMpekTMBa pernamenH-
TMpa BaMOHUTE B pamkuTe
Ha EC npasuna 3a npuema-
He ¥ M3Mos3BaHe Ha CTapu
ypeam.

2

11 Otgen no obcnyxBea-
He Ha KIUeHTH

BSH Hausgerédte GmbH yabmkasa Ha-
NIMYHOCTTA Ha pe3epBHKM YacTn Ao 10

roavHu. ToBa ce oTHacA 3a BCUUKM
CBBbP3aHU C GYHKLUMMTE M MOAXOAALLM
3a CbXpaHeHWe YyacTtv 3a ypeau, npous-
BeaeHu cnen 1 AHyapu 2023 T.

3abenemKa: Ycnyrire Ha otaena no
0BCNy)KBaHE Ha K/IMEHTH ca BesnnarTHu
B pPAMKWTE Ha YC/IOBMATA Ha npeniara-
HaTa OT NPOU3BOAUTENA rapaHLMA.

MNMoapobHa MHdopMaLMa OTHOCHO ra-
PaHLUMOHHMA CPOK WU rapaHUMOHHWUTE YC-
nosuA BLB Ballarta cTpaHa e nonyuu-
Te upe3 QR koaa Ha NPUAOXKEHUA OOKY-
MEHT 3a CEPBW3HM KOHTaKTW U rapaHLy-
OHHM YCNIOBKWA, OT HallaTa cnyxda 3a
obcnyxxBaHe Ha KMeHTu, Balma Tbpro-
Bel WM Ha Hawata yed cTpaHuua.

B cnyuay ue xenaeTte aa ce CBbpPXETe
c oTaena no obcny)xBaHe Ha K/IMEHTH,
ca Bu HeoBxoaMmMu HOMEPBT Ha usae-
nneto (E-Nr.) n 3aBoackunAatT Homep (FD)
Ha Bawuma ypeg.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyxobaTta 3a
obcnyXBaHe Ha KJIMeHTH e nosiyunTe
ype3 QR koga Ha NPUIOXKEHUA OOKY-
MEHT 3a CEPBU3HW KOHTaKTU 1 rapaHLu-
OHHW YCNIOBMA WM Ha HalaTa yed cTpa-
HMLA.

NHpopmaumATa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 wie HamepuTe OHNamH
Ha www.bosch-home.com Ha cTpaHuua-
Ta Ha NpoayKTa v cTpaHuuaTta 3a cep-
BW3HO oOcy>xBaHe Ha BaluvAa ypen npu
pbKOBOACTBaTA 3a ynotpeda u AOMb/-
HUTENHWUTE JOKYMEHTH.

11.1 Homep Ha uspgenueto (E-
Nr.) v 3aBOACKU HOMEpP
(FD)
HomeptsT Ha nagenueto (E-Nr.) n 3aBoa-
ckunAT Homep (FD) ca nocoyeHn Ha
dabpuuHata Tabesnka Ha ypesa.
MoxkeTe Aa cv 3anvuiete aaHHUTe, 3a
[ia pasnosiarate CBOEBPEMEHHO C JaH-
HWTe Ha BawwA ypea n TenedoHHUA Ho-
Mep Ha oTaena no oOcny)BaHe Ha K-
EHTU.
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Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001328572 (050324)
ro, bg
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